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~
TRIRUNAL DE RISTIGA DU ESTADO DO MARANHAD

TERMO DE REFERENCIA

| 1. OBJETO

1.1. Constitui objeto do presente Termo de Referéncia a concessédo administrativa de
uso, a titulo oneroso, para exploracdo de servicos de restaurante, lanchonete e
cafeteria, nas instalagoes fisicas do Forum Des. Sarney Costa, situado a Avenida Prof.
Carlos Cunha, S/N°, Bairro do Calhau, CEP: 65.066-310, S&o Luis/MA.

| 2. JUSTIFICATIVA

2.1. A concessdo administrativa de uso, justifica-se em virtude da necessidade de se
proporcionar aos Magistrados, Servidores e ao publico em geral, local adequado para
refeicdes e lanches, levando-se em consideragéo a distancia entre a sede do Férum e
Restaurantes locais, aliado a existéncia de Servidores que trabalham em periodo
integral, além de outros profissionais que transitam no Férum.

2.2. Ha, ainda, a necessidade constante de prestagao desses servigos aos cidadaos que
frequentam o férum diariamente.

| 3. CARACTERISTICAS DOS SERVICOS

3.1 A CONCONCESSIONARIA prestara os servigos de preparagéo, distribuicdo de
alimentos e atendimento no restaurante “self-service”, e lanches oferecidos na cafeteria,
de segunda a sexta-feira, das 8h as 18h, ressalvados os dias em que nao houver
expediente na CONCONCEDENTE, observando o Caderno de Especificacdes deste
Termo (Anexo ).

3.1.1 Os servicos da CONCONCESSIONARIA compreenderao:

ITEM 1 O fornecimento de refeigbes do tipo “self-service” por quilograma; e

ITEM 2 O fornecimento de lanches, na Cafeteria.

3.1.2 O objeto desta licitagdo sera adjudicado por item ao vencedor.

3.1.3 A titulo de informacgao, o Férum Desembargador Sarney Costa conta com quadro
de pessoal composto por 1.270 (mil e duzentos e setenta) servidores, sendo também
frequentado diariamente pelo publico em geral, estimando-se 3.500 (trés mil e
guinhentas) pessoas.

3.1.31 A estimativa do publico diario é de 200 usuarios para o almogo e 500 para
lanches.

3.1.3.2 A indicacao desse quantitativo ndo constitui qualguer compromisso presente ou
futuro por parte da CONCONCEDENTE, que n&o podera ser responsabilizada por
variacdes, que possam ocorrer durante a execugdo do contrato, na quantidade de

refeicbes ou lanches a serem servidos.
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I 4. LOCAL DE FUNCIONAMENTO E ESTRUTURA FiSICA

41 A CONCONCESSIONARIA executara suas atividades nas dependéncias e
instalagcées do Forum Des. Sarney Costa, situado a Avenida Prof. Carlos Cunha, S/N°,
Bairro do Calhau, CEP: 65.066-310, cidade de Sao Luis/MA, mediante contrato de
concessao administrativa de uso, apds serem as mesmas vistoriadas pelas partes
interessadas.

411 A area da concessdo para funcionamento do restaurante localiza-se na ALA 2
do prédio, com um total de 766,36 m? (setecentos e sessenta e seis virgula trinta e
seis metros quadrados). A1

412 A area da concessdo para funcionamento do restaurante localiza-se no térreo da
ALA 2 do prédio, onde funcionava o Banco do Brasil, com um total de 85,57 m* (oitenta
e cinco virgula cinquenta e sete metros quadrados). A2

413 As empresas interessadas na concessdo poderdo vistoriar os locais onde
serdo instalados o restaurante, lanchonete e cafeteria, sendo realizada pelo
representante legal da empresa que receberd Declaragdo de Vistoria, expedida pelo
Servidor da Coordenadoria Administrativa do Férum Desembargador Sarney Costa,
oportunamente indicado para tal ato, identificando as caracteristicas, condigtes e
dificuldades que, porventura, possam existir na execucéo dos trabalhos.

4121 A Declaracdo de Vistoria indicara que a empresa licitante tomou conhecimento
de todas as informagées e das condigbes locais para fins de cumprimento das
obrigacdes relativas ao objeto licitado. Todos os custos associados as visitas e a
inspecao serao de inteira responsabilidade do licitante.

41.2.2 A vistoria para efeito de cumprimento o subitem acima, devera ser previamente
marcada pela licitante (local da obra), de 22 a 62 feira das 08:00h as 18:00h, na Diretoria
do Férum Des. Sarney Costa, pelo telefone (98) 3194-5414/3194-5415.

4123 A Visita Técnica podera ser realizada até o Ultimo dia util anterior a data de
abertura da licitagao.

4124 Tendo em vista a faculdade da realizagdo da vistoria, as licitantes n&o poderao
alegar o desconhecimento das condicées e grau de dificuldade existentes como
justificativa para se eximirem das obrigagbes assumidas ou em favor de eventuais
pretensdes de redugéo de pregos em decorréncia da execugdo do objeto deste certame.

|5. DO CRITERIO DE JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

5.1. O critério de selecdo da empresa vencedora sera o de maior valor da taxa de
utilizagdo mensal com base no desconto ofertado.

5.2. A melhor taxa de utilizagéo sera apurada pele seguinte formula:
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TU = (D x R$ 1.000,00) x 100

Em que:

TU = taxa mehsal de utilizagao;

D= percentd?al de desconto ofertado.

5.3.4 Nao se%é aceito percentual de desconto menor que 6,16407%, referente ao valor
minimo da taxa de ocupagao da Lanchonete Cafeteria e de 4,33356% para o
Reéﬁaurante.

Taxa minima de utilizacdo

a) Lanchonete Cafeteria R$ 6.164,07

b) Restaurante R$ 4.333,56

54. A fim de esclarecer o modelo adotado para este Pregdo, seguem exemplos de
lances ofertados e seu significado pratico:

v Percentual de desconto ofertado de 6,16407% (menor desconto aceito):
TU = (6,16407/100 x R$ 1.000,00) x 100 TU = R$ 6.164,07
A licitante ofertou o valor de R$ R$ 6.164,07 por més pela utilizacdo da area cedida.
v Percentual de desconto ofertado de 25.5000%: TU = (25,5/100 x R$ 1.000.00) x 100
TU = R$ 25.500,00
A licitante ofertou o valor de R$ 25.500,00 por més pela utilizacdo da area cedida.

v Percentual de desconto ofertado de 32,5250%: TU = (32,525/100 x R$ 1.000,00) x
100

TU = R$ 32.525,00

A licitante ofertou o valor de R$ 32.525,00 por més pela utilizacdo da area cedida.

5.5 O percentual de desconto ofertado sera o critério adotado para classificagéao e
julgamento das propostas, demonstrando o quanto a licitante se dispée a pagar
mensalmente pela utilizagéo da area cedida, conforme exemplos citados.

6. DIAS E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

6.1 A CONCESSIONARIA devera seguir os horarios constantes na tabela abaixo,
sendo defeso o funcionamento em dias e horarios que ndo houver expediente em
virtude de feriados, pontos facultativos bem como finais de semana:

SERVIGO(S) ~ HORARIO - DIA(S) DA SEMANA
3
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a) Lanchonete e Cafeteria 08:00 as 18:00 horas Segunda a sexta-feira
b) Servigo de restaurante 11:00 as 15:00 horas Segunda a sexta-feira

6.1.1 Fica permitido o acesso dos funcionarios da CONCESSIONARIA a partir das
6h30, prorrogando-se até 19h30, para limpeza e manutencao da area, ressalvados
outros horarios previamente autorizados pela Coordenadoria Administrativa do Férum; e,
dos fornecedores, nos dias Uteis, das 8:00h as 17:00h. Qualquer modificagdo neste
horario dependera de prévio acordo entre as partes.

O acesso dos fornecedores as dependéncias do Férum Des. Sarney Costa sera
disciplinado pela Diretoria Administrativa do Forum.

6.1.2 Por necessidade e ocasido de eventos especiais que venham a requerer um
horario de funcionamento diverso do aqui estabelecido, tais como, mutirées de
conciliagdo, cursos, palestras, encontros de Magistrados, entre outros, a
CONCEDENTE, por meio de comunicagao escrita oficial, com antecedéncia de até 48
(quarenta e oito) horas do inicio da programacao, se encarregara de estabelecer o
periodo e o novo horario de funcionamento.

6.1.3 A recusa injustificada por parte da CONCESSIONARIA em atender ao pedido da
CONCEDENTE em decorréncia do estabelecido no subitem anterior podera ensejar falta
considerada grave e pode, inclusive, motivar a rescisdo contratual, sem exclusao das
perdas e danos cabiveis.

6.1.4 Fora dos dias e horarios previstos, a entrada nas dependéncias internas da
CONCEDENTE, somente sera permitida em casos excepcionais, observando-se a
prévia autorizagéo pelo gestor do contrato, que emitira autorizagao especifica para o ato.

615 A CONCEDENTE podera, a seu critério, avisando previamente a
CONCESSIONARIA, utilizar a area concedida, fora do horario de almogo, para promover
eventos/confraternizacdes de sua organizagao.

| 7. DAS PROIBICOES

71 E expressamente proibida a disponibilizagio pela CONCESSIONARIA de bebidas
alcoolicas, nas dependéncias da CONCEDENTE, a titulo gratuito ou nao.

7.2 E vedada a subcontratacdo de empresa para a execugdo dos servicos objeto
deste Termo de Referéncia.

73 E proibida a contratagao, pela CONCESSIONARIA, de servidor pertencente ao
quadro de pessoal da CONCEDENTE.

7.4 E proibida a utilizagdo do ambiente do restaurante, pela CONCESSIONARIA,
para eventos alheios a finalidade do contrato, sem consulta prévia a Administragao.
4
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7.5 E proibida a industrializagédo de alimentos nas dependéncias da area concedida
para fornecimento externo 8 CONCEDENTE, salvo autorizag@o expressa.

8. DAS RESPONSABILIDADES

8.1 Cabera a CONCEDENTE

8.1.1 Permitir o acesso dos empregados da licitante vencedora para execugao dos
servicos nos dias Uteis, conforme dias e horarios elencados nos itens n° 6.1 e 6.1.1.

8.1.1.1 Qualquer modificacdo neste horario dependera de prévio acordo entre as
partes.

8.1.2 Supervisionar a execugdo dos servicos por intermédio de servidor(es)
especialmente designados para esse fim.

8.1.3  Anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao
do objeto do contrato, que estejam em desacordo com o avengado, informando a
Coordenadoria Administrativa para que sejam tomadas as devidas providéncias.

8.14 Rejeitar, no todo ou em parte, servigo ou fornecimento executado em desacordo
com o contrato.

8.15 Exigir, a qualquer tempo, a comprovagdo das condicées da
CONCESSIONARIA que ensejaram sua contratagdo, notadamente no tocante a
qualificacao econdmico-financeira.

8.1.6 Realizar, sempre que achar necessario, pesquisa de opiniao junto a clientela do
restaurante e da lanchonete, para avaliar o grau de satisfagéo, quanto a qualidade dos
servicos e ao atendimento prestado.

8.1.6.1 Na hipotese do resultado da pesquisa de opinidgo demonstrar um indice de
insatisfagdo superior a 50% dos usuarios, a CONCESSIONARIA sera comunicada
acerca do assunto, a qual devera adotar, dentro do prazo fixado pela Coordenadoria
Administrativa do Férum, as providéncias apontadas pela CONCEDENTE,
necessarias a melhoria da qualidade dos servigos e/ou produtos.

8162 Caso o resultado de 03 (trés) pesquisas de opinido consecutivas ou 05
(cinco) alternadas demonstre indice de insatisfagdo em mais de 50% dos usuarios,
a CONCEDENTE avaliard a conveniéncia e a oportunidade de aplicar adverténcias,
multas ou promover a rescisdo contratual, garantidos o contraditério e a ampla defesa a
CONCESSIONARIA.

8.2 Cabera as CONCESSIONARIAS
8.2.1 Quanto ao cardapio basico do restaurante:

8.2.1.1 Utilizar os componentes do cardapio para os servicos de restaurante,
lanchonete e cafeteria.
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8.2.1.2 Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada do restaurante e junto ao balcao
de atendimento, a tabela de pregos de todos os produtos comercializados.

8.2.1.3 Elaborar e atualizar o cardapio através de Nutricionista, regularmente inscrito(a)
em conselho de classe, devendo este(a) também se fazer presente, no minimo, 2 (dois)
dias na semana, durante o horario de funcionamento do restaurante.

8.2.1.4 Os componentes do cardapio basico do restaurante devem servir de parametro
para a elaboragao dos pratos a serem oferecidos no sistema de revezamento, de forma
que todo o cardapio possa ser servido durante um periodo de 30 (trinta) dias.

8.2.1.5 Providenciar cardapio semanal com as refei¢bes oferecidas e entrega-lo na
semana anterior a fiscalizacdo do contrato para ser divulgado em meio eletrénico aos
usuarios.

8.2.1.6 Modificar em qualquer época mediante acordo prévio com a CONCEDENTE o
cardapio da CONCESSIONARIA levando em consideragdo o comportamento dos
usuarios frente a alimentagao servida.

8.2.16.1 A alteracdo do cardapio ndo implicara em aumento no prego do quilo da
refeicdo ou dos produtos comercializados.

8.21.7 As refeicbes diarias no sistema self-service deverdo conter, no minimo, os
seguintes itens:

a 03 (trés) tipos de sucos de frutas naturais e refrigerantes diversos, contemplando os
tipos light, diet e outros;

b 04 (quatro) pratos principais (sendo, no minimo, um grelhado);
c 04 (quatro) opcdes de saladas;
d 03 (trés) opcoes de arroz (sendo um tipo integral ou da terra);

e 02 (dois) tipos de feijao (sendo verde ou feijoada, no minimo, uma vez por semana
cada e o outro tipo, podendo ser feijdo carioca, mulatinho, branco, e "mulata gorda");

f 02 (dois) tipos de vegetais cozidos ou refogados;
g 01 (uma) opgao de massa, purés;

h 03 (trés) tipos de sobremesas (pudim de leite, tortas, bolos, pavés entre outros a
critério da CONCESSIONARIA).

8218 Na lanchonete e cafeteria, os lanches diarios, os quais serdo comercializados
por precos unitarios, deverao manter parametro de prego com 0s praticados no comeércio
local e conter, no minimo:

8.2.1.8.1 Tipos de Salgados e Doces

Enroladinho de queijo; pao de queijo; esfirra (carne ou frango); empadas ou quiches
(frango, palmito, carne, camarao), tortas doces e salgadas; bolos; pudins; cremes e
6



PODER JUDICIARIO

ﬁ ﬁ Pt S ﬁ ﬁ 3
ﬁﬁﬁmﬁﬁ '; ﬂ ﬂ TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO MARANHAO
ﬂ .{j g ! ! .EI. .I._ ?R!Ri;Ak DE !ltsTng(g;ADOl’mMARANH;() FORUM DES SARNEY COSTA

sorvetes.

8.2.1.8.2 Tipos de Sanduiches

Sanduiches naturais com pao de forma e diversos recheios (frango, atum peito de
peru); Misto quente ou frio (pao de forma).

8.2.1.8.3 Tipos de bebidas

Refrigerantes variados (inclusive light e dief); cafezinhos; agua mineral; cafe com leite;
chocolate frio/quente; suco de frutas (diversos); vitaminas (diversas);

8.2.1.9 Fornecer, além dos sucos industrializados, sucos feitos com polpa de frutas ou
com frutas in natura, em variedades, contemplando a diversidade de sabores existentes
no mercado.

8.2.1.10 Disponibilizar aos usudrios aglcar, adogante, ketchup, mostarda, pimenta,
maionese e outros temperos, que deverdo ser industrializados e conservados de forma
adequada; bem como acucareiros, galheteiros com azeite, shoyo, molho inglés,
paliteiros e porta-guardanapo.

8.2.2 Quanto ao padrao de qualidade dos alimentos

8.2.2.1 No preparo das refeicdes e lanches, os géneros, condimentos, verduras ou
outros quaisquer componentes deverdo ser de boa qualidade e procedéncia, adquiridos
de empresas idéneas e sabidamente seguidoras de praticas corretas de fabricagao,
contendo no minimo registro de inspecéo sanitaria federal, dentro das condigGes de
padronizacdo quanto aos critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais.

8.2.2.2 A CONCESSIONARIA podera fazer uso de marcas de livre escolha e tipos
diversos de alimentos de boa qualidade para a execucdo dos servigos, todavia,
determinadas marcas ou tipos poderdo ser rejeitados pela Fiscalizagdo da
CONCEDENTE que, ao analisar a proposigéo, considerara tdo-somente a preservacao
do padrao de qualidade exigido.

8.2.2.3 Os produtos de origem animal como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos,
queijos, mortadelas, entre outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de
inspecao sanitaria (SIF) e a identificagéo do fornecedor.

8224 A CONCEDENTE poderd, a qualquer tempo, solicitar a indicagdo e
comprovacao da procedéncia dos alimentos.

8.2.2.5 Os tipos de produtos deverao satisfazer as seguintes exigéncias:

a Arroz: Devera ser do tipo comum ou parboilizado, ambos tipos 1, longo, constituidos
de gréos inteiros, com teor de umidade maxima 15%, isento de sujidades e materiais
estranhos. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacédo e
procedéncia, informagdo nutricional, niimero do lote, data de validade, quantidade do

produto;
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b Feijao: Feijao verde, carioca, mulatinho, preto, branco, mulata gorda, entre outros,
constituido de graos inteiros e sadios com teor de umidade maxima de 15%, isento de
material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto;

¢ Carne Bovina: Deverao ser utilizados os seguintes tipos de carnes: filé, contra- filé,
picanha, alcatra, patinho, chd de dentro, carne de sol de primeira, carne moida de
pr/me/ra figado bovino. Toda espécie de carne a ser servida, sob qualquer forma,
devera ser do tipo extralimpo, ou seja, totalmente isenta de nervuras, gorduras e aparas.
Devera ser de boa qualidade, fresca apresentando, na embalagem, nome do fornecedor,
carimbo do SIF e data de validade;

d Carne Suina: Sera prevista a utilizagdo de pernil, costeletas, lombinho e linguica de
boa qualidade, contendo, na embalagem, o carimbo do SIF e a data de validade;

e Frango: Deverao ser utilizados os seguintes cortes: file de frango, peito de frango
sem pele, coxa e sobrecoxa. Deverd ser de boa qualidade, tipo granja, fresca
apresentando, na embalagem, nome do fornecedor, carimbo do SIF e data de validade;

f Peixes: Deverdo ser utilizados os seguintes tipos: Pescada (amarela, vermelha
e/ou branca), serra, merluza, bacalhau e salmao. Poderdo ser usadas postas ou filés (a
depender do prato), em perfeito estado de conservagao, deverao apresentar carimbo do
SIF, nome do fornecedor e data de validade;

g Outros mariscos: Camardo de agua salgada, primeira qualidade, com ou sem
casaca (a depender do prato a ser servido), carne de caranguejo, sururu sem casca,
frescos, todos sem sujidades que lhes tornem impréprios para 0 cOnsumo;

h Frutas, verduras e legumes: Devem apresentar consisténcia firme e aparéncia
sadia, tamanho e coloracdo uniformes, bem desenvolvidos e maduros, com polpa firme
e intacta, livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos
do manuseio e transporte;

i Oleos: Deverao ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de 6leos nao
poderao ser reaproveitadas;

j Leite e derivados: Leite de vaca industrializado, podera ser integral ou desnatado,
liquido ou em po, todos devem ser de boa qualidade, contendo, na embalagem, carimbo
do SIF, nome do fabricante e data de validade;

k Agticar; Refinado de primeira qualidade. Obtido de cana de acUcar, isento de
sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos animais ou vegetais. Embalado em
sacos plasticos integros hermeticamente fechados. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero
de lote, data de validade, quantidade do produto;
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| Azeite: Azeites de oliva, tipo extravirgem, que deverao ser de boa qualidade e sem
qualquer mistura de outros 6leos;

m Paes: Deverao ser utilizados os tipos: francés, de forma, de hamburguer (com ou sem
gergelim) e de hot-dog, devem ser servidos sempre frescos. Os de forma, de
hamburguer e de hot-dog poderao ser do tipo industrializado, fornecidos em embalagens
plasticas, respeitando-se o padrao de qualidade e os prazos prescritos pelo fornecedor
para consumo;

n Presunto: De carne bovina, suina, ou de peito de peru, pré-cozidos, sem capa de
gordura. Deveréo ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo,
com rotulo, com carimbo do 6rgao de inspecéo competente na embalagem e consumido
nos prazos indicados pelo fornecedor;

o Queijos: Deverao ser utilizados somente queijos do tipo prato, mussarela, minas e
parmesao (este Ultimo, para massas). Deverao ser sempre de boa qualidade, fornecidos
em embalagens a vacuo, com rétulo, com carimbo do 6rgéo de inspe¢ao competente na
embalagem e consumido nos prazos indicados pelo fornecedor;

p Salsichas e Linguigas: Deveréo ser fornecidas as do tipo “pura’, isto €, fabricadas
unicamente de carne suina ou de frango, sem misturas, contendo, na embalagem,
carimbo do SIF, nome do fabricante e data de validade;

q Outros Frios e Embutidos: Deveréo ser sempre de boa qualidade, fornecidos em
embalagens a vacuo e consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor, deverao
conter o carimbo do SIF, o nome do fabricante e a data de validade.

8226 Todos demais géneros e materiais de consumo nao relacionados e que podem
ser empregados na preparagdo das refeicoes e lanches deverao observar os mesmos
padrées de qualidade e requisitos minimos aos aqui estabelecidos.

8227 Fornecer todos os utensilios e equipamentos de cozinha que se fagam
necessarios para a prestagao dos servigos, tais como: liquidificadores, espremedores de
frutas, pratos, travessas, talheres, copos, inclusive descartaveis, xicaras, paliteiros,
saleiros, toalhas de mesa, bandejas, palitos, guardanapos de papel, canudos para
refrigerantes, balanga para pesar as refeices, freezers, geladeiras, micro-ondas etc.,
além de balcoes para servir os alimentos quentes e as saladas e pratos frios, que
deverao ser oferecidos diariamente, substituindo-os sempre que necessario.

8.2.2.8 Fornecer e manter fogdo industrial a gads necessario a preparagdo da
alimentagdo, sendo que a aquisicao do gas sera de inteira responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

8.2.2.9 Fornecer balcdes térmicos expositores suficientes e necessarios a exposi¢ao
dos alimentos.

8.2.2.10 Manter balancas eletronicas digitais suficientes para o atendimento rapido da

9
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pesagem das refeigbes.

8.2.2.11 Afixar, sobre o balcdo de distribuicdo e acima de cada prato servido com
refeicao, placa de pequeno porte com a indicagao do nome do alimento ou prato.

82212 Providenciar o fornecimento de mesas e cadeiras, na quantidade suficiente
para atender a demanda, cuja composicao e “design” seréo previamente submetidos a
Diretoria do férum.

8.2.2.13 Substituir, obrigatoriamente, sem Onus para a CONCEDENTE, quaisquer
utensilios e equipamentos que venham a apresentar defeito.

8.2.2.14 Disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito
e débito de pelo menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado.

8.2.3 Quanto 4 manipulagdo e acondicionamento dos alimentos

8231 Observar as normas pertinentes de higiene em todo o processo de
manipulacdo de ingredientes para a feitura das refeicdes, orientando seus empregados
para que lavem as maos constantemente com agua e sabdo, utilizando-se de escova
destinada exclusivamente a esta finalidade. A escova devera ser substituida sempre que
necessario.

8232 Os itens que nado puderem ser processados na cozinha serdao de inteira
responsabilidade da CONCESSIONARIA, sendo o seu transporte efetuado com estrita
observancia as normas técnicas pertinentes.

8233 Fornecer e orientar seus empregados para que usem, sempre e
obrigatoriamente, uniforme completo (calga, camisa, jaleco, avental, botas de PVC,
sapatos, gorro, luvas, toucas e mascaras descartaveis etc.) durante a manipulagao das
refeicdes e sua distribuigao nos balces térmicos.

8234 Afastar, imediatamente, da manipulacdo dos alimentos o0s profissionais que
apresentarem manchas, machucados, alergias, micoses, fungos ou que estiverem
doentes.

8235 FEvitar a exposicdo a temperatura ambiente, por tempo prolongado, dos
alimentos cozidos.

82136 Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos.

8.2.3.7 Utilizar, sempre, garfos ou pegadores na manipulagao dos alimentos prontos,
evitando demasiada manipulagao deles.

8.2.3.8 Utilizar recipientes adequados para o transporte das refeicoes, em condi¢bes
ideais de higienizagéo.

8239 Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solucdo de
hipoclorito propria para alimentos de acordo com as instrugoes do fabricante.

8.2.3.10 Preparar as carnes, saladas, guarni¢des, doces e salgados, em ambientes
10
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separados, destinados especificamente a cada um deles.

8.2.3.11 Utilizar agua filtrada para a feitura do gelo e usar pegadores adequados para
servi-lo.

8.2.3.12 Planejar adequadamente as atividades de preparo, acondicionamento e
transporte das refeicdes, de maneira a estabelecer periodos minimos entre as etapas,
favorecendo o processo de dlstrlbmgao e consumo o mais rapidamente possivel.

8.2.3.13 Armazenar os alimentos separadamente, respeitando as devidas categorias e
os cuidados necessarios descrltos em normas. tecnlcas dos orgaos de vigilancia
sanitaria, a saber:

a alimentos secos ou nao-pereciveis;

b frutas, verduras e legumes;

c alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
d leites, seus derivados e sobremesas a base de leite;

e carnes, peixes e aves crus;

f alimentos cozidos.

8.2.3.14 Armazenar os produtos de limpeza em local diverso do dos alimentos,
conservando-os distante do fogao e do forno.

8.2.3.15 Inutilizar os alimentos que se encontrem fora do prazo de validade, bem como
os infestados por insetos e, ainda, ndo utilizar as latas amassadas, enferrujadas ou com
tampas estufadas.

8.2.316 Realizar a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos
antes, durante e ap0s a preparagado dos alimentos.

8.2.3.17 Conservar os recipientes de lixo permanentemente fechados. Os empregados
deverao lavar as maos sempre que destampa-los ou remové-los.

8.2.3.18 Nao utilizar sobras de alimentos.

8.2.3.19 Nao utilizar equipamentos ou utensilios de madeira.

82320 Retirar os alimentos do balcdo térmico tdo logo termine o horario de
distribui¢ao.

82321 Retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo reaproveita-los
para utilizagdo posterior.

82322 Coletar e descartar adequadamente o 6leo depois de utilizado na cozinha, ndo
podendo ser descartado na rede de esgoto.

8.2.4 Quanto aos seus empregados

8.2.4.1 Disponibilizar a seguinte forga de trabalho, no minimo com o0s seguintes
11
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profissionais:

a nutricionista;

b chefe de cozinha;

c cozinheira (0);

d auxiliar de cozinha;

e balconistas;

f caixas (restaurante lanchonete e cafeteria);
g auxiliares de servicos gerais;

h gerente.

8.2.4.1.1. Elevar o quantitativo de funcionarios, sem 6nus para a CONCEDENTE, no
caso de eventuais deficiéncias na prestagdo dos servigos ou aumento na demanda de
usuarios, primando por um servigo eficiente e de qualidade.

8.2.4.2 Apresentar a fiscalizacao da CONCEDENTE, quando do inicio das atividades,
relagdo nominal contendo nome e qualificagdo dos empregados que seréo utilizados na
execucdo dos servigos, bem como o horario de trabalho correspondente de cada
empregado.

8.2.4.3 Responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas
decorrentes da execugdo dos servigos objeto desta contratagéo, tais como:

a salarios;

b seguro de acidentes;

c taxas, impostos e contribuigdes;

d indenizacoes;

e vale-transporte;

f vale-refeicao; e

g outras, que porventura venham a ser criadas ou exigidas por lei.

8.2.44 Responsabilizar-se por todos os encargos previdenciarios e obrigagdes sociais
previstos na legislacdo social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época
propria, vez que os seus empregados ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com
a CONCEDENTE.

8.2.4.5 Responsabilizar-se por todos os encargos fiscais e comerciais resultantes
desta contratacéo.

8.2.4.6  Apresentar, mensalmente, a fiscalizacdo da CONCEDENTE, os certificados de
regularidade junto ao INSS e FGTS, para juntada ao respectivo processo administrativo

12
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de contratacdo e sempre que solicitado, as copias das carteiras de trabalho de seus
empregados, devidamente assinadas, os comprovantes de pagamento de salario e
beneficios e do recolhimento dos impostos obrigatérios.

8247 Responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigacoes estabelecidas na
legislacéo especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem
vitimas os seus empregados no desempenho dos servigos ou em conexao com eles,
ainda que acontecido nas dependéncias da CONCEDENTE.

8.2.4.8 Responsabilizar-se pelos danos causados direta ou indiretamente a
CONCEDENTE, aos usuarios ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo e de
seus prepostos e empregados, quando da execucao dos servigos, nao excluindo ou
reduzindo esta responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pela
CONCEDENTE.

8.2.49 Manter seus empregados, quando nas dependéncias da CONCEDENTE,
sujeitos as suas normas de funcionamento, substituindo imediatamente aqueles que
forem considerados inconvenientes a boa ordem.

82410 Manter seus empregados devidamente uniformizados, com vestimentas
adequadas as atividades de manipulagédo, produgdo e fornecimento de lanches e
refeicdes (calga, camisa ou jaqueta, avental de pano ou napa, botas de PVC, sapatos,
gorro, touca, boné, luvas, mascaras etc.).

82411 Fornecer aos seus empregados todos os equipamentos de seguranca
individual exigidos por lei (lista de EPIs conforme NR-6 do Ministério do Trabalho).

8.2.4.12 Manter seus empregados, quando em servico, identificados por cracha.

824121 O cracha de identificacdo devera conter nome, foto recente e funcao de
cada empregado, sendo a confeccdo de inteira  responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

8.2.4.13. Fornecer aos seus empregados os utensilios necessarios a execugdo dos
servicos, bem como produtos ou materiais indispensaveis a limpeza ou a manutencao
das dependéncias.

8.2.5 Quanto as instalacoes fisicas

8.2.5.1 Responder, integralmente, pela manutengao, limpeza e conservagéo das
dependéncias e instalacbes da area concedida, bem como dos pisos, paredes,
mobiliario e equipamentos.

8252 Manter, na cozinha, recipiente com sabonete liquido ou similar, que ndo possua
efeito residual, de facil aplicacéo, especifico para cozinha industrial, para assepsia das
maos de seus empregados, bem como porta papel-toalha com toalhas descartaveis de
papel branco néo reciclado proprias para secagem de maos.

8253 Manter, nos locais designados pela comissao de fiscalizagdo do contrato,
13
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dispensers com alcool em gel a 70% para sanitizagdo das maos de seus empregados e
usuarios.

8.2.5.4 Primar pela higiene nas areas de preparagéo e manipulagéo dos alimentos,
bem como pela manutencéo do refeitério, area de atendimento e cozinha, devendo os
mesmos estar rigorosamente limpos e arrumados. Para tanto, a CONCESSIONAR!A
devera utilizar produtos biodegradaveis, assim como manter as mesas, vndragas portas,
janelas e piso dentro do mais alto padrao de limpeza e higiene.

8.254.1 Alimpeza completa da area do restaurante abrange a conservagao do espago
como também dos médveis, instalagdes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas
seguintes etapas:

a limpeza diaria envolvendo varricdo e posterior limpeza com pano uUmido e
bactericida nas areas do refeitério, atendimento e cozinha, bem como limpeza das
mesas, cadeiras, balcées, vidros, utensilios de cozinha, com desinfecgéo;

b limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o
piso, limpeza das portas, janelas, persianas, materiais de cozinha, fogdes, geladeiras,
fornos, freezers etc., com desinfec¢ao.

8.2.5.6 Realizar dedetizacdo a cada 06(seis) meses, ou menos, caso as dependéncias
e instalagdes do restaurante estejam infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacao
devera ser feita sempre ao final do expediente da sexta-feira, devendo as dependéncias
e instalagdes sofrer uma faxina geral no sabado posterior.

8.256.1 E obrigatério que a empresa contratada para tal fim seja especializada no
ramo e realize o servico de acordo com as normas preconizadas pelos ¢rgaos de
fiscalizagéo.

8.2.5.6.2 O servigo devera ser contratado sem 6nus para a CONCEDENTE.
8.2.5.6.3 Manter arquivado o certificado emitido pela empresa que realizou o servigo.

8.2.5.7 Manter um “container’ para uso proprio, instalado em local a ser designado
pela CONCEDENTE, o qual devera permanecer convenientemente fechado, onde serao
colocados o lixo e restos de comida devidamente acondicionados em sacos plasticos
resistentes, a fim de se evitar que a agua suja escorra.

82571 Recolher o lixo ao “container’ mais de uma vez ao dia, como forma de evitar o
mau cheiro e a proliferacéo de insetos (moscas, baratas etc.).

8.2.6 Quanto as despesas operacionais
8.2.6.1 Responsabilizar-se pelas despesas com o gas de cozinha utilizado.

8.2.6.2 Responsabilizar-se pelo pagamento mensal das despesas referentes a
utilizacéo dos servigos de telefonia, energia elétrica e internet.

8.2.6.2.1 Responsabilizar-se pelo pagamento do custo mensal referente a energia
14
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elétrica, conforme ESTIMATIVA da Divisao de Obras e Servigos do TJ/MA.

8.2.6.22 Responsabilizar-se pela contratagdo dos servigos de telefonia e internet que
vier a contratar.

8.2.6.2.3 A despesa operacional de agua esta inclusa na taxa de utilizagdo mensal.
8.2.7 Quanto ao Treinamento

8.2.7.1 Treinar seus funcionarios quanto as boas praticas de fabricagéo e manipulacao
de alimentos, para o melhor desempenho das atividades a eles atribuidas, antes de
iniciar suas atividades e anualmente.

8.2.7.2 Treinar todo empregado recém integrado a CONCESSIONARIA antes de
iniciar suas atividades.

8.2.8 Quanto a garantia contratual

8.2.8.1. A Licitante vencedora, no ato da assinatura do Contrato, apresentara em favor
do CONCEDENTE, garantia contratual, em forma de caug&o, no valor equivalente a trés
mensalidade, em conta a ser especificada pela Diretoria do Foérum, conforme Art. 37 e
38 da Lei do Inquilinato, Lei n° Lei 8245/91".

8.2.9 Quanto a adequacao do espaco fisico

8.2.9.1 Cabera 8 CONCESSIONARIA arcar com os custos necessarios a adaptacao das
instalacdes fisicas para o funcionamento do restaurante lanchonete e cafeteria, incluindo
o fornecimento de mobiliario e demais utensilios.

8.210 Quanto ao valor estimado da obra de adequacédo a ser realizada pela
CONCESSIONARIA

8.2.10.1 Cabera a CONCESSIONARIA a avaliagdo dos custos para readequagéo do
espaco fisico devendo os projetos serem submetidos a diretoria do forum e aos
engenheiros do Tribunal para analise de conformidade.

8.210.2 As despesas assumidas pela CONCESSIONARIA para a preparagao e
adaptacédo dos espagos, bem como na aquisi¢édo de equipamentos € bens necessarios
ao funcionamento do restaurante/cafeteria, serdo incorporados ao patriménio do
Tribunal ao término do contrato.

8.211 Quanto ao recebimento do Restaurante

82111 Quando da conclusdo dos servicos e do inicio da operacionalizagdo do
restaurante lanchonete e cafeteria, este sera devidamente vistoriado e recebido por
servidores, que serao designados exclusivamente para esse fim, que assinardao Termo

1 Art. 37. No contrato de locacdo, pode o locador exigir do locatdrio as seguintes modalidades de garantia: (...)
it - fianca; (...) Art. 38. A caug3o podera ser em bens méveis ou imévesis. (...) § 22 A cau¢do em dinheiro, que ndo
poderd exceder o equivalente a trés meses de aluguel, sera depositada em caderneta de poupanga, autorizada,
pelo Poder Publico e por ele regulamentada, revertendo em beneficio do locatdrio todas as vantagens dela

decorrentes por ocasido do levantamento da soma respectiva.
15
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de Recebimento e a Declaragéo, constando que a CONCESSIONARIA cumpriu com os
termos e prazos de entrega.

9. GERENCIAMENTO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO J

9.1 A CONCEDENTE exercera ampla e irrestrita fiscalizagdo na execugdo dos
servicos objeto deste Contrato, a qualquer hora, por intermédio dos servidores Carlos
Izoni de Carvalho, matricula 195248, ora exercendo o cargo de Coordenador
Administrativo do Férum Desembargador Sarney Costa e como substituto o servidor
Claudionor Lopes de Santana, matricula 137703, Analista judiciario - Administrador. A
gestao do contrato sera de competéncia da Diretoria do Forum.

9.2 O fiscal do Contrato anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execucdo do contrato, determinando o que for necessario a regularizacao das
faltas ou defeitos observados.

9.3  Sao atribuicées do FISCAL do contrato, entre outras:
a  Observar se os cardapios estéo sendo fornecidos conforme proposto;
b  Verificar a qualidade dos produtos e dos servigos fornecidos;

¢  Exigir a pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no subitem 6.1 deste
Termo;

d  Exigir a limpeza da éarea fisica e equipamentos e utensilios utilizados na execugéo
dos servigos;

e Relatar as ocorréncias que exijam comunicagdo as autoridades de fiscalizagao
sanitaria,;
f  Anotar todas as queixas para serem examinadas;

g Determinar a imediata retirada do local bem como a substituicdo de empregado da
CONCESSIONARIA que estiver sem uniforme ou cracha, que embaragar ou dificultar a
sua fiscalizaco ou cuja permanéncia na area julgar inconveniente;

h  Efetuar vistorias periédicas no local de preparo dos alimentos, bem como onde s&o
servidas as refei¢cdes e lanches;

i Verificar os habitos de higiene dos funcionarios da CONCESSIONARIA;
j Propor, quando julgar necessario, vistoria pelo orgao estadual responsavel pela
fiscalizacdo da saude publica;

k  Sugerir as penalidades de sua competéncia, bem como propor a aplicacao de
penalidades de competéncia da autoridade superior;

I Realizar vistorias periédicas para exame das condigbes de conservagao das
instalacoes fisicas, bem como da conservagéo e do funcionamento dos equipamentos
disponibilizados a CONCESSIONARIA;

16
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m  Emitir relatério mensal de ocorréncias, anotando todos e quaisquer atos praticados
pela CONCESSIONARIA contrarios ao disposto neste Termo de Referéncia e seus
anexos, inclusive sugerindo penalidades.

9.4 A CONCESSIONARIA devera designar um PREPOSTO para as seguintes tarefas:
coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos; cuidar da disciplina,
controlar a frequéncia, a apresentacdo pessoal dos empregados; fiscalizar o uso dos
equipamentos, bem como estar sempre em contato com a Coordenagéo Administrativa
do Forum, para supervisionar a execucao o Contrato.

| 10. DOS PRECOS

10.1 O preco da refeicdo por quilo e dos lanches e demais produtos da lanchonete
nao poderao ultrapassar o valor de mercado.

Iten{n - ESPECIFICACAO UND " PRECO
REFEICAO
Refeicdo Self Service Kg
CAFETERIA E LANCHONETE
Coxinha de Galinha und
Pastel (Carne, Queijo, Frango) und
Pastel Folheado Queijo/Presunto, Frango und
P&o de Queijo und
Empada Frango, Camarao e Qutros und
Kibe und
Esfirra und
Risoles Carne, camar&o e Frango und
Enrolados de Salsicha, queijo/ presunto e Frango und
SANDUICHES

Naturais (p&o de forma-recheio de atum/frango/peito de peru) und

Misto quente (pao francés, presunto e queijo) und

Cachorro quente (Salsicha/Misto) , P&o hot Dog, Carne Moida,
Milho, Ervilha, Maionese e und

Hamburguer- Pao, Hamburguer, Queijo, Alface e Tomate.

und

X Hamburguer- Pao, HamburgUer, Queijo, Alface e Tomate und

17
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X Tudo- Pao, Hamburguer, Queijo, Presunto, Ovo, Alface, und
Tomate
PIZZAS
Fatia- Portuguesa, Mussarela, Calabresa, napolitana und
Brotinho . und
DOCES

18
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Brigadeiro und
Olho de Sogra und
Mousses (lim&o, chocolate, maracuja, cupuagu, bacuri) und
Pudim de leite und
Salada de frutas und
’ BOLOS
De Chocolatg Ft
ft
De Laranja Ft
De Macaxeira Ft
De Milho Ft
Rocambole Ft
Tortas Frias, Morango, Cupuacu e Chocolate Ft
BEBIDAS
Agua Mineral sem gas und
Agua Mineral com gas und
Refrigerantes variados LT
Agua de coco 300mL und
Café Tradicional peq Xic
Café Tradicional Grande Xic
Café com leite Xic
Chocolate Frio/Quente Xic
Vitamina de Fruta Und
Sucos de Fruta (Polpas) Und

10.1.1 E facultado ao CESSIONARIO, oferecer a Magistrados e Servidores devidamente
identificados com o cracha funcional, precos diferenciados dos demais clientes, através de
promocdes ou percentuais de desconto.

10.1.2  Os terceirizados que exercem atividades continuas no Férum Des. Sarney Costa,
resultantes de contrato firmado com o TJ/MA, poderdo também se beneficiar do desconto
acima especificado.

10.3. Os precos das refeicoes servidas no restaurante e dos itens disponibilizados na
lanchonete nio constituirdo critério de julgamento das propostas.

19
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11. DA TAXA DE UTILIZAQAO MENSAL

111 A taxa de utilizacdo a ser paga pela CONCESSIONARIA a CONCEDENTE, a
titulo de remuneracdo mensal pelo uso das dependéncias do Forum Des. Sarney Costa
para exploragao dos servigos de restaurante lanchonete e cafeteria sera de, no minimo:

+ Taxa minima de utilizagao

a) Lanchonete Cafeteria | R$ 6.164,07

b) Restaurante R$ 4.333,56

112 A estimativa do valor minimo para cobranca da taxa de utilizagéo do restaurante
levou em conta o preco do contrato n® 02/2017 atualizada pelo IPCA dos periodos de
10/2017 a 10/2021 conforme planilha abaixo.

AOR2Y 10T BOE - Catcutadora doe cidadiy
i L BANCO CENTRAL N . . Bcesso publico
ng_&r‘ DO BRASIL Calculadora do cidadao 14/12/3021 - 13:02
vt o Catouladinen do owlacds o LorregBn de ovalores FnE ORI

Resultade da Correcio pelo IPCA {IBGE)

tadnas basicos da correciio pelo IPCA [1BGE]

Drados informadoes

RETE RS R 19/2817
Data Geal 1472821
Walor nargingd e OBS0G,00 [ REAL )

pados calculadog

indice de corregiio no pericds 1,2348164040
e 2RBAR000 %
RE 433356 [ REALY

=7 cdhulo da corpecds e

atualizado 2 esta maiks pracisa

al TGP M fol
s mals Clicands agul.

113 A estimativa do valor minimo para cobranga da taxa de utilizagédo da lanchonete

cafeteria levou em conta o prego estimado pela Diretoria de Engenharia em precer técnico,
conforme informacgao abaixo. '
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Valor do m? conforme ato Presidencial ........ RE 72.03/m”

Areal? AANCHONETE o eioooesiresiieecisncsenziins J85,57 m?

VAIor TOE ooeeeeeeivieeneieie s rieeecszesiensne e cR$ 6. 164 07/més
Palicic da Justica “Clovis Bevilacqua” - Av. D. Pedro 11, s/n - Centro ~ CEP 65010-45

Sa0 Luis ~ MA

11.4 Nao consideramos o preco estimado pela Diretoria de Engenharia para a . A
concess&o administrativa de uso do espago destinado ao restaurante tendo em vista que a
estimativa por metro quadrado tornaria impossivel a locagdo. O valor de R$ 55.205,11
(cinquenta e cinco mil duzentos e cinco reais e onze centavos) como taxa de utilizagéo nao
condiz com a realidade comercial da exploracéo dos servigos. Tal preco tornaria a licitacao

menos : atrativa.
Valor co m? conforme alo Presidencial .. ... RE 72.03/m*
Areal (RESTAURANTE) .coociioviiiiniiiinesee: J 768,386 m*,
VBIOr TOIA!  ooveesscicresrinenemcsimsensssnnessensans CRE 55.205 1 1/més

115  Preferiu-se a cotagdo pelo valor do ultimo contrato de concesséo do restaurante,
atualizada pelo IPCA IBGE, conforme item 11.2.

12. DO REAJUSTE

12.1 Do prego das refeicdes

12.1.1  E admitido o REAJUSTE dos precos previstos na sub condi¢do 12.1.3 deste
Termo de Referéncia, desde que seja observado o interregno minimo de 01 (um) ano.

12.1.2 O interregno minimo de 01 (um) ano para o reajuste sera contado a partir da data
limite para a apresentagao da proposta.

12.1.3  Sera utilizado o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA) —
divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), para calculo do
reajuste.

12.2 Da taxa de utilizagao

12.2.1 O valor da taxa de utilizacdo proposta pela licitante vencedora sofrera reajustes
anuais de acordo com o IPCA.

12.2.2 O CONCEDENTE podera exercer, perante a CONCESSIONARIA, seu direito ao
reajuste dos precos do contrato até a data da prorrogacao contratual subsequente.

12.2.3 No caso de reajuste, sera lavrado termo aditivo ao contrato vigente.
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I 13. DAS PENALIDADES

13.1  Em caso de atraso injustificado na execucdo do objeto licitado, sujeitar-se-a o
licitante vencedor a multa de 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia, e por ocorréncia,
até o maximo de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato, recolhida no prazo
maximo de 10 (dez) dias, uma vez comunicada oficialmente;

13.1.1 A multa a que alude o item anterior ndo impede que a Administragdo rescinda
unilateralmente o contrato e aplique outras sangées previstas na Lei n® 8.666/93;

132 Em casos de inexecucao parcial ou total das obrigacSes, em relagcdo ao objeto
deste termo de referéncia, a Administracdo podera, garantida a ampla defesa e o
contraditério, aplicar as seguintes sancgdes:

a Adverténcia por escrito;

b Multa de até 5% (cinco por cento), calculada sobre o valor da Taxa de Utilizagdo, no
caso de o licitante vencedor ndo cumprir rigorosamente as exigéncias contratuais, salvo se
decorrente de motivo de forga maior definido em Lei, e reconhecido pela autoridade
competente;

¢ Suspensdo temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a
Administracao Publica, pelo prazo de até 02 (dois) anos, quando da inexecugéo contratual
sobrevier prejuizo para a Administracao;

d Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacao;

13.2.1. Aquele que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o
Contrato, deixar de entregar documentagao exigida no edital, apresentar documentagéao
falsa, ensejar o retardamento da execucgdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar
ou fraudar na execucéo do contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaragéo falsa
ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a ampla defesa, ficara impedido de licitar e de
contratar com o poder publico, e sera descredenciado no SICAF, pelo prazo de até cinco
anos, sem prejuizo das multas previstas em edital e no contrato e das demais cominagbes
legais;

13.3 A sancdo de adverténcia de que trata o subitem 13.2, letra “a”, podera ser aplicada
nos seguintes casos:

| - descumprimento das determinagdes necessarias a regularizagao das faltas ou defeitos
observados no fornecimento;

Il - outras ocorréncias que possam acarretar transtornos ao CONCEDENTE, desde que
n&o caiba a aplicagao de sanc&o mais grave.

13.4 O valor das multas referidas na alinea “b”, subitem 13.2 e no subitem 13.1 podera

ser cobrada em qualquer fatura ou debitado de crédito existente no TJ/MA;
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13.5 A penalidade de suspens&o sera cabivel quando o licitante participar do certame e
for verificada a existéncia de fatos que o impegam de contratar com a administracao
publica; ;

13.6  Cabera, ainda, a suspensao quando a licitante, por descumprimento de clausula
editalicia, tenha causado transtornos no fornecimento 8 CONTRATANTE;

137 A penalidade estabelecida na alinea “d”, do subitem 13.2, sera da competéncia da
Presidéncia do TJ/MA.

13.8  Todas as penalidades aplicadas serao cadastradas no SICAF;

14. DA VIGENCIA DO CONTRATO

15.1 O Termo de concessdo administrativa de uso tem carater oneroso e precario e tera
vigéncia de 60 (cento e vinte) meses.

15.2 O contrato podera ser rescindido também a qualquer tempo, sem O6nus para a
Administracdo, nos termos da clausula 8.1.7.2. ou nas hipoteses previstas na Lei 8.666/93;

[ 15. DA QUALIFICAGAO TECNICA

A qualificagao técnica dos licitantes devera ser comprovada por meio de:

15.3  Atestado Sanitario, emitido pela Superintendéncia de Vigilancia Epidemiologica e
Sanitaria da Secretaria Municipal de Satde do atual estabelecimento.

154 Alvara de Funcionamento da licitante, expedido pela Prefeitura Municipal do atual
estabelecimento.

155  Prova de registro ou inscri¢do da licitante no Conselho Regional de Nutricionistas
da regido a que estiver vinculada.

15.6  Apresentacdo de um ou mais atestado (ou declaragao) de capacidade técnica, em
nome da licitante (empresa), expedido(a) por pessoa juridica de direito publico ou privado,
que comprove(m) ter a licitante executado servigcos com caracteristicas semelhantes -
servicos de preparo e fornecimento de, no minimo, 100 refeicbes/dia.

15.5 Comprovacgdo de que possui, pelo menos, 01 (um) nutricionista responsavel
técnico em seu quadro de funcionarios, devidamente registrado no Conselho Regional de
Nutricao ou Declaragdo de que tera em seu quadro permanente, na data prevista para a
assinatura do Termo de Concessdo de Uso, profissional de nivel superior da area de
Nutricdo, devidamente cadastrado no Conselho Regional de Nutricionistas, dque
atuara como responsavel técnico.

15.5.1 A comprovacéao de vinculo da licitante com o profissional podera ser efetuada com
a apresentacdo de Contrato Social, se socio, ou da Carteira de Trabalho ou da Ficha de
Registro de Empregado ou do Contrato de Prestacdo de Servigo, com ou sem vinculo
trabalhista ou pela Certiddo de Registro da licitante no Conselho Regional de Nutricionista,
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se nela constar o nome do profissional indicado.

15.5.2  O(A) Nutricionista indicado(a) pela licitante devera participar da execugao do
objeto desta concessado, somente admitindo-se a substituicdo por outro profissional com a
mesma qualificagao, desde que aprovada pelo CONCEDENTE.

15.6  Declaragao de que dispde de estrutura administrativa e operacional compativel
para a execugdo dos servicos, devendo constar a indicagdo das instalagbes, os
equipamentos e o endereco, tudo sujeito a confirmacao por vistoria de Comissao formada
por servidores do Tribunal de Justica do Estado do Maranhéao.

15.7 Declaracdao de que, na execucdo do objeto, fornecera todos os materiais,
equipamentos e mao-de-obra que se fizerem necessarios.

15.8 Declaracdo de que a elaboragédo do cardapio e o preparo de alimentacao estarao
sobre a responsabilidade de nutricionista.

[ 16. DAS DISPOSIGOES GERAIS

16.1 A CONCESSIONARIA devera iniciar os servicos até 60 (sessenta) dias apos
assinatura do contrato.

16.2 Prestar de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgéo por motivo de
qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagdo a CONCEDENTE.

16.3  Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condigdes de habilitagao exigidas no ato convocatorio.

16.4  Apresentar a licenca sanitaria, o alvara de licencga de localizagao e funcionamento e
as demais licencas exigidas por lei para iniciar os servigos, bem como manté-las
atualizadas durante todo o periodo de contrato.

16.5  Prestar os servicos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, observando o
disposto neste Termo de Referéncia, edital de convocacdo e proposta apresentada,
mantendo o padréo de qualidade das refeigdes e de atendimento pessoal, desde o primeiro
até o ultimo dia de vigéncia do contrato.

16,6 Comunicar a CONCEDENTE, de imediato e por escrito, qualquer anormalidade
verificada durante a execucdo dos servicos contratados para a adogdo das medidas
necessarias a sua regularizagao.

16.7  Acatar as determinacdes feitas pela fiscalizagdo da CONCEDENTE, no que tange
ao fiel cumprimento do objeto deste Termo.

16.8  Colaborar com os programas de prevengéo de doengas instituidos pela equipe de
salde da CONCEDENTE, fornecendo alimentos com baixo teor de sddio (sal) e gorduras
e, também, produtos diet/light.

16.9 Prestar, de imediato, todos os esclarecimentos solicitados pela fiscalizagdo da
CONCEDENTE no que diz respeito ao cumprimento do objeto.
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16.10  Desocupar, de imediato, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condigoes de
uso, quando findo o prazo da concessao ou quando revogado o contrato.

16.11  Os servicos especificados no objeto desta licitagdo nao excluem outros que
porventura se fagam necessarios a boa execugdo da tarefa estabelecida pela
CONCEDENTE, obrigando-se a licitante vencedora a executa-los prontamente como parte
integrante de suas obrigagdes. |

16.13  Observar o que dispée i o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentacido (Resolugio - RDC N° 216/2004), bem como cumprir as exigéncias dos
orgaos atrelados a fiscalizagao, ,,_s@ndo responsavel pelo cumprimento de quaisquer regras
da vigilancia sanitaria, fornecenvdvo, se for o caso, inclusive os materiais necessarios para
tanto.

17. DA TAXA DE UTILIZAGAO |

17.1. A CONCESSIONARIA pagara @ CONCEDENTE a titulo de remuneracado pela
CONCESSAO DE USO, o valor de R$ XXX (XXXXXXXXX reais), até o 5° (quinto) dia Uil
do més subsequente ao vencido, exclusivamente por meio de boleto bancario que
contenha a soma dos dois valores (taxa de ocupagdo + valor de custo de energia),
destinado ao Fundo de Reaparelhamento e Modernizacao do Judiciario (FERJ), podendo o
mesmo ser retirado na Contadoria Judicial do Férum de Séo Luis.

17.2. A CESSIONARIA devera fazer prova da quitacdo do valor estipulado junto a
Coordenadoria Administrativa do Férum de Sao Luis prazo maximo de 02 (dois) dias apés
0 pagamento.

17.3. Em caso de atraso, sera cobrado 0,4% (zero virgula quatro por cento) por dia de
atraso;

18.5. Nao sera considerada qualquer oferta de vantagem ndo prevista no termo de
Referéncia e ou no Edital.

| 18. ANEXOS

Cardapio basico;
Modelo de declaragao de vistoria;
Modelo de proposta;
Séao Luis, 12 de janeiro de 2022.

CARL | DE CARVALHO

Coordenador Administrativo do Férum de Sao Luis

Matricula 195248
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CARDAFPIO BASICO (RESTAURANTE E LANCHONETE)
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