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Pregéao Presencial
n° 04/2017

OBJETO: CONCESSAO DE USO, a titulo oneroso, de duas areas situadas nas dependéncias do Férum Des.
Sarney Costa destinadas a instalacdo e exploragdo de servigos de Restaurante, Lanchonete e Cafeteria,
para fornecimento de refeicoes tipo “self-service”, a quilo, cafés e lanches.
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PREAMBULO

EDITAL
PREGAO PRESENCIAL N2 04/2017

O TRIBUNAL DE JUSTIGA DO ESTADO DO MARANHAO torna publico que fard realizar, sob a égide da Lei ne.
10.520/02, da Lei Complementar n2. 123/2006 e alteracdes, do Decreto Federal n2. 3.555/00 e alteragGes e
subsidiariamente pela Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, no dia 18 de JULHO de 2017, as 10:00 horas
(Hordério Local), licitacdo, na modalidade PREGAO PRESENCIAL, MAIOR OFERTA, para CONCESSAO DE USO,
a titulo oneroso, de duas areas situadas nas dependéncias do Férum Des. Sarney Costa, medindo
aproximadamente 629,00 m? (seiscentos e vinte e nove metros quadrados), e 25,00 m? (vinte metros
guadrados), respectivamente, destinadas a instalacdo e exploracdo de servicos de Restaurante, Lanchonete
e Cafeteria, para fornecimento de refeicGes tipo “self—service”, a quilo, cafés e lanches, etc., mediante as
condicdes previstas neste edital e seus anexos.

1. DA ABERTURA

1.1. A sessdo publica serd realizada no Auditdrio da Diretoria Administrativa do Tribunal de Justica, situado
na Rua do Egito, n° 144, Centro, S0 Luis / MA, sendo presidida por Pregoeiro Oficial do TIMA, na data e
horario indicados no predmbulo;

1.2. Ocorrendo decretacdo de feriado ou outro fato superveniente que impeca a realizacdo desta licitacao
na data acima mencionada, o evento serd automaticamente transferido para o primeiro dia (util
subsequente, independentemente de nova comunicacao.

2. DO OBJETO E DO VALOR ESTIMADO

2.1. A presente licitacdo destina-se a escolha da melhor proposta de preco para CONCESSAO DE USO, a
titulo oneroso, de duas areas situadas nas dependéncias do Férum Des. Sarney Costa, Avenida Prof. Carlos
Cunha, S/N¢, Bairro do Calhau, S0 Luis/MA, CEP: 65.066-310, medindo aproximadamente 629,00 m?
(seiscentos e vinte e nove metros quadrados) e 25,00 m? (vinte metros quadrados), respectivamente,
destinadas a instalagdo e exploracdo de servicos de Restaurante, Lanchonete e Cafeteria, para
fornecimento de refei¢des tipo “self-service”, a quilo, cafés e lanches, por empresa especializada no ramo,

conforme disposicGes deste Edital e informagGes constantes no ANEXO | — Termo de Referéncia;

2.2. O valor MENSAL MINIMO para fins de taxa de utilizagdo do objeto da presente licitagdo é de RS
3.500,00 (trés mil e quinhentos reais), sendo rejeitadas propostas com valores inferiores;

2.2.1. Ao contratado (a) sera concedida caréncia de 12 meses de aluguel;
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2.3. O presente certame realizar-se-a na modalidade Pregdo Presencial por se tratar de procedimento mais
célere e eficiente que as demais modalidades tradicionais de licitagdo como a Concorréncia e a Tomada de
Preco e; ainda, por que tal modalidade ja foi reconhecida pelo TCU como forma legal para licitacdes dessa
natureza (CONCESSAO DE USO), conforme acérd3do TCU 2050/2014-Plenério. A forma presencial justifica-se
também pela necessidade de se fomentar o mercado local e ainda, pela adequacdo dos cardapios aos
habitos alimentares regionais;

2.4. Ocorrendo divergéncias entre as clausulas presentes neste Edital e no Termo de Referéncia — Anexo |,
prevalecerdo as do Edital.

3. DAS CONDIGCOES PARA PARTICIPACAO:

3.1. Poderao participar deste Pregao os interessados que:

3.1.1. Atenderem a todas as exigéncias, inclusive quanto a documentacdo, constantes deste Edital e seus
Anexos;

3.1.2. Desenvolvam atividade pertinente e compativel com o objeto deste Pregao;
3.2. Todos os custos decorrentes da elaboracdo e apresentacdo de propostas serdo de responsabilidade
exclusiva do licitante, ndo sendo o TJ/MA, em nenhum caso, responsavel pelos mesmos, inclusive, pelas

transacGes que forem efetuadas em nome do licitante;

3.3. Nao poderdo participar desta licitacao as empresas:

3.3.1. Que se encontrem em regime de recuperacgdo judicial ou com pedido de faléncia, recuperagao
judicial ou extrajudicial, em concurso de credores, processo de insolvéncia, dissolucdo ou insolvéncia;

3.3.2. Que estejam reunidas em consdrcio, qualquer que seja sua forma de constituicdo, ou que sejam
controladoras, coligadas ou subsidiarias integrais entre si, ou ainda que independentemente nomeiem um
mesmo representante;

3.3.3. Que tenham sido declaradas inidoneas por érgdo da Administracdo Publica, Direta ou Indireta,
federal, estadual ou municipal ou do Distrito Federal, por meio de ato que tenha sido publicado no Diario
Oficial da Unido, do Estado ou do Municipio, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigao;
ou punidas com suspensao pelo TJ/MA;

3.3.4. Estrangeiras que ndo estejam autorizadas a operar no Pais.
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3.3.5. Pessoa fisica que esteja impedida, suspensa ou declarada inidonea para licitar e contratar ou que
integre ou tenha participado como proprietario, sdcio, dirigente ou cotista de pessoa juridica punida na
forma da lei;

3.3.6. Concorrendo entre si, empresas integrantes de um mesmo grupo econdémico, assim entendidas
aquelas que tenham diretores, sdcios ou representantes legais comuns ou que utilizem recursos materiais,
tecnoldgicos ou humanos em comum;

3.3.7. Empresas que tenham em seus quadros funcionais pessoas que sejam conjuges, companheiros ou
parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, de ocupantes de cargos de
direcdo e de assessoramento, de membros ou juizes vinculados ao TIMA, conforme art. 1° da Resolugdo n°
09, de 06 de dezembro de 2005, do Conselho Nacional de Justica.

3.3.8. Empresas cujos proprietdrios e ou/ sécios exercam mandato eletivo capaz de ensejar os
impedimentos previstos no art. 29, inciso IX c/c e art. 54, |, “a” e I, “a”, da Constituicdo Federal.

4. DA REPRESENTAGAO E DO CREDENCIAMENTO

4.1. O credenciamento é a condicdo obrigatdria para formulacdo de lances e para a pratica dos atos
subsequentes aquela fase (ver inc. VI do artigo 42 da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002);

4.2. O credenciamento terd inicio as 09:00 horas do dia da abertura da Licitagdo, encerrando-se no hordrio
marcado para a abertura dos envelopes, sendo presidido por Pregoeiro Oficial do TJ/MA, Auditério do
Anexo do Tribunal de Justica, situado no anexo V, do Tribunal de Justica, na Rua do Egito, n° 144, Centro,
Sdo Luis / MA.

4.2.1. Ocorrendo decretacdo de feriado ou outro fato superveniente que impeca a realizacdo desta licitagdo
na data acima mencionada, o evento serd automaticamente transferido para o primeiro dia util
subsequente, independentemente de nova comunicacdo;

4.3, Conforme art. 42 VI, Lei n2 10.520/02, para o credenciamento deverdo ser apresentados os seguintes
documentos:

4.3.1. Tratando-se de representante legal: Estatuto social, contrato social ou outro instrumento de
registro comercial, registrado na Junta Comercial, no qual estejam expressos seus poderes para
exercer direitos e assumir obrigacdes em decorréncia de tal investidura;

4.3.2. Tratando-se de procurador: Procura¢do por instrumento publico ou particular com firma
reconhecida, do qual constem poderes especificos e expressos para formular lances, negociar preco,
interpor recursos e desistir de sua interposicao, bem como praticar todos os demais atos pertinentes
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ao certame, acompanhado do correspondente documento, dentre os indicados no item 4.3.1, que
comprove os poderes do mandante para a outorga;

4.3.3. Para o exercicio do direito de preferéncia, de que trata o subitem 10.6 deste Edital, a qualidade de
Microempresa (ME) ou Empresa de Pequeno Porte (EPP) devera estar expressa no documento apresentado
em cumprimento as disposicoes do sub;

4.3.3.1. Caso a empresa venha a concorrer na categoria de MICROEMPRESA (ME) OU EMPRESA DE
PEQUENO PORTE (EPP), esta devera trazer declaragdao emitida pela Junta Comercial do Estado a que
estiver submetida ou Declara¢do de Enquadramento, conforme anexo deste edital;

4.4. Os documentos relativos ao Credenciamento deverao ser apresentados ao Pregoeiro, no momento da
licitacdo, em separado dos envelopes de documentacgao e proposta;

4.5. O representante legal e o procurador deverdo identificar-se exibindo documento oficial de
identificacdo que contenha foto;

4.6. Serd admitido apenas 01 (um) representante para cada empresa credenciada, sendo que cada
representante podera representar apenas 01 (um) licitante;

4.7. A auséncia do Credenciado, em qualquer momento da sessdo, importara a imediata exclusdao do
licitante por ele representado, salvo autorizagdo expressa do Pregoeiro.

5. DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

5.1. Apds o credenciamento sera declarada aberta a sessao publica do pregdo, ndo sendo admitidos novos
proponentes;

5.2. Aberta a sessdo, os licitantes apresentardo declaracdo dando ciéncia de que cumprem plenamente os
requisitos de habilitacdo, conforme o disposto no item 5 deste Edital, bem como entregardo os Envelopes
n.”*01 e 02 contendo, respectivamente, a proposta de precos e os documentos relativos a habilitacado.

6. DA HABILITAGAO, DA PROPOSTA DE PRECO E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

6.1. A declaragio de pleno atendimento aos requisitos de habilitagdo — que seguird o modelo
estabelecido no Anexo deste Edital — devera ser apresentada fora dos Envelopes n° 01 e 02;

6.1.1. A ndo apresentacdo da declaracdo em questdo acarretard o impedimento da empresa de participar
do certame.
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6.2. A proposta e os documentos para habilitacdo deverdo ser apresentados, separadamente, em 02 (dois)
envelopes fechados e indevassaveis, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, os
seguintes dizeres:

ENVELOPE N2 01 — PROPOSTA DE PRECOS ENVELOPE N2 02 — HABILITAGAO
PREGAO PRESENCIAL N2 04/2017 PREGAO PRESENCIAL N2 04/2017
Processo n2 26.037/2017 Processo n2 26.037/2017
(Razdo social da Proponente) (Razdo social da Proponente)
(CNPJ da Proponente) (CNPJ da Proponente)

7. DO CONTEUDO DO ENVELOPE PROPOSTA

7.1. A proposta (modelo anexo) devera ser elaborada em papel timbrado da empresa e redigida em lingua
portuguesa, salvo quanto as expressoes técnicas de uso corrente, em folhas sequencialmente numeradas e
rubricadas, obrigatoriamente sem rasuras, ressalvas ou entrelinhas, redigidas em linguagem clara, sendo a
ultima datada e assinada pelo representante legal da empresa, e deverd conter, no minimo:

7.1.1. Nome, endereco, CNPJ e inscricao Estadual e Municipal;

7.1.2. Numero do processo e do Pregao;

7.1.3. Descricdo detalhada do objeto da presente licitacao;

7.1.4. Valor mensal da proposta (aluguel), escrito por extenso, em moeda corrente nacional, em algarismo,
sem inclusdo de qualquer encargo financeiro ou previsao inflaciondria;

7.1.5. Prazo de validade da proposta de, no minimo, 90 (noventa) dias;
7.1.6. Assinatura do representante;
7.2. N3o sera admitida proposta com validade inferior a prevista neste Edital;

7.3. E vedada a desisténcia da Proposta;

8. DO CONTEUDO DO ENVELOPE HABILITACAO

8.1. Para fins de habilitacdo neste Pregdo, o licitante devera apresentar dentro do ENVELOPE N2 02, os
seguintes documentos, autenticados por cartdrio ou por servidor da Coordenacdo de Licitacdo e Contratos
do TIMA:
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8.1.1. Para fins de HABILITACAO JURIDICA, observar-se-a ao art. 28 da Lei n2 8.666/93, que segue:

a) Registro Comercial, no caso de empresa individual ou Empresa Individual de Responsabilidade Limitada -
EIRELI;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de

sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por a¢bes, acompanhado de documentos de eleicao de
seus administradores;

c) Documentos de eleicdo dos atuais administradores, tratando-se de sociedades por agoes,

acompanhados da documenta¢do mencionada na alinea “b”, deste subitem;

e) Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em

exercicio;

f) Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais,

e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6rgao competente, quando a atividade
assim o exigir.

8.1.2. Quanto a HABILITACAO TECNICA:

a) Atestado Sanitario, emitido pela Superintendéncia de Vigilancia Epidemioldgica e Sanitaria da
Secretaria Municipal de Saude;

b) Alvara de Funcionamento da licitante, expedido pela Prefeitura Municipal;

c) Prova de registro ou inscrigdo da licitante no Conselho Regional de Nutricionistas da regido a que
estiver vinculada;

d) Apresentacdao de um ou mais atestado (ou declaragdo) de capacidade técnica, em nome da licitante
(empresa), expedido(a) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove(m) ter a
licitante executado servicos com caracteristicas semelhantes - servicos de preparo e fornecimento de,
no minimo, 100 refei¢cdes/dia;

e) Declaragao da licitante de que tera em seu quadro permanente, até a data prevista para a assinatura
do Termo de CONCESSAO DE USO, profissional de nivel superior da area de Nutri¢do, devidamente
cadastrado no Conselho Regional de Nutricionistas, que atuara como responsavel técnico.;

e.1l) A comprovacgao de vinculo da licitante com o profissional podera ser efetuada com a apresentagao
de Contrato Social, se sécio, ou da Carteira de Trabalho ou da Ficha de Registro de Empregado ou do
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Contrato de Prestacdo de Servico, com ou sem vinculo trabalhista ou pela Certiddo de Registro da
licitante no Conselho Regional de Nutricionista, se nela constar o nome do profissional indicado.

e.2) O(A) Nutricionista indicado(a) pela licitante devera participar da execu¢do do objeto desta cesséo,
somente admitindo-se a substituicdo por outro profissional com a mesma qualificacdo, desde que
aprovada pelo Cedente.

f) Declaragao de que dispora de estrutura administrativa e operacional compativel para a execugdo dos
Servigos,

g) Declaracdo de que, na execucao do objeto, fornecera todos os materiais, equipamentos e mao-de-
obra que se fizerem necessarios;

h) Declaragdao de que a elaboracdo do carddpio e o preparo de alimentacdo estardo sobre a
responsabilidade de nutricionista.

8.1.3. Quanto a HABILITAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Balan¢o Patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balancos provisoérios,
podendo ser atualizado por indices oficiais, quando encerrados ha mais de 03 (trés) meses da data de
apresentacdo da proposta.

b) A comprovagao de boa situagdao financeira da empresa licitante serd demonstrada através de
indices financeiros utilizando-se as férmulas abaixo, cujos resultados deverao estar de acordo com os

valores ali estabelecidos: (a empresa devera apresentar o calculo abaixo)

INDICE DE LIQUIDEZ GERAL: (ILG)

ILG= Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo >1,00
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

GRAU DE ENDIVIDAMENTO (GE)

GE = Exigivel Total <1,00
Patriménio Liquido

(NDICE DE LIQUIDEZ CORRENTE (ILC)

ILC = Ativo circulante >1,00.
Passivo circulante

c) As empresas que ndo atenderem aos indices exigidos, quando de sua habilitacdo, deverdao comprovar,
considerados os riscos para a administracdo, Capital Social ou Patriménio Liquido no valor minimo de
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10% (dez por cento) do valor estimado da contratagdo, admitida a atualizacdo para a data de
apresentacao da proposta através de indices oficiais.

d) Serdo considerados aceitos como na forma da lei o balango patrimonial e demonstracdes contabeis
assim apresentados:

l. Publicados em Didrio Oficial ou;

II.  Publicados em jornal de grande circulagdo ou;

Il. Registrados na Junta Comercial da sede ou domicilio do licitante ou;

IV. Por cdpia do Livro Diario, devidamente autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio da
licitante, na forma da IN n° 65 do Departamento Nacional do Registro do Comércio - DNRC, de
1° de agosto de 1997, art. 6°, acompanhada obrigatoriamente dos Termos de Abertura e de
Encerramento.

d.1. Na hipétese de alteracdo do Capital Social, apds a realizacdo do Balango Patrimonial, a licitante
devera apresentar documentacdo de alteragdo do Capital Social, devidamente registrada na Junta
Comercial ou Entidade em que o Balanco foi arquivado.

d.2. A pessoa juridica optante do Sistema de Lucro Presumido, que no decorrer do ano-calendario, mantiver
Livro Caixa nos termos da Lei n° 8.981, de 20.01.1995, deverd apresentar, juntamente com o Balanco
Patrimonial, copias dos Termos de Abertura e Encerramento do Livro Caixa.

e) Certiddao Negativa de Faléncia ou Recuperagdo Judicial ou Extrajudicial, expedida pelo distribuidor da
sede da pessoa juridica, com data ndo excedente a 60 (sessenta) dias de antecedéncia da data de
apresentac¢ao da Documentagao e Proposta, quando ndo vier expresso o prazo de validade.

8.1.4. Quanto a HABILITAGAO FISCAL:

a) Comprovante de Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ/MF, notadamente através
do Cartdo de Identificacdo da Pessoa Juridica ou outro documento equivalente;

b) Certiddo Conjunta Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, expedida
pela Procuradoria—Geral/Secretaria da Receita Federal da Fazenda Nacional;

c) Certiddao Negativa de Débitos quanto a Divida Ativa do Estado, emitida pela Secretaria de Fazenda do
Estado (ou Orgdo equivalente), relativo ao domicilio ou sede da empresa;

d) Certiddo Negativa de Débitos Estaduais, emitida pela Secretaria de Fazenda do Estado (ou Orgdo
equivalente), relativo ao domicilio ou sede da empresa;

e) Prova de Regularidade perante a Fazenda Municipal, do domicilio ou sede da licitante (Certiddo
Negativa de Débitos Fiscais relativos ao tributo ISSQN e Certiddo Negativa de Inscricdo na Divida Ativa);
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f) Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia do Tempo de Servigco (FGTS), expedida pela
Caixa EconGmica Federal;

g) Certiddo Negativa de Débitos (CND) para com o Instituto Nacional de Seguridade Social (INSS),
emitida pela Previdéncia Social;

h) Alvard de Localizagdo e Funcionamento do ano em vigor, do domicilio ou sede da licitante, ou outro
documento equivalente;

8.1.5. Quanto a HABILITACAO TRABALHISTA:
8.1.5.1. Apresentar, ainda, Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT (Lei n? 12.440, 07/07/2011)
para comprovar a inexisténcia de débito inadimplido perante a Justica do Trabalho do licitante/fornecedor.

A Certid3o sera consultada e emitida através do site http://www.tst.jus.br/certidao.

8.2. Para fins de verificacdo do atendimento da proposta a licitante devera apresentar ainda:

a) Declaragao de nao parentesco, conforme modelo anexo;

b) Declaragdo de elaboragdo de proposta independente, conforme modelo anexo;

c) Declaragdo de inexisténcia de fato superveniente impeditivo da habilitagdo;

d) Declaragdo de que conheceu as condi¢cbes prévias para operacionalizagdo das atividades, bem como
do prazo para adequacdo das instalagdes;

e) Declaracdo de que ndo emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre,
nem menores de dezesseis anos em qualquer trabalho, salvo na condicdo de aprendiz, a partir dos
guatorze anos; modelo anexo.

8.3. As Microempresas (ME) ou Empresas de Pequeno Porte (EPP), por ocasido da participagdo em
certames licitatérios, deverdo apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de comprovacao de
regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restri¢do (art. 43 da LC n2 123/06);

8.3.1. Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal, sera assegurado o prazo de 05
(cinco) dias uteis, cujo termo inicial corresponderda ao momento em que o proponente for declarado o
vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administracdo Publica, para a
regularizacdo da documentagao, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certidées
negativas ou positivas, com efeito de certiddo negativa (art. 43, paragrafo 12, da LC n2 123/06);

8.3.2. A nado-regularizacdo da documentag¢do no prazo previsto acima implicard decadéncia do direito a
contratacdo, sem prejuizo das sangOes previstas no art. 81 da Lei n2 8.666/93, sendo facultado a
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Administracdo Publica convocar os licitantes remanescentes, na ordem da classificacdo, para a assinatura
do contrato, ou revogar a licitacdo (art. 43, paragrafo 22 da LC n2 123/06);

8.4. Os documentos originais poderdo ser apresentados em cépias autenticadas por cartério competente,
ou verificadas a autenticidade por membro da comissdo de licitagdo ou pela equipe de apoio até o ultimo
dia util anterior ao certame licitatério, no hordrio de expediente;

8.5. Os envelopes “HABILITACAO” serdo devolvidos aos licitantes remanescentes, exceto o 22 (segundo) e o
39 (terceiro) classificados, retidos até assinatura do contrato pelo vencedor;

8.6. No caso da sessdo do Pregdo vir a ser suspensa antes de cumprir todas as suas fases, os envelopes,
rubricados no fechamento, ficardo sob a guarda do Pregoeiro e serdo exibidos, ainda lacrados e rubricados,
aos participantes, na sessdo de prosseguimento dos trabalhos.

9. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

9.1. Apdbs a entrega ao Pregoeiro da declaracdo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacao,
juntamente com os envelopes, sera iniciada a abertura dos envelopes de proposta;

9.2. A andlise das propostas pelo Pregoeiro visara ao atendimento das condi¢des estabelecidas neste Edital
e seus Anexos;

9.3. As propostas classificadas serdo selecionadas para a etapa de lances, com observancia dos seguintes
critérios:

a) Selecdo da proposta de maior valor mensal e as demais com precos até 10% (dez por cento) inferiores
aquela;

b) N3do havendo pelo menos 03 (trés) precos na condicdo definida na alinea anterior, serdo selecionadas as
propostas que apresentarem os maiores precos, até o maximo de 03 (trés). No caso de empate nos precos,
serdo admitidas todas as propostas empatadas, independentemente do numero de licitantes.

9.4. O Pregoeiro convidard individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de
forma sequencial, em ordem crescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de

precos;

9.4.1. O licitante sorteado em primeiro lugar poderd escolher a posicao na ordenacao de lances em relagao
aos demais empatados, e assim sucessivamente até a definicdo completa da ordem de lances;

9.4.2. E vedada a oferta de lance com vista ao empate.
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9.2.1. Sera declarada vencedora a empresa que, atendidos os demais requisitos de habilitacao previstos
no Edital, apresentar proposta com maior de valor de aluguel (taxa de utilizacdo mensal);

9.2.2. N3o serdo aceitas propostas com valores inferiores a duas casas decimais (inferiores a 1 (um)
centavo);

10. DA FORMULAGAO DE LANCES

10.1. Aberta a etapa competitiva (Sessdo Publica de Lances), o Pregoeiro convocara os proponentes
proclamados conforme subitens 9.3 e 9.4, a disputa, por meio de lances verbais e sucessivos, de valores
distintos e crescentes;

10.1.1. A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelo(a) Pregoeiro(a), implicara
exclusdo do licitante da etapa de lances verbais e na manutencdo do ultimo preco apresentado pelo

licitante, para efeito de ordenagdo das propostas;

10.2. Os lances deverdo ser formulados em valores distintos e crescentes, superiores a proposta de maior
preco;

10.2.1. N3o podera haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o proponente desistente as
penalidades constantes deste Edital;

10.2.2. Caso ndo se realize lances, sera verificada a aceitabilidade da proposta escrita de maior preco;

10.3. A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa declinarem
da formulacdo de lances;

10.4. Encerrada a etapa de lances, serdo classificadas as propostas selecionadas e nao selecionadas para a
etapa de lances, na ordem decrescente dos valores, considerando-se para as selecionadas o ultimo preco
ofertado;

10.4.1. O Pregoeiro podera negociar com o autor da oferta de maior valor com vistas ao aumento do preco;

10.4.2. Apds a negociacdo, se houver, o Pregoeiro examinara a aceitabilidade do maior preco, decidindo
motivadamente a respeito.

10.5. O Pregoeiro anunciara o(s) LICITANTE(s) VENCEDOR (es) apds a decisdo acerca da aceita¢do do lance
de maior valor ou, quando for o caso, apds o procedimento previsto na Lei Complementar n2 123/06;

10.6. Nas licitacdes sera assegurada, como critério de desempate, preferéncia de contratagdo para as
microempresas e empresas de pequeno porte (art. 44 da Lei Complementar n2 123/06);
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10.6.1. Para fins do item 10.6, entende-se por empate aquelas situagdes em que as propostas apresentadas
pelas microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) da proposta
mais bem classificada (art. 44, §§ 12 e 22, da Lei Complementar n2 123/06);

10.6.2. Ocorrendo o empate nos termos dos itens anteriores, proceder-se-a da seguinte forma (art. 45 da
Lei Complementar n2 123/06):

10.6.2.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada podera apresentar
proposta de preco melhor que aquela considerada vencedora do certame, situacdo em que sera adjudicado
em seu favor o objeto licitado;

10.6.2.2. Ndo ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, na forma do item
10.6.1. serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na hipdtese do item 10.6.1, na
ordem classificatéria, para o exercicio do mesmo direito;

10.6.2.3. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos no item 10.6.1, sera realizado sorteio entre elas para
que se identifique aquela que primeiro poderd apresentar melhor oferta.

10.6.3. Na hipdtese da ndao-contratacdo nos termos previstos no item 10.6 e seus subitens, o objeto licitado
serd adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do certame.

10.6.4. O disposto no item 10.6 e seus subitens somente se aplicard quando a melhor oferta inicial ndo tiver
sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

10.6.5 A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada serd convocada para
apresentar nova proposta no prazo maximo de 5 (cinco) minutos apds o encerramento dos lances, sob
pena de preclusdo. ”

10.7. Considerada aceitdvel a oferta de maior prego, sera aberto o Envelope N2 02 contendo os
documentos de habilitagcao do licitante;

10.8. Eventuais falhas, omissGes ou outras irregularidades nos documentos de habilitagcdo, poderdo ser
saneadas na sessdo publica de processamento do Pregdo, até a decisdo sobre a habilitacdo, inclusive
mediante:

a) verificacdo efetuada por meio eletronico habil de informacdes. (SICAF e outros);
b) retificacGes de erros formais;
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10.8.1. A verificacdo sera certificada pelo Pregoeiro e deverdo ser anexados aos autos os documentos
passiveis de obtencdo por meio eletrdnico, salvo impossibilidade devidamente justificada;

10.8.2. A Administrag¢do ndo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios eletrénicos de
informacgdes, no momento da verificacdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo apresentados os
documentos alcancados pela verificacao, o licitante serd inabilitado.

10.9. Constatado o atendimento dos requisitos de habilitacdo previstos neste Edital, o licitante sera
habilitado;

10.10. Se a oferta ndo for aceitavel, ou se o licitante desatender as exigéncias para a habilitacdo ou nao for
aprovada as condi¢Oes pertinentes as condi¢Oes fisicas da licitante, o Pregoeiro examinard a oferta
subsequente de menor preco, negociard com o seu autor, decidird sobre a sua aceitabilidade e, em caso
positivo, verificard as condi¢Ges de habilitacdo, promoverd nova vistoria, e assim sucessivamente, até a
apuracao de uma oferta aceitavel cujo licitante atenda aos requisitos mencionados, caso em que sera
declarado vencedor.

10.11. Encerrada a sessao, dar-se-3o vistas e rubricas pelo Pregoeiro, equipe de apoio e representantes das
empresas nas propostas, documentos de habilitacdo de cada vencedor, fechamento dos envelopes de
habilitacdo remanescentes, bem como entrega do registro motivado da intencdo de recorrer do(s)
licitante(s) manifestada durante a sessdo, caso haja; com seu registro em Ata;

10.12. A Ata de Realizacdo do Pregdo sera encerrada e assinada pelo Pregoeiro, pela equipe de apoio e
pelos representantes legais dos licitantes.

10.13. Sera facultado aos demais licitantes compor CADASTRO DE RESERVA, desde que aceite assumir o
contrato nas mesmas condicGes da proposta da vencedora, por manifestacdo por escrito, apresentada ao
pregoeiro apods a adjudicagdo do certame no prazo que este assinar;

a) Nio sendo realizada em sess3o, A ADJUDICACAO, os licitantes remanescentes terdo 24h contados
da data da publicacdo no DJE para requererem sua inclusdo no CADASTRO DE RESERVA,;

11. DOS ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNAGAO

11.1. Qualquer pessoa, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para a abertura da sessdo publica
podera solicitar esclarecimentos referente ao presente procedimento licitatério;

11.2. Até 02 (dois) dias Uteis antes da data fixada para a sessao publica, qualquer pessoa pode impugnar o
presente ato convocatorio;
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11.2.1. Cabera ao pregoeiro, auxiliado pelo setor juridico, decidir sobre a impugnacdo no prazo de 24 (vinte
guatro horas);

11.2.2. Acolhida a impugnagao contra o ato convocatério, serd definida e publicada nova data para a
realizacao do certame.

11.2. Os pedidos de esclarecimento e de impugnacdo deverdo ser encaminhados ao pregoeiro, por meio
eletronico, através do e-mail: colicitacao@tjma.jus.br ou protocolados diretamente na Sala da

Coordenagdo de Licitagdo e Contratos (Rua do Egito, n° 144, Centro, Sdo Luis / MA);

11.3. Os pedidos de esclarecimentos e as impugnacdes ao edital que ndo forem encaminhadas na forma do
item 10.2 e nos prazos fixados em 11.1 e 11.2 ndo serdo conhecidos pelo Pregoeiro.

12. DO RECURSO ADMINISTRATIVO

12.1. Existindo intencdo de interpor recurso administrativo, o licitante deverd manifesta-lo de forma
motivada ao Pregoeiro ao final da sessdo, com registro em ata da sintese de suas razoes, abrindo-se, entdo,
o prazo de 03 (trés) dias Uteis para apresenta¢cdo dos memoriais a Coordenagao de Licitagdo e Contratos,
situada no Anexo VI do TJ/MA, com endereco na Rua do Egito, n° 144, Centro, Sdo Luis / MA;

12.1.1. N3o serdo aceitos como recursos as alegacdes que ndo se relacionem as razées indicadas pelo
licitante na Ata de Realiza¢do de Pregdo;

12.2. Os demais licitantes poderdo apresentar contrarrazGes em até 03 (trés) dias Uteis, contados a partir
do término do prazo do recorrente, no endereco supracitado;

12.2.1. E assegurado aos licitantes vista imediata dos autos do Pregdo, com a finalidade de subsidiar a
preparacdo de recursos administrativos e de suas contrarrazées, conforme o inciso XVIII do art. 42 da Lei n@.
10.520/2002;

12.2.1.1. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados na Divisdo de
Licitacdo e Contratos;

12.2.2. A falta de manifestacdo imediata e motivada do licitante, durante a sessdo publica do Pregdo, apds
a divulgacdo do vencedor, importara a decadéncia do direito de recurso administrativo e a adjudicacdo do
objeto pelo Pregoeiro, conforme o inciso XX do art. 42 da Lei n2 10.520/2002;

12.2.3. O recurso obedecera ao disposto no inciso XVI do art. 15 do Decreto Estadual n2 24.629/08 e sera
decidido pelo Presidente do Tribunal de Justica do Estado do Maranhdo, conforme o art.10, inciso Il do
mesmo Decreto;
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12.3. O acolhimento do recurso implica tdo somente na invalidacdo daqueles atos que nao insuscetiveis de
aproveitamento, conforme o inciso XIX do art. 42 da Lei n2 10.520/2002 e o inciso XVII, do art. 15 do
Decreto Estadual n? 24.629/08;

12.4. Nao serdo conhecidos os recursos interpostos apds os vencimentos dos respectivos prazos legais.

13. DAS OBRIGAGOES DO CEDENTE

13.1. CABERA A CEDENTE
13.1.1. Fornecer as plantas exclusivamente da drea da CONCESSAO DE USO;

13.1.2. Permitir o acesso dos empregados da CESSIONARIA para execucdo dos servicos nos dias Uteis,
conforme dias e horarios estabelecidos no Termo de Referéncia;

13.1.2.1. Qualgquer modificacdo nos hordrios dependerd de prévio acordo entre as partes;

13.1.3. Supervisionar a execu¢do dos servicos por intermédio de uma comissdo ou servidor (es)
especialmente designados para esse fim;

13.1.4. Anotar em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do objeto do
contrato, que estejam em desacordo com o avengado, informando a Coordenadoria Administrativa para
que sejam tomadas as devidas providéncias;

13.1.5. Rejeitar, no todo ou em parte, servico ou fornecimento executado em desacordo com o contrato;

13.1.6. Exigir, a qualquer tempo, a comprovacdo das condicdes da CESSIONARIA que ensejaram sua
contratacdo, notadamente no tocante a exigéncia do alvara de funcionamento, licenca da vigilancia
sanitaria e a qualificacdo econdmico-financeira;

13.1.7. Realizar, sempre que achar necessario, pesquisa de opinido junto a clientela do restaurante e da
lanchonete, para avaliar o grau de satisfacdo, quanto a qualidade dos servicos e ao atendimento prestado;

13.1.7.1. Se o resultado da pesquisa de opinido demonstrar um indice de insatisfagao superior a 35% dos
usuarios, a CESSIONARIA serd comunicada acerca do assunto para adotar, dentro do prazo fixado pela
Coordenadoria Administrativa do Férum, as providéncias necessarias a melhoria da qualidade dos servigos
e/ou produtos.

13.1.7.2. Caso o resultado de 03 (trés) pesquisas de opinido consecutivas ou 05 (cinco) alternadas, dentro
do intersticio de 12 meses, demonstrar indices insatisfatérios, a CEDENTE avaliard a conveniéncia e a
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oportunidade de aplicar adverténcias, multas ou promover a rescisdao contratual, garantidos o contraditério
e a ampla defesa & CESSIONARIA.

14. DAS OBRIGAGOES DA CESSIONARIA

14..1. Quanto ao cardapio basico do restaurante:

14.1.1. Utilizar os componentes do carddpio para os servicos de restaurante, conforme especificacoes
constantes deste edital;

14.1.2. Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada do restaurante e junto ao balcdo de atendimento, a
tabela de precos do “self-service” e de todos os produtos comercializados;

14.1.3. Elaborar e atualizar o cardapio através de Nutricionista, regularmente inscrito(a) em conselho de
classe, devendo este(a) também se fazer presente, no minimo, 3 (trés) dias na semana, durante o horario de
funcionamento do restaurante;

14.1.4. Os componentes do cardapio basico do restaurante devem servir de parametro para a elaboracgdo
dos pratos a serem oferecidos no sistema de revezamento, de forma que todo o cardapio possa ser servido
durante um periodo de 30 (trinta) dias;

14.1.5. Providenciar carddpio semanal com as refeicdes oferecidas e entrega-lo na semana anterior a
fiscalizacdo do contrato para ser divulgado em meio eletrénico aos usuarios;

14.1.6. Modificar em qualquer época mediante acordo prévio com a CEDENTE, o carddpio, dentre os itens
especificados no ANEXO Il deste Termo, por iniciativa da CESSIONARIA e levando em consideracdo o
comportamento dos usuarios frente a alimentacdo servida;

14.1.6.1. A alteracao do cardapio ndo implicard em aumento no preco do quilo da refeicdo ou dos produtos
comercializados;

14.1.7. As refeicdes diarias no sistema self-service deverao conter, no minimo, os seguintes itens:

e 03 (trés) tipos de sucos de frutas naturais e refrigerantes diversos, contemplando os tipos light, diet
e outros;

e 03 (trés) pratos principais (sendo, no minimo, um grelhado);

e 03 (trés) opcbes de saladas;

e (03 (trés) opcdes de arroz (sendo um tipo integral ou da terra);

e 02 (dois) tipos de feijdo (sendo verde ou feijoada, no minimo, uma vez por semana cada e o outro
tipo, podendo ser feijdo carioca, mulatinho, branco, e "mulata gorda");

e 02 (dois) tipos de vegetais cozidos ou refogados;
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e 01 (uma) opgao de massa, pureés;
e 03 (trés) tipos de sobremesas (pudim de leite, tortas, bolos, pavés entre outros a critério da
cessiondria).

14.1.8. Os lanches diarios, os quais serdo comercializados por pre¢os unitarios, deverdo manter parametro
de prego com os praticados no comércio local e conter, no minimo:

14.1.8.1. Tipos de Salgados e Doces (Enroladinho de queijo; pao de queijo; esfirra (carne ou frango);
empadas ou quiches (frango, palmito, carne, camardo); tortas doces e salgadas; bolos; pudins; cremes e
sorvetes);

14.1.8.2. Tipos de Sanduiches (Sanduiches naturais com pdo de forma e diversos recheios (frango, atum,
peito de peru); Misto quente ou frio (pdo de forma));

14.1.8.3. Tipos de bebidas (Refrigerantes variados (inclusive ligth e diet); cafezinhos; dgua mineral; café com
leite; chocolate frio/quente; suco de frutas (diversos); vitaminas (diversas));

14.1.9. Fornecer, além dos sucos industrializados, sucos feitos com polpa de frutas ou com frutas in natura,
em variedades, contemplando a diversidade de sabores existentes no mercado;

14.1.10. Disponibilizar aos usudrios acgucar, adocante, ketchup, mostarda, pimenta, maionese e outros
temperos, que deverdo ser industrializados e conservados de forma adequada; bem como acucareiros,

galheteiros com azeite, shoyo, molho inglés, paliteiros e porta-guardanapo;

14.2. Quanto ao padrdo de qualidade dos alimentos

14.2.1. No preparo das refeicdes e lanches, os géneros, condimentos, verduras ou outros quaisquer
componentes deverdo ser de boa qualidade e procedéncia, adquiridos de empresas idoneas e sabidamente
seguidoras de prdaticas corretas de fabricagdo, contendo no minimo registro de inspecdo sanitaria federal,
dentro das condicdes de padronizacdo quanto aos critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e
nutricionais.

14.2.2. A CESSIONARIA podera fazer uso de marcas de livre escolha e tipos diversos de alimentos de boa
qualidade para a execugao dos servigos, todavia, determinadas marcas ou tipos poderdo ser rejeitados pela
Fiscalizacdo da CEDENTE que, ao analisar a proposicdo, considerara tdo-somente a preservacdo do padrdo
de qualidade exigido;

14.2.3. Os produtos de origem animal como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos, queijos, mortadelas,
entre outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de inspecdo sanitaria (SIF) e a identificacdo do
fornecedor;
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14.2.4. A CEDENTE poderd, a qualquer tempo, solicitar a indicacdo e comprovacdo da procedéncia dos

alimentos;

14.2.5. Os tipos de produtos deverao satisfazer as seguintes exigéncias:

VI.

VII.

VIIL.

XI.

. Arroz: Devera ser do tipo comum ou parbolizado, ambos tipo 1, longo, constituidos de graos inteiros,

com teor de umidade maxima 15%, isento de sujidades e materiais estranhos. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote,
data de validade, quantidade do produto;

. Feijao: Feijao verde, carioca, mulatinho, preto, branco, mulata gorda, entre outros, constituido de

graos inteiros e sadios com teor de umidade maxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e
mistura de outras variedades e espécies. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do
produto;

Carne Bovina: Deverdo ser utilizados os seguintes tipos de carnes: filé, contra-filé, picanha, alcatra,
patinho, cha de dentro, carne de sol de primeira, carne moida de primeira, figado bovino. Toda espécie
de carne a ser servida, sob qualquer forma, devera ser do tipo extra-limpo, ou seja, totalmente isenta
de nervuras, gorduras e aparas. Devera ser de boa qualidade, fresca apresentando, na embalagem,
nome do fornecedor, carimbo do SIF e data de validade;

. Carne Suina: Sera prevista a utilizacdo de pernil, costeletas, lombinho e lingliica de boa qualidade,

contendo, na embalagem, o carimbo do SIF e a data de validade;

. Frango: Deverdo ser utilizados os seguintes cortes: filé de frango, peito de frango sem pele, coxa e

sobre-coxa. Devera ser de boa qualidade, tipo granja, fresca apresentando, na embalagem, nome do
fornecedor, carimbo do SIF e data de validade;

Peixes: Deverdo ser utilizados os seguintes tipos: Pescada (amarela, vermelha e/ou branca), serra,
merluza, bacalhau e salmdo. Poderdo ser usadas postas ou filés (a depender do prato), em perfeito
estado de conservacdo, deverdo apresentar carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade;
Outros mariscos: Camardao de agua salgada, primeira qualidade, com ou sem casaca (a depender do
prato a ser servido), carne de caranguejo, sururu sem casca, frescos, todos sem sujidades que lhes
tornem improéprios para o consumo;

Frutas, verduras e legumes: Devem apresentar consisténcia firme e aparéncia sadia, tamanho e
coloragdo uniformes, bem desenvolvidos e maduros, com polpa firme e intacta, livre de sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte;

. Oleos: Deverdo ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de 6leos ndo poderdo ser

reaproveitadas;

. Azeite: Azeites de oliva, tipo extra-virgem, que deverdo ser de boa qualidade e sem qualquer mistura

de outros dleos;
Leite e derivados: Leite de vaca industrializado, poderd ser integral ou desnatado, liquido ou em po¢,
todos devem ser de boa qualidade, contendo, na embalagem, carimbo do SIF, nome do fabricante e
data de validade;
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XIl. Agucar: Refinado de primeira qualidade. Obtido de cana de acucar, isento de sujidades, parasitas,
materiais terrosos e detritos animais ou vegetais. Embalado em sacos pldsticos integros
hermeticamente fechados A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informacgdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto;

Xlll. Pdes: Deverdo ser utilizados os tipos: francés, de forma, de hamburguer (com ou sem gergelim) e de
hot-dog, devem ser servidos sempre frescos. Os de forma, de hamburguer e de hot-dog poderao ser do
tipo industrializado, fornecidos em embalagens plasticas, respeitando-se o padrdo de qualidade e os
prazos prescritos pelo fornecedor para consumo;

XIV. Presunto: De carne bovina, suina, ou de peito de peru, pré-cozidos, sem capa de gordura. Deverdo ser
sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com rétulo, com carimbo do érgdo de
inspecdo competente na embalagem e consumido nos prazos indicados pelo fornecedor;

XV. Queijos: Deverdo ser utilizados somente queijos do tipo prato, mussarela, minas e parmesdo (este
ultimo, para massas). Deverdo ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com
rotulo, com carimbo do drgdo de inspecdo competente na embalagem e consumido nos prazos
indicados pelo fornecedor;

XVI. Salsichas e Linguicas: Deverdo ser fornecidas as do tipo “pura”, isto é, fabricadas unicamente de carne
suina ou de frango, sem misturas, contendo, na embalagem, carimbo do SIF, nome do fabricante e data
de validade;

XVII. Outros Frios e Embutidos: Deverdo ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo e
consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor, deverdo conter o carimbo do SIF, o nome do
fabricante e a data de validade.

14.2.6. Todos demais géneros e materiais de consumo ndo relacionados e que podem ser empregados na
preparacdo das refeicdes e lanches deverdo observar os mesmos padrdes de qualidade e requisitos
minimos aos aqui estabelecidos;

14.2.7. Responsabilizar-se pela confeccdo, compra e instalacdo dos utensilios, mdveis e equipamentos,
incluindo os servicos de exaustdo e ventilagdo mecanica, que constardo no projeto de execugao
apresentados a Diretoria de Engenharia do Tribunal de Justica/MA, e seguir os padrbes aceitos pela
CEDENTE.

14.2.8. Fornecer todos os utensilios e equipamentos de cozinha que se facam necessdrios para a prestagao
dos servicos, tais como: liquidificadores, espremedores de frutas, pratos, travessas, talheres, copos,
inclusive descartaveis, xicaras, paliteiros, saleiros, toalhas de mesa, bandejas, palitos, guardanapos de
papel, canudos para refrigerantes, balanca para pesar as refeicdes, freezers, geladeiras, micro-ondas etc.,
além de balcdes para servir os alimentos quentes e as saladas e pratos frios, que deverdo ser oferecidos
diariamente, substituindo-os sempre que necessario;

14.2.9. Fornecer e manter fogdo industrial a gas necessario a preparacdo da alimentacdo, sendo que a
aquisicdo do gas serd de inteira responsabilidade da CESSIONARIA;
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14.2.10. Fornecer balcGes térmicos expositores suficientes e necessarios a exposicao dos alimentos;

14.2.11. Manter balancas eletronicas digitais suficientes para o atendimento rapido da pesagem das
refeicbes;

14.2.12. Afixar, sobre o balcdo de distribuicdo e acima de cada prato servido com refeicdo, placa de
pequeno porte com a indicacdo do nome do alimento ou prato;

14.2.13. Providenciar o fornecimento de mesas e cadeiras, na quantidade suficiente para atender a
demanda, cuja composicdo e “design” serdo previamente submetidos a Comissdo designada para
supervisionar a execuc¢ao do Contrato, para aprovagdo, as quais levardao em conta a arquitetura e demais
mobilidrios do prédio;

14.2.14. Substituir, obrigatoriamente, sem 6nus para a CEDENTE, quaisquer utensilios e equipamentos que
venham a apresentar defeito;

14.2.15. Disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e débito de pelo
menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado;

14.3. Quanto a manipulacdo e acondicionamento dos alimentos

14.3.1. Observar as normas pertinentes de higiene em todo o processo de manipulacdo de ingredientes
para a fritura das refeicGes, orientando seus empregados para que lavem as mdos constantemente com
agua e sabdo, utilizando-se de escova destinada exclusivamente a esta finalidade. A escova devera ser
substituida sempre que necessario;

14.3.2. Preparar as refeicdes na cozinha do restaurante da CEDENTE. Os itens que nao puderem ser
processados na cozinha serdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA, sendo o seu transporte
efetuado com estrita observancia as normas técnicas pertinentes;

14.3.3. Fornecer e orientar seus empregados para que usem, sempre e obrigatoriamente, uniforme
completo (calca, camisa, jaleco, avental, botas de PVC, sapatos, gorro, luvas, toucas e mascaras descartaveis

etc.) durante a manipulacdo das refeicdes e sua distribuicdo nos balcdes térmicos;

14.3.4. Afastar, imediatamente, da manipulagdo dos alimentos os profissionais que apresentarem manchas,
machucados, alergias, micoses, fungos ou que estiverem doentes;

14.3.5. Evitar a exposicao a temperatura ambiente, por tempo prolongado, dos alimentos cozidos;

14.3.6. Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;
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14.3.7. Utilizar, sempre, garfos ou pegadores na manipulacdo dos alimentos prontos, evitando demasiada
manipula¢do dos mesmos;

14.3.8. Utilizar recipientes adequados para o transporte das refeicdes, em condicBes ideais de higienizacao;

14.3.9. Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solucdo de hipoclorito prépria para
alimentos de acordo com as instrucdes do fabricante;

14.3.10. Preparar as carnes, saladas, guarnicdes, doces e salgados, em ambientes separados, destinados
especificamente a cada um deles;

14.3.11. Utilizar dgua filtrada para a feitura do gelo e usar pegadores adequados para servi-lo;

14.3.13. Armazenar os alimentos separadamente, respeitando as devidas categorias e os cuidados
necessarios descritos em normas técnicas dos érgaos de vigilancia sanitaria, a saber:

l. alimentos secos ou ndo-pereciveis;
. frutas, verduras e legumes;
lll.  alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
V. leites, seus derivados e sobremesas a base de leite;
V.  carnes, peixes e aves crus;
VI.  alimentos cozidos.

14.3.14. Armazenar os produtos de limpeza em local diverso dos alimentos, conservando-os distante do
fogdo e do forno;

14.3.15. Inutilizar os alimentos que se encontrem fora do prazo de validade, bem como os infestados por
insetos e, ainda, ndo utilizar as latas amassadas, enferrujadas ou com tampas estufadas;

14.3.16. Realizar a manutencao e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e apds a
preparac¢do dos alimentos;

14.3.17. Conservar os recipientes de lixo permanentemente fechados. Os empregados deverdo lavar as
maos sempre que destampa-los ou remové-los;

14.3.18. N3o utilizar sobras de alimentos;
14.3.19. Nao utilizar equipamentos ou utensilios de madeira;

14.3.20. Retirar os alimentos do balcdo térmico tdo logo termine o horario de distribuicao;
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14.3.21. Retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo reaproveita-los para utilizacdo posterior;

14.4. Quanto aos seus empregados

14.4.1. Disponibilizar a seguinte forca de trabalho, preferencialmente com os seguintes profissionais:

I nutricionista;

. chefe de cozinha;
lll.  cozinheira (0);
V. auxiliar de cozinha;
V. balconistas;

VI.  caixas (restaurante e cafeteria);
VII. auxiliares de servicos gerais;
VIII. gerente.

14.4.1.1. Elevar o quantitativo de funciondrios, sem 6nus para a CEDENTE, no caso de eventuais deficiéncias
na prestacdo dos servicos ou aumento na demanda de usudrios, primando por um servico eficiente e de
qualidade;

14.4.2. Apresentar a fiscalizacdo da CEDENTE, quando do inicio das atividades, relagdo nominal contendo
nome e qualificacdo dos empregados que serdo utilizados na execugao dos servicos, bem como o horario de
trabalho correspondente de cada empregado;

14.4.3. Responsabilizar-se, em relacdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes da
execucdo dos servicos objeto desta contratagdo, tais como:

a) salarios;

b) seguro de acidentes;

c) taxas, impostos e contribuicdes;

d) indenizagdes;

e) vale-transporte;

f) vale-refeicdo; e

g) outras, que porventura venham a ser criadas ou exigidas por lei.

14.4.4. Responsabilizar-se por todos os encargos previdenciarios e obrigacGes sociais previstos na legislacdo
social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época prépria, vez que os seus empregados ndao

manterdao nenhum vinculo empregaticio com a CEDENTE;

14.4.5. Responsabilizar-se por todos os encargos fiscais e comerciais resultantes desta contratacao;
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14.4.6. Apresentar, mensalmente, a fiscalizacdo da CEDENTE, os certificados de regularidade junto ao INSS e
FGTS, para juntada ao respectivo processo administrativo de contrata¢do e sempre que solicitado, as cdpias
das carteiras de trabalho de seus empregados, devidamente assinadas, os comprovantes de pagamento de
salario e beneficios e do recolhimento dos impostos obrigatdrios;

14.4.7. Responsabilizar-se por todas as providéncias e obriga¢des estabelecidas na legislacdo especifica de
acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus empregados no
desempenho dos servicos ou em conexdao com eles, ainda que acontecido nas dependéncias da CEDENTE;

14.4.8. Responsabilizar-se pelos danos causados direta ou indiretamente a CEDENTE, aos usudrios ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo e de seus prepostos e empregados, quando da execug¢do dos
servicos, ndao excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento pela
CEDENTE;

14.4.9. Manter seus empregados, quando nas dependéncias da CEDENTE, sujeitos as suas normas de
funcionamento, substituindo imediatamente aqueles que forem considerados inconvenientes a boa ordem;

14.4.10. Manter seus empregados devidamente uniformizados, com vestimentas adequadas as atividades
de manipulagao, produgao e fornecimento de lanches e refeicGes (calca, camisa ou jaqueta, avental de pano

ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné, luvas, mdscaras etc.);

14.4.11. Fornecer aos seus empregados todos os equipamentos de seguranca individual exigidos por lei
(lista de EPIs conforme NR-6 do Ministério do Trabalho);

14.4.12. Manter seus empregados, quando em servico, identificados por crach3;

14.4.12.1. O cracha de identificacdo devera conter nome, foto recente e funcdo de cada empregado, sendo
a confeccdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA;

14.4.13. Fornecer aos seus empregados os utensilios necessarios a execucdo dos servicos, bem como
produtos ou materiais indispensdveis a limpeza ou a manutencdo das dependéncias;

14.5. Quanto as instalacoes fisicas

14.5.1. Responder, integralmente, pela manutencao, limpeza e conservacdo das dependéncias e instalaces
da drea concedida, bem como dos pisos, paredes, mobilidrio e equipamentos;

14.5.2. Manter, na cozinha, recipiente com sabonete liquido ou similar, que ndo possua efeito residual, de
facil aplicacdo, especifico para cozinha industrial, para assepsia das maos de seus empregados, bem como
porta papel-toalha com toalhas descartaveis de papel branco nao reciclado préprias para secagem de maos;
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14.5.3. Manter, nos locais designados pela comissdo de fiscalizacdo do contrato, dispensers com alcool em
gel a 70% para sanitizacdo das maos de seus empregados e usudrios;

14.5.4. Primar pela higiene nas areas de preparacdo e manipulacdo dos alimentos, bem como pela
manutencdo do refeitério, drea de atendimento e cozinha, devendo os mesmos estar rigorosamente limpos
e arrumados. Para tanto, a CESSIONARIA devera utilizar produtos biodegradaveis, assim como manter as
mesas, vidracgas, portas, janelas e piso dentro do mais alto padrdo de limpeza e higiene;

14.5.4.1. A limpeza completa da area do restaurante e cafeteria abrange a conservacdao do espaco como
também dos mdveis, instalacdes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas seguintes etapas:

a) limpeza didria envolvendo varricdo e posterior limpeza com pano Umido e bactericida nas areas do
refeitdrio, atendimento e cozinha, bem como limpeza das mesas, cadeiras, balcGes, vidros, utensilios
de cozinha, com desinfeccao;

b)limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso, limpeza das
portas, janelas, persianas, materiais de cozinha, fogdes, geladeiras, fornos, freezers etc., com
desinfeccdo.

14.5.6. Realizar dedetizacdo a cada 06 (seis) meses, ou menos, caso as dependéncias e instalagdes do
restaurante estejam infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo devera ser feita sempre ao final do
expediente da sexta-feira, devendo as dependéncias e instala¢gdes sofrer uma faxina geral no sdbado
posterior;

14.5.6.1. E obrigatério que a empresa CESSIONARIA para tal fim seja especializada no ramo e realize o
servigo de acordo com as normas preconizadas pelos drgaos de fiscalizagao;

14.5.6.2. O servico devera ser contratado sem 6nus para a CEDENTE;
14.5.6.3. Manter em local visivel o certificado emitido pela empresa que realizou o servico;

14.5.7 Realizar coleta seletiva de residuos, de acordo com a Politica Socioambiental do TJ. Para tanto,
disponibilizara coletores seletivos em local apropriado, com simbolos e cores padrdes que as identifiquem:
MARROM (residuos organicos); AZUL (papel); VERMELHO (plastico); VERDE (vidros); AMARELA (metais),
com separacao de residuos sélidos e organicos, sendo obrigatdrio a comprovacdo correta da destinagao;

14.5.7.1 Responsabilizar-se pelo recolhimento e pela destinacdo para a reciclagem do d6leo usado, sendo
terminantemente proibido o descarte pela rede de esgoto;

14.5.8 Manter um “container” para uso préprio, instalado em local a ser designado pela CEDENTE, o qual
devera permanecer convenientemente fechado, onde serdo colocados o lixo e restos de comida
devidamente acondicionados em sacos plasticos resistentes, a fim de se evitar que a dgua suja escorra;
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14.5.8.1. Recolher o lixo ao “container” mais de uma vez ao dia, como forma de evitar o mau cheiro e a
proliferacdo de insetos (moscas, baratas etc.).

14.6. Quanto as despesas operacionais

14.6.2. Responsabilizar-se pelo pagamento mensal das despesas referentes a utilizacdo dos servicos de
telefonia, energia elétrica e internet.

14.6.2.1. Responsabilizar-se pelo pagamento do custo mensal referente a energia elétrica, conforme
ESTIMATIVA da Divisdo de Obras e Servicos do TJ/MA.

14.6.2.2. Responsabilizar-se pela contratacdo dos servicos de telefonia e internet que vier a contratar.

14.6.2.3 A despesa operacional de agua estd inclusa na taxa de utilizacdo mensal.

14.7. Quanto ao Treinamento

14.7.1. Treinar seus funcionarios quanto as boas praticas de fabricacdo e manipulagao de alimentos, para o
melhor desempenho das atividades a eles atribuidas, antes de iniciar suas atividades e anualmente;

14.7.2. Treinar todo empregado recém integrado a concessionaria antes de iniciar suas atividades;

15. DA VISTORIA e DAS ADEQUAGOES

15.1. As empresas interessadas na concessio DEVERAO vistoriar os locais onde serdo instalados o
restaurante e cafeteria, sendo realizada por representante da empresa que recebera uma Declaragdo de
Vistoria expedida pela Coordenadoria Administrativa do Férum Desembargador Sarney Costa.

15.2. A Declaracdo de Vistoria indicara que a empresa licitante tomou conhecimento de todas as
informacgdes e das condicdes locais para fins de cumprimento das obrigacOes relativas ao objeto licitado.
Todos os custos associados as visitas e a inspecdo serdo de inteira responsabilidade do licitante.

15.3. A vistoria para efeito de cumprimento o item acima, deverd ser previamente marcada pela licitante,
de 22 a 62 feira das 08:00h as 16:00h, na Coordenacdo Administrativa do Férum Des. Sarney Costa, pelo
telefone (98) 3194-5414/3194-5415 (Falar com Claudionor ou Liana).

15.4. A Vistoria podera ser realizada até o ultimo dia util anterior a data de abertura da licitagao.

15.5. Ao final da vistoria a Coordenadoria Administrativa do Férum Desembargador Sarney Costa emitira
uma DECLARACAO DE VISTORIA, conforme modelo disponivel no Anexo Ill deste Termo de Referéncia.
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DAS ADEQUAGOES

15.6 Cabera & CESSIONARIA arcar com todos os custos necessarios a adaptacdo das instalagdes fisicas para
o funcionamento do Restaurante e Cafeteria, incluindo os servicos de instalacdo do sistema de exaustdo e
ventilagdo mecanica, o fornecimento de mobilidrio e demais utensilios.

15.7. A 4rea objeto da presente licitagdo sera entregue a CESSIONARIA nas condicdes que se encontra. As
adequacgdes necessarias a exploracao do ramo de atividade objeto desta licitacdo deverao ser submetidas a
aprovacao da CEDENTE, mediante projeto com duas vias, acompanhado dos respectivos arquivos digitais,
correndo as despesas decorrentes por conta do CONCESSIONARIA;

15.8. De acordo com as caracteristicas da area e as adequacdes pretendidas, poderd haver a necessidade
de aprovacgdo dos projetos por parte do Corpo de Bombeiros, Diretoria de Seguranca Institucional do TIMA
saneamento basico, entre outras exigéncias. A responsabilidade dessas autorizacdes/aprovacdes e todas as
despesas delas decorrentes correrdo por conta da CESSIONARIA.

a) Verificados os projetos com estes atendendo aos requisitos minimos apresentados, em
atendimento ao item anterior deste Termo, a CEDENTE fornecera documento de liberagdo da area,
que autoriza as instalacdes necessdrias, que deverdo ser executadas pela CONCESSIONARIA, as suas
expensas e responsabilidade, sob orientacdo Diretoria de Engenharia do TJIMA, e obedecendo
rigorosamente aos prazos e projetos vistados.

b) Cabe a CONCESSIONARIA a execugdo e finalizagdo dos servicos de adequagdes da area no prazo
de até 60 (sessenta) dias apds assinatura do contrato.

15.9. No caso descumprimento dos prazos acima estipulados & CONCESSIONARIA poderd ocorrer a
RESCISAO CONTRATUAL.

15.10. As despesas assumidas pela Cessiondria para preparacdo e adaptacdo dos espagos, bem como na
aquisicdo de equipamentos para os servi¢cos de instalacdao do sistema de exaustdo e ventilagdo mecanica
serdo incorporados ao patrimonio do Tribunal ao término do contrato.

15.11. Quando da conclusdo dos servicos e antes do inicio da operacionalizacdo do restaurante e cafeteria,
este sera devidamente vistoriado e recebido por uma Comissdo instituida através de Portaria, composta
por 03 (trés) servidores, que serdo designados exclusivamente para esse fim, que assinardo Termo de
Recebimento e a Declaracdo, constando que a CESSIONARIA cumpriu com os termos e prazos de entrega.

16. DAS PROIBIGOES.
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16.1. E expressamente proibida a disponibilizacdo pela CESSIONARIA de bebidas alcodlicas, nas
dependéncias da CEDENTE, a titulo gratuito ou ndo.

16.2. E vedada a subcontratacio de empresa para a execucdo dos servicos objeto deste Termo de
Referéncia.

16.3. E proibida a contratacdo, pela CESSIONARIA, de servidor pertencente ao quadro de pessoal da
CEDENTE.

16.4. E proibida a utilizacdo do ambiente do restaurante, pela CESSIONARIA, para eventos alheios a
finalidade do contrato, sem consulta prévia a Administragao.

16.5. E proibida a industrializacdo de alimentos nas dependéncias da &rea concedida para fornecimento
externo a CEDENTE, salvo autorizacdo expressa.

16.6. Ndo serdo aceitas inser¢des de marcas e veiculacdo de propaganda na prépria edificacdo, no
mobilidrio, maquinas e equipamentos, fachada do estabelecimento ou em painéis, banners, faixas e
assemelhados, em qualquer local da drea sob CONCESSAO DE USO.

17. DO CONTRATO

17.1. O licitante vencedor devera assinar o Contrato perante a Divisdo de Licitacao e Contratos, no prazo de
05 (cinco) dias Uteis, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas no
artigo 81, da Lei n2 8.666/93;

17.2. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o Contrato, conforme estabelecido nas condicoes
anteriores, caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-o as penalidades
cabiveis;

17.4. E facultado a Administracdo, quando o adjudicatdrio ndo assinar o Contrato, no prazo e condi¢des
estabelecidos, convocar os licitantes DO CADASTRO DE RESERVA, na ordem de classificacdo, para fazé-lo
em igual prazo, independentemente da cominagdo prevista no artigo 81, da Lei n? 8.666/93.

18. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

18.1. Em caso de atraso injustificado na execucdo do objeto licitado, sujeitar-se-a o licitante vencedor a
multa de 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia, e por ocorréncia, até o maximo de 10% (dez por cento)
sobre o valor anual do Contrato, recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias, uma vez comunicada

oficialmente.
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18.1.1. A multa a que alude o item anterior ndo impede que a Administracdo rescinda unilateralmente o
contrato e aplique outras sangdes previstas na Lei n2 8.666/93.

18.2. Em casos de inexecucdo parcial ou total das obrigacdes, em relacdo ao objeto desta licitacdo, a
Administracdo podera, garantida a ampla defesa e o contraditério, aplicar as seguintes san¢des:

a) Adverténcia por escrito;

b) Multa de até 5% (cinco por cento), calculada sobre o valor anual do contrato, no caso do licitante
vencedor ndo cumprir rigorosamente as exigéncias contratuais, salvo se decorrente de motivo de forca
maior definido em Lei, e reconhecido pela autoridade competente;

c) Suspensdo tempordria do direito de licitar e impedimento de contratar com a Administracdo Publica,
pelo prazo de até 02 (dois) anos, quando da inexecugdo contratual sobrevier prejuizo para a Administracao;

d) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica, enquanto perdurarem
os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo;

18.2.1. Aquele que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o Contrato, deixar
de entregar documentacdo exigida no edital, apresentar documentacdo falsa, ensejar o retardamento da
execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucao do contrato, comportar-se
de modo inidéneo, fizer declaragdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a ampla defesa, ficara
impedido de licitar e de contratar com o poder publico, e serd descredenciado pelo prazo de até cinco anos,
sem prejuizo das multas previstas em edital e no contrato e das demais cominac¢des legais.

18.3. A sancdo de adverténcia de que trata o subitem 18.2, letra a, poderad ser aplicada nos seguintes casos:

| - descumprimento das determina¢Ges necessarias a regularizacdo das faltas ou defeitos observados no
fornecimento do objeto;

Il - outras ocorréncias que possam acarretar transtornos no fornecimento da CEDENTE, desde que ndo
caiba a aplicacao de san¢ao mais grave.

18.4. O valor das multas referidas na alinea b, subitem 18.2 e no subitem 18.1 podera ser descontado de
qualquer fatura ou crédito existente no TJ/MA;

18.5. A penalidade de suspensdo serd cabivel quando o licitante participar do certame e for verificada a
existéncia de fatos que o impecam de contratar com a administracdo publica. Caberd, ainda, a suspensao
quando a licitante, por descumprimento de clausula editalicia, tenha causado transtornos no fornecimento
da CEDENTE;
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18.6. A penalidade estabelecida na alinea “d,” do subitem 18.2, serd da competéncia da Presidéncia do
TJ/MA ou por agente que receba esta delegacdo.

18.7. Todas as penalidades aplicadas serdo cadastradas no SICAF;

19. DA RESCISAO

19.1. A rescisdo do Contrato decorrentes do presente Pregdo processar-se-d de acordo com o que
estabelecem os artigos 77 a 80 da Lei n? 8.666/93.

19.2. O contrato podera ser rescindido a qualquer tempo, sem 6nus para a Administracdo, nos termos DO
TERMO DE REFERENCIA ou nas hipéteses previstas na LEGISLACAO APLICAVEL.

20. DO PAGAMENTO — TAXA DE UTILIZAGAO

14.1. A CESSIONARIA pagara & CEDENTE a titulo de remuneragdo pela CONCESSAO DE USO, o valor de RS
XXX (XXXXXXXXX reais), até o 52 (quinto) dia util do més subsequente ao vencido, exclusivamente por meio
de boleto bancario que contenha a soma dos dois valores (taxa de ocupacdo + valor de custo de energia),
destinado ao Fundo de Reaparelhamento e Modernizagdo do Judicidrio (FERJ), podendo o mesmo ser
retirado na Contadoria Judicial do Férum de Sao Luis.

14.2. A CESSIONARIA deverd fazer prova da quitagdo do valor estipulado junto a Coordenadoria
Administrativa do Forum de S3o Luis prazo maximo de 02 (dois) dias apds o pagamento.

14.3. Em caso de atraso, sera cobrado 0,4% (zero virgula quatro por cento) por dia de atraso;

14.4. Fica estabelecido que serad concedido a CESSIONARIA um periodo de 12 (doze) meses de caréncia,
sem a cobrancga de pagamento da taxa de utiliza¢do das instalag¢des;

14.5. N3do sera considerada qualquer oferta de vantagem ndo prevista no termo de Referéncia e ou no
Edital.

21. DAS DISPOSICOES GERAIS

21.1. E facultado ao Pregoeiro, auxiliado pela Equipe de Apoio, proceder em qualquer fase da licitag3o,
diligéncias destinadas a esclarecer ou a complementar a instrucdo do processo, vedada a inclusdo posterior
de documento ou informacdo que deveria constar originalmente da proposta;

21.2. A apresentagdo da proposta de precgos implica na aceitagcdao plena e total das condi¢des deste Pregao,
sujeitando-se o licitante as sang¢Bes previstas nos artigos 86 a 88 da Lei n2 8.666/93;

21.3. A homologacdo do resultado desta licitacdo ndo implicara em direito a contratacao;
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21.4. As normas que disciplinam este pregdo serdao sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa
entre os interessados, sem comprometimento da seguranca do futuro contrato;

21.5. Nao serdo levados em consideracdao pelo Pregoeiro quaisquer consultas, pedidos ou reclamagoes
relativos ao Edital que ndo tenham sido formulados por escrito, devidamente protocolados ou por email,
no prazo de até 02 (dois) dias Uteis antes da realizacdo do certame;

21.6. Os casos omissos serdo resolvidos pelo Pregoeiro, que decidird com base na Lei n2 10.520/02, Lei n2
8.666/93, Lei Complementar n2 123/2006 e demais legislacdes pertinentes;

21.10. S3o partes integrantes deste edital:

ANEXO | — TERMO DE REFERENCIA

ANEXO Il — PLANTAS BAIXAS RESTAURANTE E CAFETERIA

ANEXO 11l — CARDAPIO BASICO

ANEXO IV — MODELO DE DECLARACAO DE VISTORIA

ANEXO V — MINUTA DO CONTRATO

ANEXO VI — DECLARACAO DE ME/EPP

ANEXO VIl — MODELO DE PROPOSTA

ANEXO VIII — PLANILHA DE PRECOS DOS PRODUTOS

ANEXO IX — DECLARACAO DE NAO PARENTESCO

ANEXO X — DECLARACAO DE CONHECIMENTO DAS CONDICOES DE CONTRATACAO
ANEXO XI — DECLARAGCAO DE ATENDIMENTO DOS REQUISITOS DOS EDITAL
ANEXO XIl — DECLARACAO DE FATO SUPERVINIENTE

ANEXO XIIl - DECLARACAO DE MENOR

ANEXO XIV — DECLARACAO DE PROPOSTA INDEPENDENTE

Sdo Luis, 30 de junho de 2017.

UMerbeth S. Sevaa

Wherbeth Silva Sousa
Coordenador de Licitagdes do TIMA
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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1. CONCESSAO DE USO, a titulo oneroso, de duas areas situadas nas dependéncias do Férum Des.
Sarney Costa, Avenida Prof. Carlos Cunha, S/N°, Bairro do Calhau, S&do Luis/MA, CEP: 65.066-310,
medindo aproximadamente 629,00 m? (seiscentos e vinte e nove metros quadrados), e 25,00 m? (vinte

metros quadrados), respectivamente;

1.2. A indicada cessao é destinada a instalagdo e exploragcéo de servigcos de Restaurante, Lanchonete e
Cafeteria, para fornecimento ao publico de refei¢cdes tipo “self—service”, a quilo, cafés e lanches, por
empresa especializada no ramo conforme especificagdes constantes deste Termo de Referéncia e seus

anexos;

1.3 Como modalidade de licitagdo, sugere-se a realizagdo na modalidade pregdo na sua forma presencial. Pregao por se
tratar de procedimento mais célere e eficiente que as demais modalidades tradicionais de licitagdo como a Concorréncia
e a Tomada de Preco e, ainda, tal modalidade ja foi reconhecido pelo TCU como forma legal para licitagdes dessa
natureza (CONCESSAO DE USO), vide acérddo TCU ' 2050/2014-Plenario. A forma presencial justifica-se ainda pela

necessidade de fomentar o mercado local e ainda, pela adequagdo dos cardapios aos habitos alimentares regionais.

2. JUSTIFICATIVA

! 2. E recomendéavel a utilizagdo de pregdo eletronico para a concessdo remunerada de uso de bens publicos.

Ainda na Auditoria Operacional realizada na Ceagesp, foi discutida a possibilidade de se utilizar o pregéo para
a concessdo remunerada de uso de bens publicos. Nesse aspecto, o relator mencionou que, nos autos da representacdo
objeto do TC 011.355/2010-7, o TCU se deparara com situagdo analoga ao examinar a concessdo de areas comerciais
em aeroportos, em que a Infraero havia adotado o pregdo como modalidade licitatoria. Na ocasido, fora acolhida a tese
que, diante do escasso disciplinamento sobre ajustes que geram receitas para a Administragdo Publica, a analogia com a
legislag@o para a aquisi¢do de bens e servigos poderia ser aplicada. Assim, nos termos do voto condutor do Acoérdao
2.844/2010 — Plenario, a “adogdo do critério de julgamento pela maior oferta, em lances sucessivos, nada mais € que a
adequada aplicacdo da lei ao caso concreto, ajustando-a a natureza do objeto do certame, restando assegurada a escolha
da proposta mais vantajosa que, conjuntamente com a isonomia de todos os interessados, constituem as finalidades
primeiras de todo procedimento licitatorio”. O posicionamento do Tribunal, anunciado no sumario do citado acérdao,
firmara-se no sentido de ser “plenamente legal a utilizacio da modalidade pregio para licitacio destinada a
outorga de concessdes de uso de areas comerciais em aeroportos”. Como ressalva naquela oportunidade, houvera o
registro de que a Infraero deveria “evoluir dos pregdes presenciais, para a modalidade totalmente eletronica, que
dispensa a participacdo fisica e o contato entre os interessados”, a fim de concretizar os imperativos constitucionais da
isonomia e da melhor proposta para a Administragdo. Do que expds a relatoria, o Tribunal recomendou a Ceagesp que
utilize a modalidade pregdo eletronico nas futuras licitagdes para concessdo remunerada de uso de areas de
comercializagdo do Entreposto do Terminal de Sdo Paulo. Acorddo 2050/2014-Plenario, TC 012.613/2013-4, relator
Ministro Walton Alencar Rodrigues, 6.8.2014.
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2.1. A CONCESSAO DE USO justifica-se em virtude da necessidade de se proporcionar aos Magistrados,
Servidores e ao publico em geral, local adequado para refeigdes e lanches, levando-se em consideragéo a
distancia entre a sede do Férum e Restaurantes locais, aliada a existéncia de Servidores que trabalham em
periodo integral, além de outros profissionais que transitam no Férum. 3.1.3. A titulo de informagédo, o
Foérum Desembargador Sarney Costa conta com quadro de pessoal composto por 1.270 (mil e duzentos e
setenta) servidores, sendo também frequentado diariamente pelo publico em geral, estimando-se 3.500

(trés mil e quinhentas) pessoas
2.2. A estimativa do publico diario € de 350 usuarios para o almogo e 500 para lanches.
2.3. A indicacdo desse quantitativo ndo constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte da

CEDENTE, que nao podera ser responsabilizada por variagdes, que possam ocorrer durante a execugao do

contrato, na quantidade de refei¢gdes ou lanches a serem servidos.

3. CARACTERISTICAS DOS SERVIGOS

3.1. A CESSIONARIA prestara os servigos de preparacdo, distribuicdo de alimentos e atendimento no
RESTAURANTE “self-service”, e lanches oferecidos na CAFETERIA, de segunda a sexta-feira, das 7:30h
as 18:30h, ressalvados os dias em que ndo houver expediente na CEDENTE, observando o Caderno de

Especificagbes deste Termo.

3.1.1. Os servigos da CESSIONARIA compreendero:

a) O fornecimento de refei¢cdes do tipo “self-service” por quilograma no RESTAURANTE; e
b) O fornecimento de lanches e cafés na CAFETERIA.

3.1.1.1 Caso haja interesse pela Cessionaria, a empresa podera oferecer, ainda, servigos no sistema “a la

carte e pratos executivos”;

4. LOCAL DE FUNCIONAMENTO E ESTRUTURA FiSICA

4.1. A CESSIONARIA executara suas atividades nas dependéncias e instalagdes do Férum Des. Sarney
Costa, situado a Avenida Prof. Carlos Cunha, S/N°, Bairro do Calhau, CEP: 65.066-310, cidade de Séo
Luis/MA, mediante contrato de CONCESSAO DE USO;

4.1.1. As éreas localizam-se no térreo (cafeteria) com 25m? e no 1° andar (restaurante) com 629m?

somando um total de 654,00 m? (seiscentos e cinquenta e quatro metros quadrados).
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| — Restaurante —

Saldo com 406,00 m?,

area de refrigeracdo 10,43 m?

coccgao — 28,21 m?

armazenagem e deposito - 19,56 m?
area de atendimento - 30m?

area de circulagao de servigo 123,85m?

banheiros e vestiarios

CLIENTE: TRIBUNAL DE JUSTIGA DO ESTADO DO MARANHAO
OBRA:  RESTAURANTE DO FORUM SARNEY COSTA
LOCAL:  S&o Luiz - MA
DATA:  05/06/2017
IEM  |DESCRICAO funio.] Qe |

EQUIPAMENTOS AR CONDICIONADO

1.0 Equipamentos

Condensador a ar 380V/Trifasico - Quente e Frio - YIM

11 Unidade Externa (Condensador) - Modelo Ref.: PUHY-P350YIJM-A - 40,0 kW (14HP) [o]o] 2,0

1.2 Unidade Externa (Condensador) - Modelo Ref.: PUHY-P400YIM-A - 45,0 kW (16HP) [o]o] 1,0
Evaporador Cassete de 2 Vias 220V/Monofasico

1.13 |Unidade Interna (Evaporador) Cassete de 2 Vias - Modelo Ref.: PLFY-P20VLMD-E - 2,2 kW (9.600 btu/h) pc 1,0

1.14 |Unidade Interna (Evaporador) Cassete de 2 Vias - Modelo Ref.: PLFY-P32VLMD-E - 3,6 kW (12.300 btu/h) [o]o] 1,0

1.18 |Unidade Interna (Evaporador) Cassete de 2 Vias - Modelo Ref.: PLFY-P80VLMD-E - 9,0 kW (30.700 btu/h) [o]o] 16,0
Recuperador de Energia 220V/Monoféasico

1.23 |Recuperador de Energia - Modelo Ref.: LGH-150RX5 - 1500 mé/h [o]o] 3,0
Controles e Automagéao

1.25 |Controle Remoto sem Fio - Modelo Ref.: PAR-FL32MA [o]o] 1,0

1.26 |Receptor Universal Remoto - Modelo Ref.: PAR-FA32MA [o]o] 2,0

1.27 |Controle Remoto Com Fio - Modelo Ref.: PAR-FL32MA [o]o] 2,0

VENTILADORES

2.0 Ventiladores

2.1 Gabinete de Exaustao Vazao: 1.750 m3/h x 10mmCa [o]o] 1,0

REDE DE DUTOS

3.0 Rede de Dutos

31 Rede de dutos em chapa de ago galvanizado pc 1,0

BOCAS DE AR

4.0 Bocasde ar

4.1 Grelha de exaustéo para banheiro - AT/ AG - 225 x 125 pc 13,0

4.2 Grelha de exautdo AT/ AG - 525 x 325mm pc 6,0
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5. VISTORIA

5.1. As empresas interessadas na concessdo DEVERAO vistoriar os locais onde serdo instalados o
restaurante e cafeteria, sendo realizada por representante da empresa que recebera uma Declaragado de

Vistoria expedida pela Coordenadoria Administrativa do Férum Desembargador Sarney Costa.

5.2. A Declaracao de Vistoria indicara que a empresa licitante tomou conhecimento de todas as informagdes
e das condigbes locais para fins de cumprimento das obrigagdes relativas ao objeto licitado. Todos os

custos associados as visitas e a inspecao serao de inteira responsabilidade do licitante.

5.3. A vistoria para efeito de cumprimento o item acima, devera ser previamente marcada pela licitante, de
22 a 62 feira das 08:00h as 16:00h, na Coordenacdo Administrativa do Férum Des. Sarney Costa, pelo
telefone (98) 3194-5414/3194-5415 (Falar com Claudionor ou Liana).

5.4. A Vistoria podera ser realizada até o ultimo dia util anterior a data de abertura da licitagdo.

5.5. Ao final da vistoria a Coordenadoria Administrativa do Férum Desembargador Sarney Costa emitira
uma DECLARACAO DE VISTORIA, conforme modelo disponivel no Anexo Il deste Termo de Referéncia.

6. DO CRITERIO DE JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

6.1. Sera declarada vencedora a empresa que, atendidos os demais requisitos de habilitagdo previstos no
Edital;

6.1.1 apresentar proposta com maior de valor de aluguel (taxa de utilizagdo mensal), sendo o lance minimo

estimado em R$ 3. 500,00 (trés mil e quinhentos reais).?
6.2. Os espacos objeto desta licitagao serao adjudicados a um sd licitante vencedor;
6.3. Sera facultado aos demais licitantes compor CADASTRO DE RESERVA, desde que aceite assumir o

contrato nas mesmas condi¢des da proposta da vencedora, por manifestagdo por escrito, apresentada ao

pregoeiro apés a adjudicagédo do certame no prazo que este assinar;

2 O valor estimado tem como base os contratos da Procuradoria Geral da Justiga (Contrato n® 06/2017), Tribunal

Regional do Trabalho 16* Regido (Contrato n°® 17/2015) e da Assembleia Legislativa do Maranhdo (Contrato n°
04/2015) com o mesmo objeto deste Termo.
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6.3.1. Caso a adjudicagao seja realizada na sessao publica a manifestagdo devera ser imediata fazendo-se
constar em ATA;

6.3.2. Nao sendo realizada em sessédo, A ADJUDICACAO, os licitantes remanescentes terdo 24h contados
da data da publicacdo no DJE para requererem sua inclusdo no CADASTRO DE RESERVA;

7. DIAS E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

7.1. A CESSIONARIA devera seguir os horarios constantes na tabela abaixo, sendo defeso o
funcionamento em dias e horarios que nao houver expediente em virtude de feriados, pontos facultativos

bem como finais de semana:

SERVICO(S) HORARIO DIA(S) DA SEMANA
a) Cafeteria 07:30 as 18:30 horas Segunda a sexta-feira
b) Servigo de restaurante 11:00 as 15:00 horas Segunda a sexta-feira

7.1.1. Fica permitido o acesso dos funcionarios da CESSIONARIA a partir das 6h00, prorrogando-se até
20h00, para limpeza e manutencao da area, ressalvados outros horarios previamente autorizados pela
Coordenadoria Administrativa do Férum; e, dos fornecedores, nos dias uteis, das 8:00h as 17:00h. Qualquer

modificagao neste horario dependera de prévio acordo entre as partes.

7.1.2. O acesso dos fornecedores as dependéncias do Férum Des. Sarney Costa sera disciplinado pela

Diretoria Administrativa do Férum.

7.1.3. Por necessidade e ocasido de eventos especiais que venham a requerer um horario de
funcionamento diverso do aqui estabelecido, tais como, mutirdes de conciliagdo, cursos, palestras,
encontros de Magistrados, entre outros, a CEDENTE, por meio de comunicagdo escrita oficial, com
antecedéncia de até 48 (quarenta e oito) horas do inicio da programacao, se encarregara de estabelecer o

periodo e o novo horario de funcionamento.

7.1.4. A recusa injustificada por parte da CESSIONARIA em atender ao pedido da CEDENTE em
decorréncia do estabelecido no subitem anterior podera ensejar falta considerada grave e pode, inclusive,

motivar a rescisdo contratual, sem exclusao das perdas e danos cabiveis.

7.1.5. Fora dos dias e horarios previstos, a entrada nas dependéncias internas da CEDENTE, somente sera
permitida em casos excepcionais, observando-se a prévia autorizagdo pelo gestor do contrato, que emitira

autorizacao especifica para o ato.
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7.1.6. A CEDENTE poder4, a seu critério, avisando previamente a CESSIONARIA, utilizar a area concedida,

fora do horario de almogo, para promover eventos/confraternizagdes de sua organizagao.

8. DAS PROIBIGOES

8.1. E expressamente proibida a disponibilizagdo pela CESSIONARIA de bebidas alcodlicas, nas

dependéncias da CEDENTE, a titulo gratuito ou néo.

8.2. E vedada a subcontratagdo de empresa para a execugdo dos servigos objeto deste Termo de

Referéncia.

8.3. E proibida a contratacdo, pela CESSIONARIA, de servidor pertencente ao quadro de pessoal da
CEDENTE.

8.4. E proibida a utilizacdo do ambiente do restaurante, pela CESSIONARIA, para eventos alheios a

finalidade do contrato, sem consulta prévia a Administragao.

8.5. E proibida a industrializagcdo de alimentos nas dependéncias da area concedida para fornecimento

externo a CEDENTE, salvo autorizagao expressa.

8.6. Nao serdo aceitas insercdes de marcas e veiculagdo de propaganda na propria edificacdo, no
mobiliario, maquinas e equipamentos, fachada do estabelecimento ou em painéis, banners, faixas e
assemelhados, em qualquer local da area sob CONCESSAO DE USO.

9. DOS DIREITOS E DEVERES DAS PARTES

9.1. CABERA A CEDENTE

9.1.1. Fornecer as plantas exclusivamente da area da CONCESSAO DE USO;

9.1.2. Permitir o acesso dos empregados da CESSIONARIA para execucdo dos servicos nos dias Uteis,

conforme dias e horarios elencados nos itens n® 6.1 e 6.1.1;

9.1.2.1. Qualquer modificagido neste horario dependera de prévio acordo entre as partes;

Pagina 37 de 97




ESTADO DO MARANHAO
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA

Proc. n° 26.037/2017

9.1.3. Supervisionar a execugdo dos servicos por intermédio de uma comissdo ou servidor (es)

especialmente designados para esse fim;

9.1.4. Anotar em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execug¢do do objeto do contrato, que
estejam em desacordo com o avengado, informando a Coordenadoria Administrativa para que sejam tomadas as

devidas providéncias;

9.1.5. Rejeitar, no todo ou em parte, servigo ou fornecimento executado em desacordo com o contrato;

9.1.6. Exigir, a qualquer tempo, a comprovacéo das condicdes da CESSIONARIA que ensejaram sua
contratagao, notadamente no tocante a exigéncia do alvara de funcionamento, licenga da vigilancia sanitaria

e a qualificagdo econdémico-financeira;

9.1.7. Realizar, sempre que achar necessario, pesquisa de opinido junto a clientela do restaurante e da

lanchonete, para avaliar o grau de satisfagéo, quanto a qualidade dos servigos e ao atendimento prestado;

9.1.7.1. Se o resultado da pesquisa de opinido demonstrar um indice de insatisfagao superior a 35%
dos usuarios, a CESSIONARIA sera comunicada acerca do assunto para adotar, dentro do prazo fixado
pela Coordenadoria Administrativa do Férum, as providéncias necessarias a melhoria da qualidade dos

servigcos e/ou produtos.

9.1.7.2. Caso o resultado de 03 (trés) pesquisas de opinidao consecutivas ou 05 (cinco) alternadas,
dentro do intersticio de 12 meses, demonstrar indices insatisfatorios, a CEDENTE avaliara a
conveniéncia e a oportunidade de aplicar adverténcias, multas ou promover a rescisdo contratual,

garantidos o contraditério e a ampla defesa @ CESSIONARIA.

9.2. CABERA A CESSIONARIA

9.2.1. Quanto ao cardapio basico do restaurante:

9.2.1.1. Utilizar os componentes do cardapio para os servigos de restaurante, conforme o Caderno de

especificagdes constantes no Anexo Il, deste Termo;

9.2.1.2. Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada do restaurante e junto ao balcdo de atendimento, a

tabela de pregos do “self-service” e de todos os produtos comercializados;
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9.2.1.3. Elaborar e atualizar o cardapio através de Nutricionista, regularmente inscrito(a) em conselho de
classe, devendo este(a) também se fazer presente, no minimo, 3 (trés) dias na semana, durante o horario

de funcionamento do restaurante;

9.2.1.4. Os componentes do cardapio basico do restaurante devem servir de parametro para a elaboragao
dos pratos a serem oferecidos no sistema de revezamento, de forma que todo o cardapio possa ser servido

durante um periodo de 30 (trinta) dias;

9.2.1.5. Providenciar cardapio semanal com as refeigbes oferecidas e entrega-lo na semana anterior a

fiscalizagdo do contrato para ser divulgado em meio eletrénico aos usuarios;

9.2.1.6. Modificar em qualquer época mediante acordo prévio com a CEDENTE, o cardapio, dentre os itens
especificados no ANEXO |l deste Termo, por iniciativa da CESSIONARIA e levando em consideragdo o

comportamento dos usuarios frente a alimentagao servida;

9.2.1.6.1. A alteragdo do cardapio nao implicara em aumento no prego do quilo da refeicdo ou dos produtos

comercializados;

9.2.1.7. As refeigoes diarias no sistema self-service deverao conter, no minimo, os seguintes itens:

a) 03 (trés) tipos de sucos de frutas naturais e refrigerantes diversos, contemplando os tipos light, diet e

outros;

b) 03 (trés) pratos principais (sendo, no minimo, um grelhado);
c) 03 (trés) opcdes de saladas;

d) 03 (trés) opcdes de arroz (sendo um tipo integral ou da terra);

e) 02 (dois) tipos de feijao (sendo verde ou feijoada, no minimo, uma vez por semana cada e o outro tipo,

podendo ser feijdo carioca, mulatinho, branco, e "mulata gorda");

f) 02 (dois) tipos de vegetais cozidos ou refogados;

g) 01 (uma) opcao de massa, purés;

h) 03 (trés) tipos de sobremesas (pudim de leite, tortas, bolos, pavés entre outros a critério da cessionaria).

9.2.1.8. Os lanches diarios, os quais serdo comercializados por preg¢os unitarios, deverao manter

parametro de pregco com os praticados no comércio local e conter, no minimo:
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9.2.1.8.1. Tipos de Salgados e Doces (Enroladinho de queijo; pdo de queijo; esfirra (carne ou frango);
empadas ou quiches (frango, palmito, carne, camarao); tortas doces e salgadas; bolos; pudins; cremes e

sorvetes);

9.2.1.8.2. Tipos de Sanduiches (Sanduiches naturais com p&o de forma e diversos recheios (frango, atum,

peito de peru); Misto quente ou frio (pdo de forma));

9.2.1.8.3. Tipos de bebidas (Refrigerantes variados (inclusive ligth e diet); cafezinhos; agua mineral; café

com leite; chocolate frio/quente; suco de frutas (diversos); vitaminas (diversas));

9.2.1.9. Fornecer, além dos sucos industrializados, sucos feitos com polpa de frutas ou com frutas in natura,

em variedades, contemplando a diversidade de sabores existentes no mercado;

8.2.1.10. Disponibilizar aos usuarios agucar, adogante, ketchup, mostarda, pimenta, maionese e outros
temperos, que deverdo ser industrializados e conservados de forma adequada; bem como acgucareiros,

galheteiros com azeite, shoyo, molho inglés, paliteiros e porta-guardanapo;

9.2.2. Quanto ao padrao de qualidade dos alimentos

9.2.2.1. No preparo das refeicbes e lanches, os géneros, condimentos, verduras ou outros quaisquer
componentes deverao ser de boa qualidade e procedéncia, adquiridos de empresas idéneas e sabidamente
seguidoras de praticas corretas de fabricagdo, contendo no minimo registro de inspecgéo sanitaria federal,
dentro das condicbes de padronizagdo quanto aos critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e

nutricionais.

9.2.2.2. A CESSIONARIA podera fazer uso de marcas de livre escolha e tipos diversos de alimentos de boa
qualidade para a execugdo dos servigos, todavia, determinadas marcas ou tipos poderao ser rejeitados pela
Fiscalizacdo da CEDENTE que, ao analisar a proposicdo, considerara tdo-somente a preservagcao do

padréo de qualidade exigido;

9.2.2.3. Os produtos de origem animal como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos, queijos, mortadelas,
entre outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de inspecao sanitaria (SIF) e a identificagao do

fornecedor;

9.2.2.4. A CEDENTE podera, a qualquer tempo, solicitar a indicagdo e comprovagao da procedéncia dos

alimentos;
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9.2.2.5. Os tipos de produtos deverao satisfazer as seguintes exigéncias:

a) Arroz: Devera ser do tipo comum ou parbolizado, ambos tipo 1, longo, constituidos de graos inteiros,
com teor de umidade maxima 15%, isento de sujidades e materiais estranhos. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagcdo e procedéncia, informagao nutricional, nimero do lote, data de
validade, quantidade do produto;

b) Feijdo: Feijao verde, carioca, mulatinho, preto, branco, mulata gorda, entre outros, constituido de graos
inteiros e sadios com teor de umidade maxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e mistura de
outras variedades e espécies. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e

procedéncia, informagé&o nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto;

c) Carne Bovina: Deverao ser utilizados os seguintes tipos de carnes: filé, contra-filé, picanha, alcatra,
patinho, cha de dentro, carne de sol de primeira, carne moida de primeira, figado bovino. Toda espécie de
carne a ser servida, sob qualquer forma, devera ser do tipo extra-limpo, ou seja, totalmente isenta de
nervuras, gorduras e aparas. Devera ser de boa qualidade, fresca apresentando, na embalagem, nome do
fornecedor, carimbo do SIF e data de validade;

d) Carne Suina: Sera prevista a utilizagdo de pernil, costeletas, lombinho e linglica de boa qualidade,

contendo, na embalagem, o carimbo do SIF e a data de validade;

e) Frango: Deverdo ser utilizados os seguintes cortes: filé de frango, peito de frango sem pele, coxa e
sobre-coxa. Devera ser de boa qualidade, tipo granja, fresca apresentando, na embalagem, nome do

fornecedor, carimbo do SIF e data de validade;

f) Peixes: Deverao ser utilizados os seguintes tipos: Pescada (amarela, vermelha e/ou branca), serra,
merluza, bacalhau e salmdo. Poderéo ser usadas postas ou filés (a depender do prato), em perfeito estado

de conservagéao, deverao apresentar carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade;

g) Outros mariscos: Camardo de agua salgada, primeira qualidade, com ou sem casaca (a depender do
prato a ser servido), carne de caranguejo, sururu sem casca, frescos, todos sem sujidades que lhes tornem

improprios para 0 consumo;

h) Frutas, verduras e legumes: Devem apresentar consisténcia firme e aparéncia sadia, tamanho e
coloragéo uniformes, bem desenvolvidos e maduros, com polpa firme e intacta, livre de sujidades, parasitas

e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte;

i) Oleos: Deverdo ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de 6leos ndo poderdo ser
reaproveitadas;
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i) Azeite: Azeites de oliva, tipo extra-virgem, que deverao ser de boa qualidade e sem qualquer mistura de

outros oleos;

k) Leite e derivados: Leite de vaca industrializado, podera ser integral ou desnatado, liquido ou em po,
todos devem ser de boa qualidade, contendo, na embalagem, carimbo do SIF, nome do fabricante e data de

validade;

I) Acucar: Refinado de primeira qualidade. Obtido de cana de agucar, isento de sujidades, parasitas,
materiais terrosos e detritos animais ou vegetais. Embalado em sacos plasticos integros hermeticamente
fechados A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacdes

nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto;

m) Paes: Deverdo ser utilizados os tipos: francés, de forma, de hamburguer (com ou sem gergelim) e de
hot-dog, devem ser servidos sempre frescos. Os de forma, de hamburguer e de hot-dog poderéo ser do tipo
industrializado, fornecidos em embalagens plasticas, respeitando-se o padrdo de qualidade e os prazos

prescritos pelo fornecedor para consumo;

n) Presunto: De carne bovina, suina, ou de peito de peru, pré-cozidos, sem capa de gordura. Deverao ser
sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com rétulo, com carimbo do érgdo de

inspegédo competente na embalagem e consumido nos prazos indicados pelo fornecedor;

o) Queijos: Deverdo ser utilizados somente queijos do tipo prato, mussarela, minas e parmesao (este
ultimo, para massas). Deverdo ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com
rétulo, com carimbo do 6rgao de inspegdo competente na embalagem e consumido nos prazos indicados

pelo fornecedor;

p) Salsichas e Linguigas: Deverao ser fornecidas as do tipo “pura”, isto &, fabricadas unicamente de carne
suina ou de frango, sem misturas, contendo, na embalagem, carimbo do SIF, nome do fabricante e data de

validade;

q) Outros Frios e Embutidos: Deverado ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo
e consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor, deverao conter o carimbo do SIF, o nome do

fabricante e a data de validade.

9.2.2.6. Todos demais géneros e materiais de consumo nao relacionados e que podem ser empregados na
preparacdo das refeicdes e lanches deverdo observar os mesmos padrbes de qualidade e requisitos

minimos aos aqui estabelecidos;

9.22.7. Responsabilizar-se pela confecgdo, compra e instalagido dos utensilios, moéveis e

equipamentos, incluindo os servigos de exaustdo e ventilagdo mecanica, que constarao no projeto
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de execucao apresentados a Diretoria de Engenharia do Tribunal de Justica/MA, e seguir os padroes
aceitos pela CEDENTE.

9.2.2.8. Fornecer todos os utensilios e equipamentos de cozinha que se fagam necessarios para a
prestacdo dos servigos, tais como: liquidificadores, espremedores de frutas, pratos, travessas, talheres,
copos, inclusive descartaveis, xicaras, paliteiros, saleiros, toalhas de mesa, bandejas, palitos, guardanapos
de papel, canudos para refrigerantes, balanga para pesar as refeigbes, freezers, geladeiras, micro-ondas
etc., além de balcbes para servir os alimentos quentes e as saladas e pratos frios, que deverdo ser

oferecidos diariamente, substituindo-os sempre que necessario;

9.2.2.9. Fornecer e manter fogao industrial a gas necessario a preparagédo da alimentagdo, sendo que a aquisicao
do gas sera de inteira responsabilidade da CESSIONARIA,;

9.2.2.10. Fomecer balcdes térmicos expositores suficientes e necessarios a exposi¢do dos alimentos;

9.2.2.11. Manter balancas eletrénicas digitais suficientes para o atendimento rapido da pesagem das

refeicoes;

9.2.2.12. Afixar, sobre o balcdo de distribuigdo e acima de cada prato servido com refeicdo, placa de

pequeno porte com a indicagdo do nome do alimento ou prato;

9.2.2.13. Providenciar o fornecimento de mesas e cadeiras, na quantidade suficiente para atender a demanda,
cuja composicao e “design” serao previamente submetidos a Comissédo designada para supervisionar a
execucao do Contrato, para aprovagao, as quais levardo em conta a arquitetura e demais mobiliarios do

prédio;

9.2.2.14. Substituir, obrigatoriamente, sem 6nus para a CEDENTE, quaisquer utensilios e equipamentos
que venham a apresentar defeito;

9.2.2.15. Disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e débito de pelo

menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado;

9.2.3. Quanto a manipulagao e acondicionamento dos alimentos

9.2.3.1. Observar as normas pertinentes de higiene em todo o processo de manipulagdo de ingredientes

para a fritura das refeigbes, orientando seus empregados para que lavem as maos constantemente com
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agua e sabao, utilizando-se de escova destinada exclusivamente a esta finalidade. A escova devera ser

substituida sempre que necessario;

9.2.3.2. Preparar as refeicdes na cozinha do restaurante da CEDENTE. Os itens que ndo puderem ser
processados na cozinha serdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA, sendo o seu transporte
efetuado com estrita observancia as normas técnicas pertinentes;

9.2.3.3. Fornecer e orientar seus empregados para que usem, sempre e obrigatoriamente, uniforme
completo (calga, camisa, jaleco, avental, botas de PVC, sapatos, gorro, luvas, toucas e mascaras

descartaveis etc.) durante a manipulagdo das refei¢cdes e sua distribuicdo nos balcdes térmicos;

9.2.3.4. Afastar, imediatamente, da manipulagao dos alimentos os profissionais que apresentarem manchas,

machucados, alergias, micoses, fungos ou que estiverem doentes;

9.2.3.5. Evitar a exposicao a temperatura ambiente, por tempo prolongado, dos alimentos cozidos;

9.2.3.6. Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;

9.2.3.7. Utilizar, sempre, garfos ou pegadores na manipulagdo dos alimentos prontos, evitando demasiada

manipulagdo dos mesmos;

9.2.3.8. Utilizar recipientes adequados para o transporte das refeicbes, em condicbes ideais de

higienizacéo;

9.2.3.9. Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solugado de hipoclorito prépria para

alimentos de acordo com as instrugdes do fabricante;

9.2.3.10. Preparar as carnes, saladas, guarni¢des, doces e salgados, em ambientes separados, destinados

especificamente a cada um deles;

9.2.3.11. Utilizar agua filtrada para a feitura do gelo e usar pegadores adequados para servi-lo;

9.2.3.13. Armazenar os alimentos separadamente, respeitando as devidas categorias e os cuidados

necessarios descritos em normas técnicas dos 6rgaos de vigilancia sanitaria, a saber:

a) alimentos secos ou n&o-pereciveis;

b) frutas, verduras e legumes;
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c) alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
d) leites, seus derivados e sobremesas a base de leite;

€) carnes, peixes e aves Crus;

f) alimentos cozidos.

9.2.3.14. Armazenar os produtos de limpeza em local diverso dos alimentos, conservando-os distante do

fogao e do forno;

9.2.3.15. Inutilizar os alimentos que se encontrem fora do prazo de validade, bem como os infestados por

insetos e, ainda, ndo utilizar as latas amassadas, enferrujadas ou com tampas estufadas;

9.2.3.16. Realizar a manutencéo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e apds
a preparagao dos alimentos;

9.2.3.17. Conservar os recipientes de lixo permanentemente fechados. Os empregados deverdo lavar as

maos sempre que destampa-los ou remové-los;

9.2.3.18. Nao utilizar sobras de alimentos;

9.2.3.19. N&o utilizar equipamentos ou utensilios de madeira;

9.2.3.20. Retirar os alimentos do balc&o térmico tao logo termine o horario de distribui¢ao;

9.2.3.21. Retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo reaproveita-los para utilizagéo posterior;

9.2.4. Quanto aos seus empregados

9.2.4.1. Disponibilizar a seguinte for¢a de trabalho, preferencialmente com os seguintes profissionais:

a) nutricionista;

b) chefe de cozinha;
c) cozinheira (0);

d) auxiliar de cozinha;

e) balconistas;
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f) caixas (restaurante e cafeteria);
g) auxiliares de servigos gerais;
h) gerente.

9.2.4.1.1. Elevar o quantitativo de funcionarios, sem 6nus para a CEDENTE, no caso de eventuais
deficiéncias na prestagado dos servigos ou aumento na demanda de usuarios, primando por um servigo

eficiente e de qualidade;

9.2.4.2. Apresentar a fiscalizagdo da CEDENTE, quando do inicio das atividades, relagdo nominal contendo
nome e qualificagdo dos empregados que serdo utilizados na execugao dos servigos, bem como o horario
de trabalho correspondente de cada empregado;

9.2.4.3. Responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes da

execucao dos servigos objeto desta contratagéo, tais como:

a) salarios;

b) seguro de acidentes;

c) taxas, impostos e contribuicdes;

d) indenizagdes;

e) vale-transporte;

f)  vale-refeigéo; e

g) outras, que porventura venham a ser criadas ou exigidas por lei.

9.2.4.4. Responsabilizar-se por todos os encargos previdenciarios e obrigagdes sociais previstos na
legislacdo social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época prépria, vez que os seus

empregados nao manterao nenhum vinculo empregaticio com a CEDENTE;

9.2.4.5. Responsabilizar-se por todos 0s encargos fiscais e comerciais resultantes desta contratagao;

9.2.4.6. Apresentar, mensalmente, a fiscalizacdo da CEDENTE, os certificados de regularidade junto ao
INSS e FGTS, para juntada ao respectivo processo administrativo de contratagdo e sempre que solicitado,
as copias das carteiras de trabalho de seus empregados, devidamente assinadas, os comprovantes de

pagamento de salario e beneficios e do recolhimento dos impostos obrigatérios;

9.2.4.7. Responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigagbes estabelecidas na legislagao especifica

de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus empregados no
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desempenho dos servicos ou em conexdo com eles, ainda que acontecido nas dependéncias da
CEDENTE;

9.2.4.8. Responsabilizar-se pelos danos causados direta ou indiretamente @ CEDENTE, aos usuérios ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo e de seus prepostos e empregados, quando da execugédo dos
servicos, ndo excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pela
CEDENTE;

9.2.4.9. Manter seus empregados, quando nas dependéncias da CEDENTE, sujeitos as suas normas de

funcionamento, substituindo imediatamente aqueles que forem considerados inconvenientes a boa ordem;

9.2.4.10. Manter seus empregados devidamente uniformizados, com vestimentas adequadas as atividades
de manipulagdo, producédo e fornecimento de lanches e refei¢cdes (calga, camisa ou jaqueta, avental de

pano ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné, luvas, mascaras etc.);

9.2.4.11. Fornecer aos seus empregados todos os equipamentos de seguranga individual exigidos por lei

(lista de EPIs conforme NR-6 do Ministério do Trabalho);

9.2.4.12. Manter seus empregados, quando em servico, identificados por cracha;

9.2.4.12.1. O cracha de identificagdo devera conter nome, foto recente e fungdo de cada empregado, sendo
a confecgao de inteira responsabilidade da CESSIONARIA;

9.2.4.13. Fornecer aos seus empregados os utensilios necessarios a execugdo dos servigos, bem como

produtos ou materiais indispensaveis a limpeza ou a manuteng¢ao das dependéncias;

9.2.5. Quanto as instalacoes fisicas

9.2.5.1. Responder, integralmente, pela manutencdo, limpeza e conservacdo das dependéncias e

instalagdes da area concedida, bem como dos pisos, paredes, mobiliario e equipamentos;

9.2.5.2. Manter, na cozinha, recipiente com sabonete liquido ou similar, que ndo possua efeito residual, de
facil aplicagao, especifico para cozinha industrial, para assepsia das maos de seus empregados, bem como
porta papel-toalha com toalhas descartaveis de papel branco nao reciclado proprias para secagem de

maos;
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8.2.5.3. Manter, nos locais designados pela comisséo de fiscalizacdo do contrato, dispensers com alcool em

gel a 70% para sanitizagcdo das maos de seus empregados e usuarios;

9.2.5.4. Primar pela higiene nas areas de preparagdo e manipulagcdo dos alimentos, bem como pela
manutengdo do refeitério, area de atendimento e cozinha, devendo os mesmos estar rigorosamente limpos
e arrumados. Para tanto, a CESSIONARIA devera utilizar produtos biodegradaveis, assim como manter as

mesas, vidragas, portas, janelas e piso dentro do mais alto padréo de limpeza e higiene;

9.2.5.4.1. A limpeza completa da area do restaurante e cafeteria abrange a conservagao do espago como

também dos moveis, instalagdes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas seguintes etapas:

a) limpeza diaria envolvendo varricdo e posterior limpeza com pano Uumido e bactericida nas areas do
refeitério, atendimento e cozinha, bem como limpeza das mesas, cadeiras, balcbes, vidros, utensilios de

cozinha, com desinfeccao;

b) limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso, limpeza das portas,

janelas, persianas, materiais de cozinha, fogdes, geladeiras, fornos, freezers etc., com desinfeccao.

9.2.5.6. Realizar dedetizacdo a cada 06 (seis) meses, ou menos, caso as dependéncias e instalagdes do
restaurante estejam infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo devera ser feita sempre ao final do
expediente da sexta-feira, devendo as dependéncias e instalagdes sofrer uma faxina geral no sabado
posterior;

9.2.5.6.1. E obrigatério que a empresa CESSIONARIA para tal fim seja especializada no ramo e realize o

servico de acordo com as normas preconizadas pelos 6rgaos de fiscalizagao;

9.2.5.6.2. O servigo devera ser contratado sem 6nus para a CEDENTE;

9.2.5.6.3. Manter em local visivel o certificado emitido pela empresa que realizou o servigo;

9.2.5.7 Realizar coleta seletiva de residuos, de acordo com a Politica Socioambiental do TJ. Para tanto,
disponibilizara coletores seletivos em local apropriado, com simbolos e cores padrbées que as identifiquem:
MARROM (residuos organicos); AZUL (papel); VERMELHO (plastico); VERDE (vidros); AMARELA (metais),

com separacao de residuos soélidos e organicos, sendo obrigatdrio a comprovacgéo correta da destinagéo;

9.2.5.7.1 Responsabilizar-se pelo recolhimento e pela destinacao para a reciclagem do 6leo usado, sendo

terminantemente proibido o descarte pela rede de esgoto;
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9.2.5.8 Manter um “container” para uso proprio, instalado em local a ser designado pela CEDENTE, o qual
devera permanecer convenientemente fechado, onde serdo colocados o lixo e restos de comida

devidamente acondicionados em sacos plasticos resistentes, a fim de se evitar que a agua suja escorra;

9.2.5.8.1. Recolher o lixo ao “container” mais de uma vez ao dia, como forma de evitar o mau cheiro e a

proliferagédo de insetos (moscas, baratas etc.).

9.2.6. Quanto as despesas operacionais

9.2.6.2. Responsabilizar-se pelo pagamento mensal das despesas referentes a utilizagdo dos servigos de
telefonia, energia elétrica e internet.

9.2.6.2.1. Responsabilizar-se pelo pagamento do custo mensal referente a energia elétrica, conforme
ESTIMATIVA da Divisdo de Obras e Servigos do TJ/MA.

9.2.6.2.2. Responsabilizar-se pela contratagdo dos servigos de telefonia e internet que vier a contratar.

9.2.6.2.3 A despesa operacional de agua esta inclusa na taxa de utilizagao mensal.

9.2.7. Quanto ao Treinamento

9.2.7.1. Treinar seus funcionarios quanto as boas praticas de fabricagdo e manipulagéo de alimentos, para o

melhor desempenho das atividades a eles atribuidas, antes de iniciar suas atividades e anualmente;

9.2.7.2. Treinar todo empregado recém integrado a concessionaria antes de iniciar suas atividades;

10. GARANTIA CONTRATUAL

10.1. A Licitante vencedora, no ato da assinatura do Contrato, apresentara em favor do Cedente, garantia
contratual, em uma das modalidades definidas no § 1° do art. 56, da Lei 8.666/93, no valor representativo de
3% (trés por cento) do valor anual estimado da CONCESSAO DE USO.

11. ADEQUAGAO DO ESPAGO FisICO
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11.1 Cabera a CESSIONARIA arcar com todos os custos necessarios a adaptagio das instalagdes
fisicas para o funcionamento do Restaurante e Cafeteria, incluindo os servigos de instalagdao do

sistema de exaustao e ventilagdo mecanica, o fornecimento de mobiliario e demais utensilios.

11.2. A é4rea objeto da presente licitagdo sera entregue a CESSIONARIA nas condigdes que se encontra. As
adequacdes necessarias a exploragao do ramo de atividade objeto desta licitagdo deverdo ser submetidas a
aprovagdo da CEDENTE, mediante projeto com duas vias, acompanhado dos respectivos arquivos digitais,

correndo as despesas decorrentes por conta do CONCESSIONARIA;

Nota: De acordo com as caracteristicas da area e as adequacgdes pretendidas, podera haver a necessidade de
aprovagao dos projetos por parte do Corpo de
Bombeiros, Diretoria de Seguranga Institucional do TIMA saneamento bésico, entre outras exigéncias. A
responsabilidade dessas autorizagbes/aprovacoes e todas as despesas delas decorrentes correrdo por conta
da CESSIONARIA.

a) Verificados os projetos com estes atendendo aos requisitos minimos apresentados, em atendimento ao
item anterior deste Termo, a CEDENTE fornecera documento de liberagcdo da area, que autoriza as
instalacdes necessarias, que deverdo ser executadas pela CONCESSIONARIA, as suas expensas e
responsabilidade, sob orientagcdo Diretoria de Engenharia do TIMA, e obedecendo rigorosamente aos prazos

e projetos vistados.

b) Cabe a CONCESSIONARIA a execucio e finalizagdo dos servigos de adequacdes da area no prazo de até

60 (sessenta) dias apds assinatura do contrato.

11.3. No caso descumprimento dos prazos acima estipulados & CONCESSIONARIA poderd ocorrer a

desclassificagao.

11.4. As despesas assumidas pela Cessionaria para preparagao e adaptagdo dos espacos, bem como na aquisi¢ao
de equipamentos para os servigos de instalagdo do sistema de exaustao e ventilagdo mecanica serdo incorporados

ao patriménio do Tribunal ao término do contrato.
11.2. Do recebimento do Restaurante

11.2.1. Quando da conclusao dos servigcos e antes do inicio da operacionalizagao do restaurante e cafeteria,
este sera devidamente vistoriado e recebido por uma Comissao instituida através de Portaria, composta por
03 (trés) servidores, que serdo designados exclusivamente para esse fim, que assinarao Termo de

Recebimento e a Declaracdo, constando que a CESSIONARIA cumpriu com os termos e prazos de entrega.

12. GERENCIAMENTO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO

Pagina 50 de 97




ESTADO DO MARANHAO
PODER JUDICIARIO -
TRIBUNAL DE JUSTIGA Proc. n® 26.037/2017

12.1. A CEDENTE exercera ampla e irrestrita fiscalizagdo na execug¢ao dos servigos objeto deste Contrato,
a qualquer hora, por intermédio de Liana Rachel Bandeira Costa, matricula 105635, ora exercendo o cargo
de Coordenadora Administrativa do Férum Des. Sarney Costa, e como substituto o Analista Judiciario —
Administrador Claudionor Lopes de Santana, matricula 137703.

12.2. O fiscal do Contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugéo do

contrato, determinando o que for necessario a regularizagao das faltas ou defeitos observados.
12.3. S&o atribuicées do FISCAL do contrato, entre outras:

a) Observar se os cardapios estdo sendo fornecidos conforme proposto;

b) Verificar a qualidade dos produtos e dos servigos fornecidos;

¢) Exigir a pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no item 6.1 deste Termo;

d) Exigir a limpeza da area fisica e equipamentos e utensilios utilizados na execug¢éo dos servigos;

e) Relatar as ocorréncias que exijam comunicac¢ao as autoridades de fiscalizag&o sanitéria;

f) Anotar todas as queixas para serem examinadas;

g) Determinar a imediata retirada do local bem como a substituicdo de empregado da concessionaria que
estiver sem uniforme ou cracha, que embaracar ou dificultar a sua fiscalizagdo ou cuja permanéncia na
area julgar inconveniente;

h) Efetuar vistorias periédicas no local de preparo dos alimentos, bem como onde sao servidas as refeigoes
e lanches;

i) Verificar os habitos de higiene dos funcionarios da CESSIONARIA;

j) Propor, quando julgar necessario, vistoria pelo 6rgdo estadual responsavel pela fiscalizagdo da saude
publica;

k) Sugerir as penalidades de sua competéncia, bem como propor a aplicacdo de penalidades de
competéncia da autoridade superior;

I) Realizar vistorias periddicas para exame das condi¢des de conservagdo das instalagdes fisicas, bem
como da conservacgao e do funcionamento dos equipamentos disponibilizados & CESSIONARIA;

m) Emitir relatério mensal de ocorréncias, anotando todos e quaisquer atos praticados pela CESSIONARIA
contrarios ao disposto neste Termo de Referéncia e seus anexos, inclusive sugerindo penalidades;

n) Propor a autoridade competente a aplicagdo de san¢des administrativas, garantido contraditério a ampla

defesa;

12.4. A CESSIONARIA devera designar um PREPOSTO para as seguintes tarefas: coordenar, comandar e
fiscalizar o bom andamento dos servigos; cuidar da disciplina, controlar a frequéncia, a apresentacao pessoal dos
empregados; fiscalizar o uso dos equipamentos, bem como estar sempre em contato com a Coordenagao

Administrativa do Férum, para supervisionar a execugéo o Contrato.
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13. DOS PREGOS DAS REFEIGOES

13.1. O prego da refeicdo por quilo e dos lanches e demais produtos da lanchonete ndao poderao
ultrapassar o valor médio apurado em pesquisa de mercado (anexo VIII). Para este fim, o valor foi obtido
pela média aritmética das cota¢des de pregos realizadas pela Coordenadoria de Material e Patriménio do

Tribunal de Justica, entre empresas especializadas.

13.1.1. E facultado ao CESSIONARIO, oferecer a Magistrados e Servidores devidamente identificados com
o cracha funcional, pregos diferenciados dos demais clientes, através de promogdes ou percentuais de
desconto.

13.1.2. Os terceirizados que exercem atividades continuas no Forum Des. Sarney Costa, resultantes de

contrato firmado com o TJ/MA, poderdo também se beneficiar do desconto acima especificado;

13.2. Os pregos das refeigbes servidas no restaurante e dos itens disponibilizados na lanchonete nao

constituirdo critério de julgamento das propostas.

13.3. Nao serao aceitos precos acima do estimado, pregos simbdlicos, irrisérios ou zero;

14. PAGAMENTO

14.1. A CESSIONARIA pagara a CEDENTE a titulo de remuneragéo pela CONCESSAO DE USO, o valor
de R$ XXX (XXXXXXXXX reais), até o 5° (quinto) dia util do més subsequente ao vencido, exclusivamente
por meio de boleto bancario que contenha a soma dos dois valores (taxa de ocupagao + valor de custo de
energia), destinado ao Fundo de Reaparelhamento e Modernizagao do Judiciario (FERJ), podendo o
mesmo ser retirado na Contadoria Judicial do Férum de S&o Luis.

14.2. A CESSIONARIA devera fazer prova da quitacdo do valor estipulado junto a Coordenadoria
Administrativa do Férum de Sao Luis prazo maximo de 02 (dois) dias ap6s o pagamento.

14.3. Em caso de atraso, sera cobrado 0,4% (zero virgula quatro por cento) por dia de atraso;

14.4. Fica estabelecido que sera concedido a CESSIONARIA um periodo de 12 (doze) meses de caréncia,
sem a cobranca de pagamento da taxa de utilizagdo das instalagdes, periodo esse utilizado para reforma e
adequacao do espaco fisico. Além disso, a concessao dessa caréncia sera um atrativo aos licitantes, ja que
os dois ultimos pregdes do objeto em referéncia foram desertos, tendo em vista o alto custo de investimento
do arrematante na montagem da cozinha industrial, mobiliario e utensilios para funcionamento do
restaurante.

14.5. Nao sera considerada qualquer oferta de vantagem nao prevista no termo de Referéncia e ou no
Edital.
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15. DO REAJUSTE

15.1. Do preco das refeigcoes e lanches

15.1.1. E admitido o REAJUSTE dos precos previstos no item 13.1 deste Termo de Referéncia, desde que

seja observado o interregno minimo de 01 (um) ano;

15.1.2. O interregno minimo de 01 (um) ano para o reajuste sera contado a partir da data limite para a
apresentagao da proposta;
15.1.3. Sera utilizado o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA) — divulgado pelo Instituto

Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), para calculo do percentual maximo de reajuste;
15.1.4. O valor da taxa de utilizagdo proposta pela licitante vencedora sofrera reajustes anuais de acordo
com o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) — divulgado pelo Instituto Brasileiro de

Geografia e Estatistica (IBGE).

15.1.5. O CEDENTE podera exercer, perante a CESSIONARIA, seu direito ao reajuste dos pregos do

contrato até a data da prorrogacao contratual subsequente.

15.1.6. No caso de reajuste, sera lavrado termo aditivo ao contrato vigente.

16. DAS PENALIDADES

16.1. Em caso de atraso injustificado na execugéo do objeto licitado, sujeitar-se-a o licitante vencedor a
multa de 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia, e por ocorréncia, até o0 maximo de 10% (dez por cento)
sobre o valor anual do Contrato, recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias, uma vez comunicada

oficialmente;

16.1.1. A multa a que alude o item anterior ndo impede que a Administragao rescinda unilateralmente o

contrato e aplique outras sangdes previstas na Lei n° 8.666/93;

16.2. Em casos de inexecugdo parcial ou total das obrigagdes, em relagdo ao objeto deste termo de
referéncia, a Administragdo podera, garantida a ampla defesa e o contraditério, aplicar as seguintes

sangdes:

a) Adverténcia por escrito;
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b) Multa de até 5% (cinco por cento), calculada sobre o valor da Taxa de Utilizagcdo, no caso do
licitante vencedor nao cumprir rigorosamente as exigéncias contratuais, salvo se decorrente de motivo de

forga maior definido em Lei, e reconhecido pela autoridade competente;

C) Suspensao temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a Administragdo Publica,

pelo prazo de até 02 (dois) anos, quando da inexecugao contratual sobrevier prejuizo para a Administragao;

d) Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragcdo Publica, enquanto

perdurarem os motivos determinantes da punicéo ou até que seja promovida a reabilitacao;

16.2.1. Aquele que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o Contrato, deixar
de entregar documentagcado exigida no edital, apresentar documentagéo falsa, ensejar o retardamento da
execucao de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execugéo do contrato, comportar-se
de modo iniddneo, fizer declaragéo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a ampla defesa, ficara
impedido de licitar e de contratar com o poder publico, e sera descredenciado no SICAF, pelo prazo de até

cinco anos, sem prejuizo das multas previstas em edital e no contrato e das demais cominagdes legais;

“

16.3. A sangdo de adverténcia de que trata o subitem 16.2, letra “a”, podera ser aplicada nos seguintes

Casos:

I - descumprimento das determinagdes necessarias a regularizagdo das faltas ou defeitos observados no

fornecimento;

Il - outras ocorréncias que possam acarretar transtornos ao CEDENTE, desde que nao caiba a aplicagédo de

sanc¢ao mais grave.

16.4. O valor das multas referidas na alinea “b”, subitem 16.2 e no subitem 16.1 podera ser cobrada em

qualquer fatura ou debitado de crédito existente no TJ/MA,;

16.5. A penalidade de suspensdo sera cabivel quando o licitante participar do certame e for verificada a

existéncia de fatos que o impegcam de contratar com a administragao publica;

16.6. Cabera, ainda, a suspensdo quando a licitante, por descumprimento de clausula editalicia, tenha
causado transtornos no fornecimento a CEDENTE;

16.7. A penalidade estabelecida na alinea “d”, do subitem 16.2, sera da competéncia da Presidéncia do
TJ/MA.

16.8. Todas as penalidades aplicadas serao cadastradas no SICAF;

17. DA VIGENCIA DO CONTRATO

17.1. O Termo de CONCESSAO DE USO tem caréter oneroso e precario e tera vigéncia minima (INICIAL) de 60
(sessenta) meses, PODENDO SER PRORROGADO A CRITERIO DA ADMINISTRACAO;
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17.2. O contrato podera ser rescindido a qualquer tempo, sem 6nus para a Administragcdo, nos termos DESTE
TERMO DE REFERENCIA ou nas hipéteses previstas na LEGISLACAO APLICAVEL

17.3. Os servigos iniciar-se-ao, no prazo maximo de até 60 (sessenta) dias, a contar da assinatura do contrato.

18. HABILITAGAO

18.1. A HABILITACAO TECNICA dos licitantes devera ser comprovada por meio de:

a) Atestado Sanitario, emitido pela Superintendéncia de Vigilancia Epidemiologica e Sanitaria da

Secretaria Municipal de Saude;

b) Alvara de Funcionamento da licitante, expedido pela Prefeitura Municipal;

c) Prova de registro ou inscrigdo da licitante no Conselho Regional de Nutricionistas da regiao a que estiver

vinculada;

d) Apresentacdo de um ou mais atestado (ou declaragdo) de capacidade técnica, em nome da licitante
(empresa), expedido(a) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove(m) ter a licitante
executado servicos com caracteristicas semelhantes - servigos de preparo e fornecimento de, no minimo,
100 refei¢des/dia;

e) Declaragao da licitante de que tera em seu quadro permanente, na data prevista para a assinatura do
Termo de CONCESSAO DE USO, profissional de nivel superior da area de Nutrigdo, devidamente

cadastrado no Conselho Regional de Nutricionistas, que atuara como responsavel técnico.;

f) A comprovagao de vinculo da licitante com o profissional podera ser efetuada com a apresentagao de
Contrato Social, se sdécio, ou da Carteira de Trabalho ou da Ficha de Registro de Empregado ou do
Contrato de Prestacdo de Servigo, com ou sem vinculo trabalhista ou pela Certiddo de Registro da licitante

no Conselho Regional de Nutricionista, se nela constar o nome do profissional indicado.

g) O(A) Nutricionista indicado(a) pela licitante devera participar da execugdo do objeto desta cesséao,
somente admitindo-se a substituicdo por outro profissional com a mesma qualificagdo, desde que aprovada

pelo Cedente.

h) Declaragdo de que dispora de estrutura administrativa e operacional compativel para a execugao dos

Servigos,
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i) Declaracao de que, na execugao do objeto, fornecera todos os materiais, equipamentos e mao-de-obra

que se fizerem necessarios;

j) Declaracdo de que a elaboracdo do carddpio e o preparo de alimentagdo estardo sobre a

responsabilidade de nutricionista.

18.2. Para fins de HABILITAGAO JURIDICA, observar-se-a ao art. 28 da Lei no 8.666/93, que segue:

a) Registro Comercial, no caso de empresa individual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de
sociedades comerciais, €, no caso de sociedades por acoes, acompanhado de documentos de eleicdo de
seus administradores;

c) Documentos de eleicdo dos atuais administradores, tratando-se de sociedades por acoes,
acompanhados da documentagdo mencionada na alinea “b”, deste subitem;

e) Inscricao do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em
exercicio;

f) Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais,
e ato de registro ou autorizagéo para funcionamento expedido pelo érgado competente, quando a atividade

assim o exigir.

18.3. Quanto a HABILITAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

a) Balanco Patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na
forma da lei, vedada a sua substituigdo por balancetes ou balancos provisérios, podendo ser atualizado por
indices oficiais, quando encerrados ha mais de 03 (trés) meses da data de apresentagcéo da proposta.

b) A comprovagdo de boa situagédo financeira da empresa licitante sera demonstrada através de indices
financeiros utilizando-se as férmulas abaixo, cujos resultados deverdo estar de acordo com os valores ali
estabelecidos:

INDICE DE LIQUIDEZ GERAL: (ILG)

ILG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo ] 1,00

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

GRAU DE ENDIVIDAMENTO (GE)

GE = Exigivel Total < 1,00

Patrimonio Liquido

INDICE DE LIQUIDEZ CORRENTE (ILC)

ILC = Ativo circulante 1 1,00.
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Passivo circulante

c) As empresas que nao atenderem aos indices exigidos, quando de sua habilitagdo, deverdo comprovar,
considerados os riscos para a administragao, Capital Social ou Patriménio Liquido no valor minimo de 10%
(dez por cento) do valor estimado da contratagdo, admitida a atualizacdo para a data de apresentacdo da
proposta através de indices oficiais.

d) Serédo considerados aceitos como na forma da lei o balanco patrimonial e demonstragdes contabeis
assim apresentados: Publicados em Diario Oficial ou; Publicados em jornal de grande circulagéo ou;
Registrados na Junta Comercial da sede ou domicilio do licitante ou; Por cépia do Livro Diario, devidamente
autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio da licitante, na forma da IN n° 65 do Departamento
Nacional do Registro do Comércio - DNRC, de 10 de agosto de 1997, art. 60, acompanhada
obrigatoriamente dos Termos de Abertura e de Encerramento.

d.1. Na hipétese de alteragao do Capital Social, apos a realizagao do Balanco Patrimonial, a licitante devera
apresentar documentacéo de alteragdo do Capital Social, devidamente registrada na Junta Comercial ou
Entidade em que o Balanco foi arquivado.

d.2. A pessoa juridica optante do Sistema de Lucro Presumido, que no decorrer do ano-calendario, mantiver
Livro Caixa nos termos da Lei n° 8.981, de 20.01.1995, devera apresentar, juntamente com o Balanco
Patrimonial, cépias dos Termos de Abertura e Encerramento do Livro Caixa.

e) Certiddo Negativa de Faléncia ou Recuperagao Judicial ou Extrajudicial, expedida pelo distribuidor da
sede da pessoa juridica, com data ndo excedente a 60 (sessenta) dias de antecedéncia da data de
apresentagao da Documentagao e Proposta, quando nao vier expresso o prazo de validade.

18.4. Quanto a HABILITAGAO FISCAL:

a) Comprovante de Inscrigao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ/MF, notadamente através
do Cartao de Identificagdo da Pessoa Juridica ou outro documento equivalente;

b) Certiddo Conjunta Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, expedida
pela Procuradoria—Geral/Secretaria da Receita Federal da Fazenda Nacional;

c) Certiddo Negativa de Débitos quanto a Divida Ativa do Estado, emitida pela Secretaria de Fazenda do
Estado (ou Org&o equivalente), relativo ao domicilio ou sede da empresa;

d) Certiddo Negativa de Débitos Estaduais, emitida pela Secretaria de Fazenda do Estado (ou Orgdo
equivalente), relativo ao domicilio ou sede da empresa;

e) Prova de Regularidade perante a Fazenda Municipal, do domicilio ou sede da licitante (Certiddo Negativa
de Débitos Fiscais relativos ao tributo ISSQN e Certiddo Negativa de Inscricdo na Divida Ativa);

f) Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS), expedida pela Caixa
Econdmica Federal;

g) Certiddo Negativa de Débitos (CND) para com o Instituto Nacional de Seguridade Social (INSS), emitida
pela Previdencia Social;

h) Alvara de Localizagdo e Funcionamento do ano em vigor, do domicilio ou sede da licitante, ou outro

documento equivalente;
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18.5. Quanto a HABILITAGAO TRABALHISTA:

18.5.1. Apresentar, ainda, Certiddao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT (Lei no 12.440,
07/07/2011) para comprovar a inexisténcia de débito inadimplido perante a Justica do Trabalho do
licitante/fornecedor. A Certiddo sera consultada e emitida através do site http://www.tst.jus.br/certidao.
18.5.2. A licitante devera apresentar ainda:

a) Declaragdao de nao parentesco, com assinatura reconhecida em firma do representante legal ou
procurador.

b) O Licitante devera declarar que elaborou sua proposta independente, sendo facultada a apresentagéo da
declaragéo original.

c) Declaracao de localizagao e funcionamento.

d) Formulario de cadastro SIAGEM — obrigatério para que a empresa vencedora do certame possa receber
empenho e posterior pagamento.

e) O licitante devera declarar que inexistem fatos impeditivos da sua habilitagdo

f) O licitante devera declarar que ndo emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre, nem menores de dezesseis anos em qualquer trabalho, salvo na condigao de aprendiz, a partir
dos quatorze anos, sendo facultada a apresentagéo da declaracao original.

18.6. As Microempresas (ME) ou Empresas de Pequeno Porte (EPP), por ocasido da participacdo em
certames licitatérios, deverdo apresentar toda a documentagido exigida para efeito de comprovagdo de
regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrigao (art. 43 da LC no 123/06);

18.. Havendo alguma restricdo na comprovagédo da regularidade fiscal, sera assegurado o prazo de 05
(cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o proponente for declarado o
vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administracdo Publica, para a
regularizacdo da documentacédo, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes
negativas ou positivas, com efeito de certiddo negativa (art. 43, paragrafo 10, da LC no 123/06);

8.3.2. A ndo-regularizagdo da documentagdo no prazo previsto acima implicara decadéncia do direito a
contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas no art. 81 da Lei no. 8.666/93, sendo facultado a
Administracdo Publica convocar os licitantes remanescentes, na ordem da classificagao, para a assinatura
do contrato, ou revogar a licitagéo (art. 43, paragrafo 20 da LC no 123/06);

8.4. Os documentos originais poderédo ser apresentados em copias autenticadas por cartério competente,
ou verificadas a autenticidade por membro da comiss&o de licitagdo ou pela equipe de apoio ate o Ultimo dia

util anterior ao certame licitatério, no horario de expediente;

19. DAS DISPOSICOES GERAIS

19.1. A CESSIONARIA devera iniciar os servicos de cafeteria até 20 (vinte) dias apds assinatura do

contrato.
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19.2. Prestar de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgdo por motivo de qualquer natureza, sem

justa causa e prévia comunicagdo a CEDENTE.

19.3. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagcées assumidas,

todas as condigbes de habilitagdo exigidas no ato convocatério.

19.4. Apresentar a licenga sanitaria, o alvara de licenga de localizagdo e funcionamento e as demais
licencas exigidas por lei para iniciar os servigos, bem como manté-las atualizadas durante todo o periodo de

contrato.

19.5. Prestar os servigos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, observando o disposto neste
Termo de Referéncia, edital de convocagao e proposta apresentada, mantendo o padrao de qualidade das

refeicdes e de atendimento pessoal, desde o primeiro até o ultimo dia de vigéncia do contrato.

19.6. Comunicar a CEDENTE, de imediato e por escrito, qualquer anormalidade verificada durante a

execugao dos servigos contratados para a adogédo das medidas necessarias a sua regularizagao.

197. Acatar as determinagdes feitas pela fiscalizagdo da CEDENTE, no que tange ao fiel cumprimento do

objeto deste Termo.

19.8. Colaborar com os programas de prevencao de doencgas instituidos pela equipe de saude da

CEDENTE, fornecendo alimentos com baixo teor de sddio (sal) e gorduras e, também, produtos diet/light.

19.9 A CESSIONARIA devera aderir a Politica de Gestdo Socioambiental do Judiciario Maranhense sob

penalidade das sangdes previstas no item 16.2.

19.10. Prestar, de imediato, todos os esclarecimentos solicitados pela fiscalizagcdo da CEDENTE no que diz

respeito ao cumprimento do objeto.

19.11. Desocupar, de imediato, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condigdes de uso, quando findo o

prazo da cessao ou quando revogado o contrato.

19.12. As benfeitorias realizadas pelo cessionario serdo incorporadas ao patrimdnio do Tribunal de Justica,

sem qualquer direito a indenizagéo.
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19.13. Os servigos especificados no objeto desta licitagdo ndo excluem outros que porventura se fagam
necessarios a boa execugao da tarefa estabelecida pela CEDENTE, obrigando-se a licitante vencedora a executa-los

prontamente como parte integrante de suas obrigagdes.

19.14. Observar o que dispde o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao
(Resolugdo - RDC N° 216/2004), bem como cumprir as exigéncias dos 6rgdos atrelados a fiscalizacao,
sendo responsavel pelo cumprimento de quaisquer regras da vigilancia sanitaria, fornecendo, se for o caso,

inclusive os materiais necessarios para tanto.

20. ANEXOS

I.  Planta baixa das areas
Il.  Cardapio basico;

Ill.  Modelo de declaragao de vistoria;

Liana Rachel Bandeira Costa
Coordenadora Administrativo do Férum de S&o Luis
Matricula 105635
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ANEXO Il - PLANTAS BAIXAS RESTAURANTE E CAFETERIA
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ANEXO Il

CARDAPIO BASICO (RESTAURANTE E LANCHONETE)

1 - RESTAURANTE

1.1. Pratos principais Opgédes / variagdes sugeridas

Bife & parmegiana

Bife a milanesa

Bife a molho madeira
Cames Bovinas Bife a molho de legumes
Bife de figado acebolado
Came de sol

Came na chapa
Frango empanado
Frango xadrez

Aves File de frango na chapa
Frango cozido
Strogonoff de frango
Peixada brasileira
Peixe frito

Peixe a milanesa

Isca de peixe

Frutos do mar Moqueca de camaréo
Camaroada a brasileira
Torta de carangueijo
Torta de camarao

Torta de bacalhau

1.2. Saladas Opgdes/variagdes sugeridas

Salada crua (tomate, cebola, pimentéo e alface)
Legumes ao vinagrete

Beterraba cozida

Saladas Salpicédo

Salada de repolho e cenouras refogadas
Batatas cozidas com ovos picados

Ovos de codorna ao molho rosé

1.3. Acompanhamentos Opg¢des/variagcdes sugeridas
Arroz A grega
Carreteiro

Refogado ao alho e dleo
Com legumes
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Arroz de toucinho

Massas Spaguetti & bolonhesa
Talharim a parisiense
Lasanha de carne
Lasanha de frango

Feijao Feijoada a brasileira

Feijao tropeiro

Feijao verde, carioca, mulatinho, branco, multa
gorda, efc...

Batatas Puré de batatas
Batatas fritas
Batatas gratinadas
Puré de batatas

Macaxeira Bolinho de macaxeira
Macaxeira frita em fatias
Macaxeira cozida

1.4. Sobremesas Opcodes/variagcdes sugeridas

Pudim de leite condensado
Pudim de maracuja

Mouse de maracuja

Mouse de manga

Mouse de chocolate

Doce de leite

Abacaxi em calda
Melancia

Salada de frutas

Etc..

Doces e frutas

2 - LANCHONETE

Tipo Opgoes / variagdes sugeridas

Coxinha de galinha

Pastelzinho de forno (recheio de carne, queijo e
frango)

Paozinho de queijo

Empada de frango, camardo e/ ou palmito e
outros

Kibe

Qutras sugestbes

a) Salgadinhos

b) Sanduiches Naturais com pédo de forma e diversos recheios
(frango, atum, peito de peru)

Misto quente (Composicdo: Pao francés,
presunto, queijo)
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Cachorro quente de carne / salsicha / misto
(composicdo: pdo de hot dog, carne moida,
milho, ervilha, maionese e catchup)

Hamburgers

(Composicdo: P&o hamburguer, hamburguer,
queijo, ovo, alface, maionese, tomate) e outras
variacoes.

Portuguesa, presunto, mussarela, calabresa,
c) Pizzas (em fatia ou mini-pizas) | frango com catupiry, napolitana e outras
variacoes.

Brigadeiro

Olho de sogra

Tortinha (liméo, abacaxi, maca, etc.)
Mousse (chocolate, limdo, maracujd, etc.)
Doce de leite

Pavés

Delicia (uva, chocolate, morango, etc.)
Sorvete

Milk shake

Outras sugestdes

c) Doces

De Chocolate
De ovos

De rolo

De laranja
Pao de 16
Rocambole
Macaxeira
Outros

d) Bolos

Pamonha

Canjica

Pastelbes diversos
Pamonha

e) Diversos

Refrigerantes variados (em lata)

Sucos de frutas naturais (sabores variados)
Agua de coco

Café (com ou sem leite)

Chocolate frio/quente

Vitaminas diversas

Achocolatados em caixa

lorgute

f) Bebidas
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ANEXO IV — MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

DECLARAGAO DE

VISTORIA
DECLARO para 0s devidos fins, que
EIMPIESA..uuunieeeiiiiieeeeeeeee e e e e et e e e peeeeeerennns CNPJ N°
................................... SEAIAAA BM..eeeiieee ey
representado  pelo(profiSS0)........coeevvvieiiiieiiiiiiiiie e , n° da inscrigao
no
CREA. ..., vistoriou e tomou conhecimento nos ocais da

realizagcao dos servigos, objeto dOPregao ...........cooviiiiiiiiii i
O presente instrumento impossibilita a admissdo de declaragdes posteriores de
desconhecimento de fatos, sejam estes, no todo ou em parte, que venham a dificultar

ou a impedir a execugao dos servigos.

(Local/data)

Visto da area requisitante: Em,_/ 12017

Diretoria do Férum Des. Sarney Costa
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ANEXO V — MINUTA DE CONTRATO DE CONCESSAO DE USO

CONTRATO DE CONCESSAO DE USO N° xx/2017

CONTRATO DE CONCESSAO DE USO, QUE ENTRE
S| CELEBRAM O TRIBUNAL DE JUSTICA DO
ESTADO DO MARANHAO E A EMPRESA

XXXXXXXXX XXX XXX XXX XXX XXXXXXXXXXXX .

O TRIBUNAL DE JUSTIGA DO ESTADO DO MARANHAO, com sede na cidade de Sao Luis, Estado do Maranhéo,
situado a Av. Pedro Il, s/n° Centro, Palacio “Clovis Bevilacqua”, CNPJ sob o n° 05.288.790/0001-76, neste ato
representado por seu Presidente, o DES. CLEONES CARVALHO CUNHA, brasileiro, residente e domiciliado na cidade
de S&o Luis/MA, portador da Carteira de Identidade n.° 321.407 SSP/MA e do CPF n.° 125.896.243-87, doravante
denominado CEDENTE, de outro a EMPRESA XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, CNPJ n°
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX,  sediada a Rua  XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, neste ato representada pelo Sr.
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, portador da Carteira de Identidade n°® xxXXXXXXXXXXXXXxxxxxx, doravante denominada
CESSIONARIA, tendo em vista o que consta o Processo Administrativo n® 36.369/2014, decorrente da licitacdo na
modalidade PREGAO PRESENCIAL N° XX/2017, e em observancia ao disposto na Lei n° 8.666/93, tém entre si justo e

contratado o que segue:
CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO DO CONTRATO

1.1. Este contrato tem por objeto a CONCESSAO DE USO, a titulo oneroso, de 2 (duas) areas situadas nas
dependéncias do Forum Des. Sarney Costa, Avenida Prof. Carlos Cunha, S/N°, Bairro do Calhau, S&o Luis/MA, CEP:
65.066-310, medindo aproximadamente 629,00 m? (seiscentos e vinte e nove metros quadrados) e 25,00 m? (vinte
metros quadrados), respectivamente, destinadas a instalagéo e exploragédo de servigos de Restaurante, Lanchonete e
Cafeteria, para fornecimento de refei¢cdes tipo “self—service”, a quilo, cafés e lanches, por empresa especializada no

ramo, conforme disposi¢cdes deste Edital e informagdes constantes no ANEXO | — Termo de Referéncia.
CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA

2.1. O Termo de CONCESSAO DE USO tem carater oneroso e precario e tera vigéncia minima (INICIAL) de 60
(sessenta) meses, PODENDO SER PRORROGADO A CRITERIO DA ADMINISTRACAO;

2.2. O contrato podera ser rescindido a qualquer tempo, sem 6nus para a Administragdo, nos termos DESTE TERMO
DE REFERENCIA ou nas hipéteses previstas na LEGISLAGAO APLICAVEL;

2.3. Os servigos iniciar-se-do, no prazo maximo de até 60 (sessenta) dias, a contar da assinatura do contrato.
CLAUSULA TERCEIRA - DA CARACTERISTICA DOS SERVICOS

3.1. A CESSIONARIA prestara os servigos de preparacéo, distribuicio de alimentos e atendimento no RESTAURANTE
“self-service”, e lanches oferecidos na CAFETERIA, de segunda a sexta-feira, das 7:30h as 18:30h, ressalvados os dias

em que nao houver expediente na CEDENTE;
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3.2. A CESSIONARIA devera seguir os horarios constantes na tabela abaixo, sendo defeso o funcionamento em dias e

horarios que ndo houver expediente em virtude de feriados, pontos facultativos bem como finais de semana:

SERVICO(S) HORARIO DIA(S) DA SEMANA
a) Cafeteria 07:30 as 18:30 horas Segunda a sexta-feira
b) Servigo de restaurante 11:00 as 15:00 horas Segunda a sexta-feira

3.3. Os servicos da CESSIONARIA compreenderio:

a) O fornecimento de refeigbes do tipo “self-service” por quilograma no RESTAURANTE; e
b) O fornecimento de lanches e cafés na CAFETERIA.

3.4. Caso haja interesse pela Cessionaria, a empresa podera oferecer, ainda, servigos no sistema “a la carte” e pratos

executivos;

3.5. O acesso dos fornecedores as dependéncias do Férum Des. Sarney Costa sera disciplinado pela Diretoria

Administrativa do Férum.

3.5.1. Por necessidade e ocasido de eventos especiais que venham a requerer um horario de funcionamento diverso do
aqui estabelecido, tais como, mutirbes de conciliagdo, cursos, palestras, encontros de Magistrados, entre outros, a
CEDENTE, por meio de comunicagéo escrita oficial, com antecedéncia de até 48 (quarenta e oito) horas do inicio da

programacéo, se encarregara de estabelecer o periodo e o novo horario de funcionamento.

3.6. A recusa injustificada por parte da CESSIONARIA em atender ao pedido da CEDENTE em decorréncia do
estabelecido no subitem anterior podera ensejar falta considerada grave e pode, inclusive, motivar a rescisédo contratual,

sem exclusdo das perdas e danos cabiveis.

3.7. Fora dos dias e horarios previstos, a entrada nas dependéncias internas da CEDENTE, somente sera permitida em
casos excepcionais, observando-se a prévia autorizagdo pelo gestor do contrato, que emitira autorizagao especifica

para o ato.

3.8. A CEDENTE podera, a seu critério, avisando previamente a CESSIONARIA, utilizar a area concedida, fora do

horario de almogo, para promover eventos/confraternizagdes de sua organizagao.
CLAUSULA QUARTA - DAS VEDAGOES

4.1. E expressamente proibida a disponibilizacdo pela CESSIONARIA de bebidas alcodlicas, nas dependéncias da
CEDENTE, a titulo gratuito ou n&o.

4.2. E vedada a subcontratagdo de empresa para a execugado dos servigos objeto deste Termo de Referéncia.

4.3. E proibida a contratagdo, pela CESSIONARIA, de servidor pertencente ao quadro de pessoal da CEDENTE.
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4.4. E proibida a utilizacdo do ambiente do restaurante, pela CESSIONARIA, para eventos alheios a finalidade do

contrato, sem consulta prévia a Administragao.

4.5. E proibida a industrializacdo de alimentos nas dependéncias da area concedida para fornecimento externo a

CEDENTE, salvo autorizagédo expressa.

4.6. Nao serdo aceitas inser¢gdes de marcas e veiculagdo de propaganda na propria edificagdo, no mobiliario, maquinas
e equipamentos, fachada do estabelecimento ou em painéis, banners, faixas e assemelhados, em qualquer local da
area sob CONCESSAO DE USO.

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRIGAQ()ES DA CEDENTE

5.1. A CEDENTE, obriga-se a:

5.1.1. Fornecer as plantas exclusivamente da area da CONCESSAO DE USO;

5.1.2. Permitir o acesso dos empregados da CESSIONARIA para execugdo dos servigos nos dias Uteis,

conforme dias e horarios elencados nos itens n° 6.1 € 6.1.1 do Termo de Referéncia;
5.1.2.1. Qualquer modificagio neste horario dependera de prévio acordo entre as partes;

5.1.3. Supervisionar a execugdo dos servigos por intermédio de uma comissdo ou servidor (es)

especialmente designados para esse fim;

5.1.4. Anotar em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execug¢édo do objeto do contrato, que
estejam em desacordo com o avengado, informando a Coordenadoria Administrativa para que sejam tomadas as

devidas providéncias;
5.1.5. Rejeitar, no todo ou em parte, servigo ou fornecimento executado em desacordo com o contrato;

5.1.6. Exigir, a qualquer tempo, a comprovagéo das condigdes da CESSIONARIA que ensejaram sua
contratagcao, notadamente no tocante a exigéncia do alvara de funcionamento, licenga da vigilancia sanitaria

e a qualificagdo econdmico-financeira;

5.1.7. Realizar, sempre que achar necessario, pesquisa de opinidao junto a clientela do restaurante e da

lanchonete, para avaliar o grau de satisfagdo, quanto a qualidade dos servigos e ao atendimento prestado;

5.1.7.1. Se o resultado da pesquisa de opinido demonstrar um indice de insatisfagao superior a 35%

dos usuarios, a CESSIONARIA ser4 comunicada acerca do assunto para adotar, dentro do prazo fixado
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pela Coordenadoria Administrativa do Férum, as providéncias necessarias a melhoria da qualidade dos
servigos e/ou produtos.

5.1.7.2. Caso o resultado de 03 (trés) pesquisas de opinido consecutivas ou 05 (cinco) alternadas,
dentro do intersticio de 12 meses, demonstrar indices insatisfatorios, a CEDENTE avaliara a
conveniéncia e a oportunidade de aplicar adverténcias, multas ou promover a rescisao contratual,
garantidos o contraditério e a ampla defesa @ CESSIONARIA.

CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGAGCOES DA CESSIONARIA

6.1. Quanto ao cardapio basico do restaurante:

6.1.1. Utilizar os componentes do cardapio para os servigos de restaurante, conforme especificagdes
constantes deste edital,

6.1.2. Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada do restaurante e junto ao balcdo de atendimento, a tabela

de pregos do “self-service” e de todos os produtos comercializados;

6.1.3. Elaborar e atualizar o cardapio através de Nutricionista, regularmente inscrito(a) em conselho de
classe, devendo este(a) também se fazer presente, no minimo, 3 (trés) dias na semana, durante o horario de

funcionamento do restaurante;

6.1.4. Os componentes do cardapio basico do restaurante devem servir de parametro para a elaboragao dos
pratos a serem oferecidos no sistema de revezamento, de forma que todo o cardapio possa ser servido

durante um periodo de 30 (trinta) dias;

6.1.5. Providenciar cardapio semanal com as refeicbes oferecidas e entrega-lo na semana anterior a

fiscalizagdo do contrato para ser divulgado em meio eletrdnico aos usuarios;
6.1.6. Modificar em qualquer época mediante acordo prévio com a CEDENTE, o cardapio, dentre os itens
especificados no ANEXO |l deste Termo, por iniciativa da CESSIONARIA e levando em consideragdo o

comportamento dos usuarios frente a alimentacéo servida;

6.1.6.1. A alteracado do cardapio nao implicara em aumento no preco do quilo da refeicdo ou dos produtos
comercializados;

6.1.7. As refeicbes diarias no sistema self-service deverao conter, no minimo, os seguintes itens:

Pagina 70 de 97



ESTADO DO MARANHAO
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA

Proc. n° 26.037/2017

I. 03 (trés) tipos de sucos de frutas naturais e refrigerantes diversos, contemplando os tipos light, diet e
outros;
IIl. 03 (trés) pratos principais (sendo, no minimo, um grelhado);
M. 03 (trés) opgdes de saladas;
IV. 03 (trés) opcdes de arroz (sendo um tipo integral ou da terra);
V. 02 (dois) tipos de feijao (sendo verde ou feijoada, no minimo, uma vez por semana cada e o outro

tipo, podendo ser feijao carioca, mulatinho, branco, e "mulata gorda");

VI. 02 (dois) tipos de vegetais cozidos ou refogados;
VIl. 01 (uma) opgdo de massa, purés;
VIII. 03 (trés) tipos de sobremesas (pudim de leite, tortas, bolos, pavés entre outros a critério da

cessionaria).

6.1.8. Os lanches diarios, os quais serao comercializados por pregos unitarios, deverao manter parametro de

prego com os praticados no comércio local e conter, no minimo:

6.1.8.1. Tipos de Salgados e Doces (Enroladinho de queijo; pdo de queijo; esfirra (carne ou frango);
empadas ou quiches (frango, palmito, carne, camarao); tortas doces e salgadas; bolos; pudins; cremes e

sorvetes);

6.1.8.2. Tipos de Sanduiches (Sanduiches naturais com pao de forma e diversos recheios (frango, atum,

peito de peru); Misto quente ou frio (pdo de forma));

6.1.8.3. Tipos de bebidas (Refrigerantes variados (inclusive ligth e diet); cafezinhos; agua mineral; café com

leite; chocolate frio/quente; suco de frutas (diversos); vitaminas (diversas));

6.1.9. Fornecer, além dos sucos industrializados, sucos feitos com polpa de frutas ou com frutas in natura,

em variedades, contemplando a diversidade de sabores existentes no mercado;
6.1.10. Disponibilizar aos usuarios acucar, adogante, ketchup, mostarda, pimenta, maionese e outros
temperos, que deverdo ser industrializados e conservados de forma adequada; bem como agucareiros,

galheteiros com azeite, shoyo, molho inglés, paliteiros e porta-guardanapo;

6.2. Quanto ao padrdo de qualidade dos alimentos

6.2.1. No preparo das refeicbes e lanches, os géneros, condimentos, verduras ou outros quaisquer
componentes deverao ser de boa qualidade e procedéncia, adquiridos de empresas idéneas e sabidamente

seguidoras de praticas corretas de fabricagdo, contendo no minimo registro de inspegao sanitaria federal,
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dentro das condicdes de padronizagdo quanto aos critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e

nutricionais.

6.2.2. A CESSIONARIA podera fazer uso de marcas de livre escolha e tipos diversos de alimentos de boa

qualidade para a execugao dos servigos, todavia, determinadas marcas ou tipos poderéo ser rejeitados pela

Fiscalizagcdo da CEDENTE que, ao analisar a proposig¢éo, considerara tdo-somente a preservagao do padrao

de qualidade exigido;

6.2.3. Os produtos de origem animal como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos, queijos, mortadelas,

entre outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de inspegao sanitaria (SIF) e a identificagao do

fornecedor;

6.2.4. A CEDENTE podera, a qualquer tempo, solicitar a indicagdo e comprovagao da procedéncia dos

alimentos;

6.2.5. Os tipos de produtos deverao satisfazer as seguintes exigéncias:

Arroz: Devera ser do tipo comum ou parbolizado, tipo 1, longo, constituidos de graos inteiros, com teor
de umidade maxima 15%, isento de sujidades e materiais estranhos. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagao nutricional, nimero do lote, data de
validade, quantidade do produto;

. Feijao: Feijao verde, carioca, mulatinho, preto, branco, mulata gorda, entre outros, constituido de gréos

inteiros e sadios com teor de umidade maxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e mistura
de outras variedades e espécies. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informagao nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto;

Carne Bovina: Deverdo ser utilizados os seguintes tipos de carnes: filé, contrafilé, picanha, alcatra,
patinho, cha de dentro, carne de sol de primeira, carne moida de primeira, figado bovino. Toda espécie
de carne a ser servida, sob qualquer forma, devera ser do tipo extra limpo, ou seja, totalmente isenta de
nervuras, gorduras e aparas. Devera ser de boa qualidade, fresca apresentando, na embalagem, nome

do fornecedor, carimbo do SIF e data de validade;

. Carne Suina: Sera prevista a utilizacdo de pernil, costeletas, lombinho e linguica de boa qualidade,

contendo, na embalagem, o carimbo do SIF e a data de validade;

. Frango: Deverao ser utilizados os seguintes cortes: filé de frango, peito de frango sem pele, coxa e

sobre-coxa. Devera ser de boa qualidade, tipo granja, fresca apresentando, na embalagem, nome do
fornecedor, carimbo do SIF e data de validade;
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VI

VII.

VIII.

XL

XIl.

XI1I.

XIV.

XV.

XVI.

XVII

Peixes: Deverao ser utilizados os seguintes tipos: Pescada (amarela, vermelha e/ou branca), serra,
merluza, bacalhau e salmao. Poderao ser usadas postas ou filés (a depender do prato), em perfeito
estado de conservagao, deverao apresentar carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade;
Outros mariscos: Camarado de agua salgada, primeira qualidade, com ou sem casaca (a depender do
prato a ser servido), carne de caranguejo, sururu sem casca, frescos, todos sem sujidades que lhes
tornem impréprios para o consumo;

Frutas, verduras e legumes: Devem apresentar consisténcia firme e aparéncia sadia, tamanho e
coloragado uniformes, bem desenvolvidos € maduros, com polpa firme e intacta, livre de sujidades,

parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte;

. Oleos: Deverdo ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de 6leos ndo poderdo ser

reaproveitadas;

. Azeite: Azeites de oliva, tipo extra virgem, que deveréo ser de boa qualidade e sem qualquer mistura de

outros dleos;

Leite e derivados: Leite de vaca industrializado, podera ser integral ou desnatado, liquido ou em pg,
todos devem ser de boa qualidade, contendo, na embalagem, carimbo do SIF, nome do fabricante e
data de validade;

Acucar: Refinado de primeira qualidade. Obtido de cana de agucar, isento de sujidades, parasitas,
materiais terrosos e detritos animais ou vegetais. Embalado em sacos plasticos integros
hermeticamente fechados A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto;

Paes: Deverao ser utilizados os tipos: francés, de forma, de hamburguer (com ou sem gergelim) e de
hot-dog, devem ser servidos sempre frescos. Os de forma, de hamburguer e de hot-dog poderao ser do
tipo industrializado, fornecidos em embalagens plasticas, respeitando-se o padrdo de qualidade e os
prazos prescritos pelo fornecedor para consumo;

Presunto: De carne bovina, suina, ou de peito de peru, pré-cozidos, sem capa de gordura. Deverao ser
sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com rétulo, com carimbo do 6rgao de
inspegdo competente na embalagem e consumido nos prazos indicados pelo fornecedor;

Queijos: Deverdo ser utilizados somente queijos do tipo prato, mussarela, minas e parmesao (este
ultimo, para massas). Deveréo ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com
rétulo, com carimbo do 6rgdo de inspegdo competente na embalagem e consumido nos prazos
indicados pelo fornecedor;

Salsichas e Linguicas: Deverao ser fornecidas as do tipo “pura”, isto €, fabricadas unicamente de carne
suina ou de frango, sem misturas, contendo, na embalagem, carimbo do SIF, nome do fabricante e data

de validade;

. Outros Frios e Embutidos: Deverado ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo e

consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor, deverao conter o carimbo do SIF, o nome do

fabricante e a data de validade.
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6.2.6. Todos demais géneros e materiais de consumo nao relacionados e que podem ser empregados na
preparacao das refeicoes e lanches deverdo observar os mesmos padrdes de qualidade e requisitos

minimos aos aqui estabelecidos;

6.2.7. Responsabilizar-se pela confeccdo, compra e instalagcdo dos utensilios, méveis e equipamentos,
incluindo os servicos de exaustdo e ventilagdo mecénica, que constardo no projeto de execucao
apresentados a Diretoria de Engenharia do Tribunal de Justica/lMA, e seguir os padrbes aceitos pela
CEDENTE.

6.2.8. Fornecer todos os utensilios e equipamentos de cozinha que se fagam necessarios para a prestacao
dos servigos, tais como: liquidificadores, espremedores de frutas, pratos, travessas, talheres, copos,
inclusive descartaveis, xicaras, paliteiros, saleiros, toalhas de mesa, bandejas, palitos, guardanapos de
papel, canudos para refrigerantes, balanga para pesar as refeigbes, freezers, geladeiras, micro-ondas etc.,
além de balcdes para servir os alimentos quentes e as saladas e pratos frios, que deverdo ser oferecidos

diariamente, substituindo-os sempre que necessario;

6.2.9. Fornecer e manter fogao industrial a gas necessario a preparagéo da alimentagdo, sendo que a

aquisicdo do gas sera de inteira responsabilidade da CESSIONARIA;

6.2.10. Fornecer balcdes térmicos expositores suficientes e necessarios a exposicao dos alimentos;

6.2.11. Manter balangas eletronicas digitais suficientes para o atendimento rapido da pesagem das

refeicdes;

6.2.12. Afixar, sobre o balcao de distribuicao e acima de cada prato servido com refei¢ao, placa de pequeno

porte com a indicagdo do nome do alimento ou prato;

6.2.13. Providenciar o fornecimento de mesas e cadeiras, na quantidade suficiente para atender a demanda,
cuja composicdo e “design” serdo previamente submetidos a Comissao designada para supervisionar a
execugao do Contrato, para aprovagao, as quais levardo em conta a arquitetura e demais mobiliarios do

prédio;

6.2.14. Substituir, obrigatoriamente, sem 6nus para a CEDENTE, quaisquer utensilios e equipamentos que

venham a apresentar defeito;
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6.2.15. Disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e débito de pelo

menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado;

6.3. Quanto a manipulacio e acondicionamento dos alimentos

6.3.1. Observar as normas pertinentes de higiene em todo o processo de manipulagéo de ingredientes para
a fritura das refei¢des, orientando seus empregados para que lavem as maos constantemente com agua e
sabdo, utilizando-se de escova destinada exclusivamente a esta finalidade. A escova devera ser substituida

sempre que necessario;

6.3.2. Preparar as refeigbes na cozinha do restaurante da CEDENTE. Os itens que n&o puderem ser
processados na cozinha serdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA, sendo o seu transporte
efetuado com estrita observancia as normas técnicas pertinentes;

6.3.3. Fornecer e orientar seus empregados para que usem, sempre e obrigatoriamente, uniforme completo
(calga, camisa, jaleco, avental, botas de PVC, sapatos, gorro, luvas, toucas e mascaras descartaveis etc.)

durante a manipulagéo das refeigdes e sua distribuigdo nos balcdes térmicos;

6.3.4. Afastar, imediatamente, da manipulagdo dos alimentos os profissionais que apresentarem manchas,

machucados, alergias, micoses, fungos ou que estiverem doentes;

6.3.5. Evitar a exposicao a temperatura ambiente, por tempo prolongado, dos alimentos cozidos;

6.3.6. Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;

6.3.7. Utilizar, sempre, garfos ou pegadores na manipulagao dos alimentos prontos, evitando demasiada

manipulagdo dos mesmos;

6.3.8. Utilizar recipientes adequados para o transporte das refei¢gdes, em condigdes ideais de higienizacao;

6.3.9. Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solugdo de hipoclorito prépria para

alimentos de acordo com as instrugbes do fabricante;

6.3.10. Preparar as carnes, saladas, guarnigdes, doces e salgados, em ambientes separados, destinados

especificamente a cada um deles;

6.3.11. Utilizar agua filtrada para a feitura do gelo e usar pegadores adequados para servi-lo;
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6.3.13. Armazenar os alimentos separadamente, respeitando as devidas categorias e os cuidados

necessarios descritos em normas técnicas dos 6rgaos de vigilancia sanitaria, a saber:
l. alimentos secos ou nao-pereciveis;
1. frutas, verduras e legumes;
lll.  alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
V. leites, seus derivados e sobremesas a base de leite;
V. carnes, peixes e aves Crus;

VI. alimentos cozidos.

6.3.14. Armazenar os produtos de limpeza em local diverso dos alimentos, conservando-os distante do
fogéo e do forno;

6.3.15. Inutilizar os alimentos que se encontrem fora do prazo de validade, bem como os infestados por

insetos e, ainda, ndo utilizar as latas amassadas, enferrujadas ou com tampas estufadas;

6.3.16. Realizar a manutengéo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e apds a
preparagao dos alimentos;

6.3.17. Conservar os recipientes de lixo permanentemente fechados. Os empregados deverao lavar as maos

sempre que destampa-los ou remové-los;

6.3.18. Nao utilizar sobras de alimentos;

6.3.19. Nao utilizar equipamentos ou utensilios de madeira;

6.3.20. Retirar os alimentos do balcao térmico tao logo termine o horério de distribui¢ao;

6.3.21. Retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo reaproveita-los para utilizagdo posterior;

6.4. Quanto aos seus empregados

6.4.1. Disponibilizar a seguinte for¢a de trabalho, preferencialmente com os seguintes profissionais:

l. nutricionista;

1. chefe de cozinha;
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lll.  cozinheira (0);
V. auxiliar de cozinha;

V. balconistas;

VI.  caixas (restaurante e cafeteria);
VII.  auxiliares de servigos gerais;
VIIl.  gerente.

6.4.1.1. Elevar o quantitativo de funcionarios, sem 6nus para a CEDENTE, no caso de eventuais deficiéncias
na prestacao dos servigos ou aumento na demanda de usuarios, primando por um servigo eficiente e de

qualidade;

6.4.2. Apresentar a fiscalizagdo da CEDENTE, quando do inicio das atividades, relagdo nominal contendo
nome e qualificagdo dos empregados que serdo utilizados na execugédo dos servigos, bem como o horario

de trabalho correspondente de cada empregado;

6.4.3. Responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes da

execugao dos servigos objeto desta contratacdo, tais como:

a) salarios;

b) seguro de acidentes;

c) taxas, impostos e contribuicdes;
d) indenizacgoes;

e) vale-transporte;

f) vale-refeicao; e

g) outras, que porventura venham a ser criadas ou exigidas por lei.

6.4.4. Responsabilizar-se por todos 0s encargos previdenciarios e obrigagbes sociais previstos na legislagéo
social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época prdépria, vez que 0s seus empregados nao

manterdo nenhum vinculo empregaticio com a CEDENTE;

6.4.5. Responsabilizar-se por todos os encargos fiscais e comerciais resultantes desta contratagao;

6.4.6. Apresentar, mensalmente, a fiscalizagdo da CEDENTE, os certificados de regularidade junto ao INSS
e FGTS, para juntada ao respectivo processo administrativo de contratagdo e sempre que solicitado, as
cbpias das carteiras de trabalho de seus empregados, devidamente assinadas, os comprovantes de

pagamento de salario e beneficios e do recolhimento dos impostos obrigatérios;
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6.4.7. Responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigagdes estabelecidas na legislagdo especifica de
acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus empregados no

desempenho dos servigos ou em conexado com eles, ainda que acontecido nas dependéncias da CEDENTE;

6.4.8. Responsabilizar-se pelos danos causados direta ou indiretamente & CEDENTE, aos usuarios ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo e de seus prepostos e empregados, quando da execucédo dos
servicos, ndo excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pela
CEDENTE;

6.4.9. Manter seus empregados, quando nas dependéncias da CEDENTE, sujeitos as suas normas de

funcionamento, substituindo imediatamente aqueles que forem considerados inconvenientes a boa ordem;
6.4.10. Manter seus empregados devidamente uniformizados, com vestimentas adequadas as atividades de
manipulagéo, produgéo e fornecimento de lanches e refei¢gdes (calga, camisa ou jaqueta, avental de pano ou

napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné, luvas, mascaras etc.);

6.4.11. Fornecer aos seus empregados todos os equipamentos de seguranga individual exigidos por lei (lista
de EPIs conforme NR-6 do Ministério do Trabalho);

6.4.12. Manter seus empregados, quando em servico, identificados por cracha;

6.4.12.1. O cracha de identificagdo devera conter nome, foto recente e fungdo de cada empregado, sendo a
confeccdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA;

6.4.13. Fornecer aos seus empregados os utensilios necessarios a execugdo dos servigos, bem como

produtos ou materiais indispensaveis a limpeza ou a manuteng¢ao das dependéncias;

6.5. Quanto as instalacoes fisicas

6.5.1. Responder, integralmente, pela manutencéo, limpeza e conservagdo das dependéncias e instala¢des

da area concedida, bem como dos pisos, paredes, mobiliario e equipamentos;

6.5.2. Manter, na cozinha, recipiente com sabonete liquido ou similar, que n&o possua efeito residual, de
facil aplicagao, especifico para cozinha industrial, para assepsia das maos de seus empregados, bem como

porta papel-toalha com toalhas descartaveis de papel branco ndo reciclado préprias para secagem de maos;
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6.5.3. Manter, nos locais designados pela comissao de fiscalizagdo do contrato, dispensers com alcool em

gel a 70% para sanitizagcdo das maos de seus empregados e usuarios;

6.5.4. Primar pela higiene nas éareas de preparagdo e manipulacdo dos alimentos, bem como pela
manutengao do refeitorio, area de atendimento e cozinha, devendo os mesmos estar rigorosamente limpos e
arrumados. Para tanto, a CESSIONARIA devera utilizar produtos biodegradaveis, assim como manter as

mesas, vidragas, portas, janelas e piso dentro do mais alto padréo de limpeza e higiene;

6.5.4.1. A limpeza completa da area do restaurante e cafeteria abrange a conservagcao do espago como

também dos moveis, instalagdes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas seguintes etapas:

a) limpeza diaria envolvendo varricdo e posterior limpeza com pano Uumido e bactericida nas areas do
refeitério, atendimento e cozinha, bem como limpeza das mesas, cadeiras, balcées, vidros, utensilios
de cozinha, com desinfecgao;

b) limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso, limpeza das
portas, janelas, persianas, materiais de cozinha, fogdes, geladeiras, fornos, freezers etc., com

desinfecgao.

6.5.6. Realizar dedetizacdo a cada 06 (seis) meses, ou menos, caso as dependéncias e instalacées do
restaurante estejam infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizagédo devera ser feita sempre ao final do
expediente da sexta-feira, devendo as dependéncias e instalagdes sofrer uma faxina geral no sabado

posterior;

6.5.6.1. E obrigatério que a empresa CESSIONARIA para tal fim seja especializada no ramo e realize o

servigco de acordo com as normas preconizadas pelos 6rgaos de fiscalizagao;

6.5.6.2. O servigo devera ser contratado sem 6nus para a CEDENTE;

6.5.6.3. Manter em local visivel o certificado emitido pela empresa que realizou o servico;

6.5.7 Realizar coleta seletiva de residuos, de acordo com a Politica Socioambiental do TJ. Para tanto,
disponibilizara coletores seletivos em local apropriado, com simbolos e cores padrdes que as identifiquem:
MARROM (residuos organicos); AZUL (papel); VERMELHO (plastico); VERDE (vidros); AMARELA (metais),

com separagao de residuos solidos e organicos, sendo obrigatério a comprovagéo correta da destinagao;

6.5.7.1 Responsabilizar-se pelo recolhimento e pela destinagdo para a reciclagem do éleo usado, sendo

terminantemente proibido o descarte pela rede de esgoto;
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6.5.8 Manter um “container” para uso proéprio, instalado em local a ser designado pela CEDENTE, o qual
devera permanecer convenientemente fechado, onde serdo colocados o lixo e restos de comida

devidamente acondicionados em sacos plasticos resistentes, a fim de se evitar que a 4gua suja escorra;

6.5.8.1. Recolher o lixo ao “container” mais de uma vez ao dia, como forma de evitar o mau cheiro e a

proliferagédo de insetos (moscas, baratas etc.).

6.6. Quanto as despesas operacionais

6.6.2. Responsabilizar-se pelo pagamento mensal das despesas referentes a utilizagdo dos servigcos de

telefonia, energia elétrica e internet.

6.6.2.1. Responsabilizar-se pelo pagamento do custo mensal referente a energia elétrica, conforme
ESTIMATIVA da Divisdo de Obras e Servigos do TJ/MA.

6.6.2.2. Responsabilizar-se pela contratagao dos servigos de telefonia e internet que vier a contratar.

6.6.2.3 A despesa operacional de agua esta inclusa na taxa de utilizagdo mensal.

6.7. Quanto ao Treinamento

6.7.1. Treinar seus funcionarios quanto as boas praticas de fabricagdo e manipulagdo de alimentos, para o

melhor desempenho das atividades a eles atribuidas, antes de iniciar suas atividades e anualmente;

6.1.2. Treinar todo empregado recém integrado a concessionaria antes de iniciar suas atividades;

6.8. Outras obrigacoes:

6.8.1. A CESSIONARIA devera iniciar os servigos de cafeteria até 20 (vinte) dias apds assinatura do
contrato.

6.8..2. Prestar de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgdo por motivo de qualquer natureza,
sem justa causa e prévia comunicagdo a CEDENTE.

6.8.3. Manter, durante toda a execugédo do contrato, em compatibilidade com as obrigagcdes assumidas,

todas as condigbes de habilitagdo exigidas no ato convocatério.
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6.8.4. Apresentar a licenga sanitaria, o alvara de licenga de localizacao e funcionamento e as demais
licencas exigidas por lei para iniciar os servigos, bem como manté-las atualizadas durante todo o periodo de
contrato.

6.8..5. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, observando o disposto neste
Termo de Referéncia, edital de convocagao e proposta apresentada, mantendo o padrdo de qualidade das
refeicbes e de atendimento pessoal, desde o primeiro até o ultimo dia de vigéncia do contrato.

6.8..6. Comunicar a CEDENTE, de imediato e por escrito, qualquer anormalidade verificada durante a
execugao dos servigos contratados para a adogido das medidas necessarias a sua regularizacgao.

6.8.7. Acatar as determinacdes feitas pela fiscalizagdo da CEDENTE, no que tange ao fiel cumprimento do
objeto deste Termo.

6.8..8. Colaborar com os programas de prevencdo de doengas instituidos pela equipe de saude da
CEDENTE, fornecendo alimentos com baixo teor de sédio (sal) e gorduras e, também, produtos diet/light.
6.8..9 A CESSIONARIA devera aderir a Politica de Gestéo Socioambiental do Judiciario Maranhense sob
penalidade das sangdes previstas no item 16.2.

6.8..10. Prestar, de imediato, todos os esclarecimentos solicitados pela fiscalizagdo da CEDENTE no que
diz respeito ao cumprimento do objeto.

6.8..11. Desocupar, de imediato, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condigdes de uso, quando findo o
prazo da cessao ou quando revogado o contrato.

6.8..12. As benfeitorias realizadas pelo cessionario serdo incorporadas ao patriménio do Tribunal de Justica,
sem qualquer direito a indenizagao.

6.8.13. Os servicos especificados no objeto desta licitagdo ndo excluem outros que porventura se fagam
necessarios a boa execugao da tarefa estabelecida pela CEDENTE, obrigando-se a licitante vencedora a executa-los
prontamente como parte integrante de suas obrigacoes.

6.8..14. Observar o que dispde o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentacao
(Resolugao - RDC N° 216/2004), bem como cumprir as exigéncias dos 6rgaos atrelados a fiscalizacao,
sendo responsavel pelo cumprimento de quaisquer regras da vigilancia sanitaria, fornecendo, se for o caso,

inclusive os materiais necessarios para tanto.

CLAUSULA SETIMA - DAS ADEQUAGOES DA INSTALAGAO

7.1 Cabera & CESSIONARIA arcar com todos os custos necessarios & adaptacdo das instalacdes fisicas
para o funcionamento do Restaurante e Cafeteria, incluindo os servigos de instalagdo do sistema de

exaustao e ventilacdo mecanica, o fornecimento de mobiliario e demais utensilios.

7.2. A area objeto da presente licitagdo sera entregue a CESSIONARIA nas condigdes que se encontra. As

adequacgdes necessarias a exploragdo do ramo de atividade objeto desta licitacdo deverdo ser submetidas a
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aprovagao da CEDENTE, mediante projeto com duas vias, acompanhado dos respectivos arquivos digitais,
correndo as despesas decorrentes por conta do CONCESSIONARIA;

7.3. De acordo com as caracteristicas da area e as adequagdes pretendidas, podera haver a necessidade
de aprovacéao dos projetos por parte do Corpo de Bombeiros, Diretoria de Seguranca Institucional do TIMA
saneamento basico, entre outras exigéncias. A responsabilidade dessas autorizagdes/aprovacgdes e todas as

despesas delas decorrentes correrdo por conta da CESSIONARIA.

a) Verificados os projetos com estes atendendo aos requisitos minimos apresentados, em atendimento
ao item anterior deste Termo, a CEDENTE fornecera documento de liberagdo da area, que autoriza as
instalacdes necessarias, que deverdo ser executadas pela CONCESSIONARIA, &s suas expensas e
responsabilidade, sob orientagdo Diretoria de Engenharia do TJMA, e obedecendo rigorosamente aos
prazos e projetos vistados.

b) Cabe a CONCESSIONARIA a execugio e finalizagdo dos servigos de adequagdes da area no

prazo de até 60 (sessenta) dias apds assinatura do contrato.

7.4. No caso descumprimento dos prazos acima estipulados @ CONCESSIONARIA podera ocorrer a
RESCISAO CONTRATUAL.

7.5. As despesas assumidas pela Cessionaria para preparacdo e adaptacdo dos espacos, bem como na
aquisicao de equipamentos para os servigos de instalagdo do sistema de exaustdo e ventilagdo mecanica

serao incorporados ao patriménio do Tribunal ao término do contrato.

7.6. Quando da conclusao dos servigos e antes do inicio da operacionalizagdo do restaurante e cafeteria,
este sera devidamente vistoriado e recebido por uma Comisséo instituida através de Portaria, composta por
03 (trés) servidores, que serdo designados exclusivamente para esse fim, que assinardo Termo de
Recebimento e a Declaragéo, constando que a CESSIONARIA cumpriu com os termos e prazos de entrega.

CLAUSULA OITAVA - DA TAXA DE UTILIZAGAO (VALOR DO CONTRATO)

8.1. A CESSIONARIA pagara mensalmente & CEDENTE a titulo de remuneracdo pela CONCESSAO DE
USO, o valor de R$ XXX (XXXXXXXXX reais), até o 5° (quinto) dia util do més subsequente ao vencido,
exclusivamente por meio de boleto bancario que contenha a soma dos dois valores (taxa de ocupagéo +
valor de custo de energia), destinado ao Fundo de Reaparelhamento e Modernizagédo do Judiciario (FERJ),

podendo o mesmo ser retirado na Contadoria Judicial do Férum de Sao Luis.
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8.2. A CESSIONARIA devera fazer prova da quitagdo do valor estipulado junto a Coordenadoria

Administrativa do Férum de Sao Luis prazo maximo de 02 (dois) dias apds o pagamento.

8.3. Em caso de atraso, sera cobrado 0,4% (zero virgula quatro por cento) por dia de atraso;

8.4. Fica estabelecido que sera concedido a CESSIONARIA um periodo de 12 (doze) meses de caréncia,

sem a cobranga de pagamento da taxa de utilizagcéo das instalacdes;

8.5. Nao sera considerada qualquer oferta de vantagem nao prevista no termo de Referéncia e ou no Edital.

8.6. O valor do presente contrato, para o periodo de 12 (DOZE) meses, contados a partir do término da

caréncia, sera de R$ xx (xxxxx);

CLAUSULA NONA - DO REAJUSTE

9.1. Do precgo das refeigdes e lanches

9.1.1. E admitido o REAJUSTE dos precos previstos no Termo de Referéncia (ANEXO VIII), desde que seja

observado o interregno minimo de 01 (um) ano;

9.1.2. O interregno minimo de 01 (um) ano para o reajuste sera contado a partir da data limite para a

apresentagao da proposta;

9.1.3. Sera utilizado o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) — divulgado pelo Instituto

Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), para céalculo do percentual maximo de reajuste;
9.1.4. O valor da taxa de utilizagao proposta pela licitante vencedora sofrera reajustes anuais de acordo
com o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA) — divulgado pelo Instituto Brasileiro de

Geografia e Estatistica (IBGE).

9.1.5. O CEDENTE podera exercer, perante a CESSIONARIA, seu direito ao reajuste dos precos do

contrato até a data da prorrogacgao contratual subsequente.

9.1.6. No caso de reajuste, sera lavrado termo aditivo ao contrato vigente.

CLAUSULA DEZ - DOS PREGOS DAS REFEIGOES
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10.1. O preco da refeicado por quilo e dos lanches e demais produtos da lanchonete nao poderao ultrapassar

o valor médio apurado em pesquisa de mercado (anexo VIII). Para este fim, o valor foi obtido pela média

aritmética das cotacgdes de precgos realizadas pela Coordenadoria de Material e Patriménio do Tribunal de

Justica, entre empresas especializadas.

Item ESPECIFICAGAO UND PRECO
REFEICAO
Refeigcao Self Service Kg -
Refeigdo por Kg para servidores,
Kg -
magistrados e terceirizados
CAFETERIA E LANCHONETE
Coxinha de Galinha und -
Pastel (Carne, Queijo, Frango) und -
Pastel Folheado Queijo/Presunto, Frango und -
P&o de Queijo und -
Empada Frango, Camarao e Outros und -
Kibe und -
Esfirra und -
Risoles Carne, camarao e Frango und -
Enrolados de Salsicha , queijo/ presunto e Frango| und B
SANDUICHES
Naturais (pao de forma-recheio de )
atum/frango/peito de peru) und
Misto quente (pao francés, presunto e queijo) | und -
Cachorro quente (Salsicha/Misto) , Pao hot Dog, -
Carne Moida, Milho, Ervilha, Maionese e und
Catehiin
Hamburguer- Pao, Hamburguer, Queijo, Alface e g -
un
Tomate.
X Hamburguer- Pdo, Hamburguer, Queijo, Alface nd -
u
e Tomate
X Tudo- Pao, Hamburguer, Queijo, Presunto, ) -
un
Ovo, Alface, Tomate

PIZZAS
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FATIA- PORTUGUESA, MUSSARELA,

CALABRESA,NAPOLITANA und
Brotinho und
DOCES
Brigadeiro und
Olho de Sogra und
Mousses (limao, chocolate,maracuja, cupuagu, und
bacuri)
Pudim de leite ft
Salada de frutas und
BOLOS
De Chocolate
De Laranja
De Macaxeira i
De Milho
Rocambole i
Tortas Frias, Morango, Cupuagu e Chocolate
BEBIDAS
Agua Mineral sem gas
Agua Mineral com gas
Refrigerantes variados
Agua de coco 300mL und
Café Tradicional peq Xic
Café Tradicional Grande Xic
Café com leite Xic
Chocolate Frio/Quente Xic
Vitamina de Fruta Und
Sucos de Fruta (Polpas) Und

10.1.1. E facultado ao CESSIONARIO, oferecer a Magistrados e Servidores devidamente identificados com

o cracha funcional, pregos diferenciados dos demais clientes, através de promogdes ou percentuais de

desconto.
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10.1.2. Os terceirizados que exercem atividades continuas no Férum Des. Sarney Costa, resultantes de

contrato firmado com o TJ/MA, poderdo também se beneficiar do desconto acima especificado;

CLAUSULA ONZE- DO FISCAL DO CONTRATO

11.1. A CEDENTE exercera ampla e irrestrita fiscalizagao na execugao dos servigos objeto deste Contrato,
a qualquer hora, por intermédio de Liana Rachel Bandeira Costa, matricula 105635, ora exercendo o cargo
de Coordenadora Administrativa do Férum Des. Sarney Costa, e como substituto o Analista Judiciario —
Administrador Claudionor Lopes de Santana, matricula 137703.

11.2. O fiscal do Contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao do

contrato, determinando o que for necessario a regularizacao das faltas ou defeitos observados.

11.3. S&o atribuicées do FISCAL do contrato, entre outras:

a) Observar se os cardapios estdo sendo fornecidos conforme proposto;

b) Verificar a qualidade dos produtos e dos servigos fornecidos;

¢) Exigir a pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no item 6.1 deste Termo;

d) Exigir a limpeza da area fisica e equipamentos e utensilios utilizados na execugéo dos servigos;

e) Relatar as ocorréncias que exijam comunicac¢ao as autoridades de fiscalizagéo sanitaria;

f) Anotar todas as queixas para serem examinadas;

g) Determinar a imediata retirada do local bem como a substituicdo de empregado da concessionaria que
estiver sem uniforme ou cracha, que embaracar ou dificultar a sua fiscalizagdo ou cuja permanéncia na
area julgar inconveniente;

h) Efetuar vistorias periddicas no local de preparo dos alimentos, bem como onde sao servidas as refeigoes
e lanches;

i) Verificar os habitos de higiene dos funcionarios da CESSIONARIA;

j) Propor, quando julgar necessario, vistoria pelo 6érgao estadual responsavel pela fiscalizagdo da saude
publica;

k) Sugerir as penalidades de sua competéncia, bem como propor a aplicacdo de penalidades de
competéncia da autoridade superior;

I) Realizar vistorias periddicas para exame das condigbes de conservagéo das instalagdes fisicas, bem
como da conservacao e do funcionamento dos equipamentos disponibilizados & CESSIONARIA;

m) Emitir relatério mensal de ocorréncias, anotando todos e quaisquer atos praticados pela CESSIONARIA
contrarios ao disposto neste Termo de Referéncia e seus anexos, inclusive sugerindo penalidades;

n) Propor a autoridade competente a aplicagdo de sang¢des administrativas, garantido contraditério a ampla
defesa;

11.4. A CESSIONARIA devera designar um PREPOSTO para as seguintes tarefas: coordenar, comandar e

fiscalizar o bom andamento dos servigos; cuidar da disciplina, controlar a frequéncia, a apresentacao pessoal dos
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empregados; fiscalizar o uso dos equipamentos, bem como estar sempre em contato com a Coordenagdo
Administrativa do Férum, para supervisionar a execugao o Contrato.
CLAUSULA DOZE - DAS SANGOES CONTRATUAIS

12.1. Em caso de atraso injustificado na execugédo do objeto licitado, sujeitar-se-a o licitante vencedor a
multa de 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia, e por ocorréncia, até o maximo de 10% (dez por cento)
sobre o valor anual do Contrato, recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias, uma vez comunicada
oficialmente;

12.1.1. A multa a que alude o item anterior ndo impede que a Administragdo rescinda unilateralmente o

contrato e aplique outras sangdes previstas na Lei n° 8.666/93;

12.2. Em casos de inexecucao parcial ou total das obrigagdes, em relagdo ao objeto deste termo de
referéncia, a Administragcdo podera, garantida a ampla defesa e o contraditério, aplicar as seguintes
sangoes:

a) Adverténcia por escrito;

b) Multa de até 5% (cinco por cento), calculada sobre o valor da Taxa de Utilizagdo, no caso do
licitante vencedor ndo cumprir rigorosamente as exigéncias contratuais, salvo se decorrente de
motivo de forca maior definido em Lei, e reconhecido pela autoridade competente;

c) Suspensdo temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a Administragao
Publica, pelo prazo de até 02 (dois) anos, quando da inexecugao contratual sobrevier prejuizo
para a Administragao;

d) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punigcéo ou até que seja promovida a reabilitagao;

12.2.1. Aquele que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o Contrato, deixar
de entregar documentacao exigida no edital, apresentar documentagéo falsa, ensejar o retardamento da
execucao de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execugéo do contrato, comportar-se
de modo inidéneo, fizer declaragéo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a ampla defesa, ficara
impedido de licitar e de contratar com o poder publico, e sera descredenciado no SICAF, pelo prazo de até
cinco anos, sem prejuizo das multas previstas em edital e no contrato e das demais cominacdes legais;
12.3. A sangéo de adverténcia de que trata o subitem 16.2, letra “a@”, podera ser aplicada nos seguintes
casos:
a) Descumprimento das determinagdes necessarias a regularizagdo das faltas ou defeitos observados
no fornecimento;
b) Outras ocorréncias que possam acarretar transtornos ao CEDENTE, desde que ndo caiba a
aplicacéo de san¢&o mais grave.
12.4. O valor das multas referidas na alinea “b”, subitem 16.2 e no subitem 16.1 podera ser cobrada em

qualquer fatura ou debitado de crédito existente no TJ/MA,;
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12.5. A penalidade de suspensdo sera cabivel quando o licitante participar do certame e for verificada a
existéncia de fatos que o impegam de contratar com a administragao publica;

12.6. Cabera, ainda, a suspensdo quando a licitante, por descumprimento de clausula editalicia, tenha
causado transtornos no fornecimento a8 CEDENTE;

12.7. A penalidade estabelecida na alinea “d”, do subitem 16.2, sera da competéncia da Presidéncia do
TJIMA.

12.8. Todas as penalidades aplicadas serdo cadastradas no SICAF;

CLAUSULA TREZE - DA RESCISAO CONTRATUAL

13.1. A rescisdo do Contrato decorrentes do presente Pregdo processar-se-d de acordo com o que

estabelecem os artigos 77 a 80 da Lei n? 8.666/93.

13.2. O contrato podera ser rescindido a qualquer tempo, sem 6nus para a Administracdo, nos termos DO

TERMO DE REFERENCIA ou nas hipéteses previstas na LEGISLACAO APLICAVEL.

CLAUSULA QUATORZE — DA GARANTIA CONTRATUAL

14.1. A Licitante vencedora, no ato da assinatura do Contrato, apresentara em favor do Cedente, garantia
contratual, em uma das modalidades definidas no § 1° do art. 56, da Lei 8.666/93, no valor representativo de
3% (trés por cento) do valor anual estimado da CONCESSAO DE USO.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA PUBLICACAO

12.1. O CEDENTE providenciara a publicagdo de forma resumida deste Contrato, na Imprensa Oficial, em obediéncia

ao disposto no paragrafo unico, artigo 61, Lei n° 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORO

13.1. Elegem as partes cedentes o Foro desta cidade, para dirimir todas e quaisquer controvérsias oriundas deste

Contrato, renunciando expressamente a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E, por assim estarem justas as partes, por seus representantes legais, assinam o presente Contrato perante as

testemunhas abaixo assinadas a tudo presente.

Sao Luis, xx de xxxxxxxxxxx de 2017.
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P/CEDENTE:

P/CESSIONARIA:

DES. CLEONES CARVALHO CUNHA
Presidente do Tribunal de Justica/MA

SR(A). XXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
Representante Legal

TESTEMUNHAS:
NOME: NOME:
RG Ne: RG Ne:
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ANEXO VI - DECLARAGAO DE ME/EPP

DECLARAGAO DE ENQUADRAMENTO COMO MICROEMPRESA OU EMPRESA DE
PEQUENO PORTE NOS TERMOS DA LEI COMPLEMENTAR N° 123/2006.

Ref: PREGAO PRESENCIAL N° 0X/2017

A empresa , inscrita no CNPJ n° , por intermédio de seu
representante legal, o(a) Sr.(a.) , portador(a) da Carteira
de Identidade n° e do CPF n° , DECLARA, para fins do disposto no

subitem 10.6 do Edital, de Pregéo Presencial n° XX/2017, sob as san¢bes administrativas cabiveis e sob as
penas da lei, que esta empresa, na presente data, é considerada:

() MICROEMPRESA, conforme Inciso I, do artigo 3°, da Lei Complementar n® 123/2006;
( ) EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme Inciso Il, do artigo 3°, da Lei Complementar n° 123/2006;

Declara ainda que a empresa esta excluida das vedagdes constantes do paragrafo 4°
do artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

Sao Luis—MA, __ de de 2017.

Nome:
Cargo:
RG:

OBS. 1) Assinalar com um “X” a condigdo da empresa.

2) Esta declaracao devera ser entregue ao Pregoeiro, no credenciamento, antes e separadamente
dos envelopes (Proposta de Prego e Habilitagdo) exigidos nesta licitagdo, pelas empresas que
pretenderem se beneficiar nesta licitagcdo do regime diferenciado e favorecido previsto Lei
Complementar n® 123/2006.
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ANEXO VIl - MODELO DE PROPOSTA

PROCESSO N° XXXX/2017
PREGAO PRESENCIAL N° XX/2017
UASG: 925125

Senhor Pregoeiro,

EMPRESA:

CNPJ: FONE/FAX:

END.:

REPRESENTANTE LEGAL:

CPF n° RG N°

E-MAIL:

Tendo examinado o Edital n.° / e seus elementos técnicos constitutivos, oferecemos proposta para locagéo
de area interna do Férum Desembargador Sarney Costa destinado a exploragdo de restaurante “self-service” e
cafeteria, incluindo, pequenas reformas, reparos, adaptagdes/adequagdes das edificagdes.

Oferecemos como taxa de Utilizagdo o valor mensal bruto de R$ . (VALOR MENSAL BRUTO POR
EXTENSO,EM REAIS);

Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 90 (noventa) dias.

Declaramos, ainda, nossa plena concordancia com as condigdes constantes no presente Edital e seus anexos e que
nos pregos propostos estdo inclusos todos os tributos incidentes sobre os servigos licitados. No valor estédo inclusas
todas as despesas que resultem no custo das aquisi¢des, tais como impostos, taxas, transportes, materiais utilizados,

seguros, encargos fiscais e todos os Onus diretos e qualquer outra despesa que incidir na execugédo dos servigos e
produtos.

O prazo de conclusdo da reforma sera de no maximo 60 dias.
Abaixo segue os valores dos produtos a serem fornecidos no primeiro ano de vigéncia contratual.

Local, Data.

RAZAO SOCIAL DA EMPRESA
(Nome do Representante Legal)

Pagina 91 de 97



ESTADO DO MARANHAO
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTICA

Proc. n° 26.037/2017

ANEXO VIII - PLANILHA DE PRECOS DOS PRODUTOS

Item ESPECIFICAGAO UND |PREGO MEDIO UNITARIO ESTIMADO
REFEICAO
Refeicao Self Service Kg 42,27
Refei¢ao por Kg para servidores, Kg 37,27
magistrados e terceirizados
CAFETERIA E LANCHONETE
Coxinha de Galinha und R$ 517
Pastel (Carne, Queijo, Frango) und R$ 5,17
Pastel Folheado Queijo/Presunto, Frango und RS$ 5,17
P&o de Queijo und R$ 4,50
Empada Frango, Camarao e Outros und R$ 517
Kibe und R$ 4,83
Esfirra und R$ 4,83
Risoles Carne, camarao e Frango und R$ 5,17
Enrolados de Salsicha , queijo/ presunto e Frango| und R$ 517
SANDUICHES
Naturais (pao de forma-recheio de R$ 7,67
atum/frango/peito de peru) und
Misto quente (pao francés, presunto e queijo) und R$ 5,83
Cachorro quente (Salsicha/Misto) , Pao hot Dog, q
un
Carne Moida, Milho, Ervilha, Maionese e RS 717
Hamburguer- Pdo, Hamburguer, Queijo, Alface e
und R$ 8,17
Tomate.
X Hamburguer- Pdo, Hamburguer, Queijo, Alface
und R$ 10,47
e Tomate
X Tudo- Pao, Hamburguer, Queijo, Presunto, und RS 13,83
Ovo, Alface, Tomate
PIZZAS
FATIA- PORTUGUESA, MUSSARELA, und R$ 5,50
CALABRESA,NAPOLITANA
Brotinho und RS 517

DOCES
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Brigadeiro und R$ 3,33
Olho de Sogra und
R$ 3.33
Mousses (limao, chocolate,maracuja, cupuagu,
und R$ 5,00
bacuri)
Pudim de leite ft
R$ 533
Salada de frutas und R$ 5.33
BOLOS
De Chocolate a R$ 5,00
De Laranja t R$ 5,00
De Macaxeira t R$ 5,00
De Milho
t R$ 5,00
Rocambole t R$ 5,00
Tortas Frias, Morango, Cupuagu e Chocolate i R$ 7,00
BEBIDAS
Agua Mineral sem gas RS 3,33
und ’
Agua Mineral com gas R$ 3,83
und ’
Refrigerantes variados LT R$ 4,67
Agua de coco 300mL R$4,33
und
Café Tradicional peq Xic RS 2,67
Café Tradicional Grande Xic RS 3,67
Café com leite Xic R$ 4,00
Chocolate Frio/Quente Xic RS 4,40
Vitamina de Fruta Und RS 7,67
Sucos de Fruta (Polpas) Und RS 6,00

Obs: os valores aqui propostos nao poderdo ser superiores ao estimado pela Administragdo. (caso haja algum valor
superior o pregoeiro podera negociar diretamente com o licitante a fim de adequacgéo da proposta)
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ANEXO IX - DECLARAGAO DE NAO PARENTESCO

Declaro sob as penas da lei, para efeito de contratagdo direta (dispensa ou inexigibilidade) ou licitagdo, que a Pessoa
Fisica/Juridica ( ), CPF/CNPJ n° ( ) ndo tem parentesco ou
ndo possui em seu quadro societario conjuge, companheiro ou parente em linha reta ou colateral até o terceiro
grau, inclusive dos respectivos juizes e desembargadores vinculados, ou servidor investido em cargo de
direcdo e de assessoramento no ambito do Tribunal de Justica do Estado do Maranhao, a qual da aplicabilidade
ao disposto no art. 3° da Resolugédo n° 07 de 18 de outubro de 2005, alteradas pelas Resolugbes n° 09/2005 e
n°® 21/2006, do Conselho Nacional de Justica.

Assinatura Reconhecida em Firma do Representante Legal ou Procurador
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ANEXO X — DECLARAGAO DE CONHECIMENTO DAS CONDIGOES DE CONTRATAGAO

Declaramos, sob as penalidades da lei, para fins de participagdo em processo licitatério do PREGAO PRESENCIAL
N° XX/2017, cujo objeto € CONCESSAO DE USO de area visando a exploragdo de servigos de Restaurante e
Cafeteria nas dependéncias do Férum Des. Sarney Costa, que temos pleno conhecimento das condi¢cdes e
peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos e assumimos total responsabilidade por esse fato, de forma que a
falta de conhecimento das condigbes do local, onde serdo executados os servigos, ndo sera utilizada para quaisquer
questionamentos futuros que ensejem avencas técnicas ou financeiras com o CEDENTE.

Sao Luis - MA, (dia) de (més) de 2017.

Assinatura do representante daempresa
Nome da Empresa
Nome e doc. do representante

ANEXO XI - DECLARAGAO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAGAO

A Coordenacéo de Licitagdo e Contratos do Tribunal de Justica do Estado do Maranhao

REF. PREGAO PRESENCIAL N° XX/2017

Sr. Pregoeiro,

Pela presente, declaro(amos) que, nos termos do art. 4°, VII, da Lei n°® 10.520/02, a empresa .........ccccceeeeieveeeeennnns
(indicagéo da razao social), inscrita no CNPJ sobon® ..o, , cumpre plenamente os requisitos de habilitagao

exigidos para o PREGAO PRESENCIAL N° XX/2017, realizado através do Processo Administrativo n° 36.369/2014-
LI W 0 o R o] =Y (o I = SO .

Sao Luis (MA), ....de ............. de 2017.

Nome e numero da identidade do declarante
(Representante Legal)
Carimbo CNPJ

Obs.: Esta declaragao devera ser preenchida em papel timbrado da empresa proponente e assinada pelo(s)
seu(s) representante(s) legal(is) ou procurador devidamente habilitado.
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ANEXO XIl - DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE
FATO SUPERVENIENTE IMPEDITIVO DA HABILITACAO

A BMPreSA e , CNPJ/IMF N% e , sediada em
................................................. , DECLARA, na forma do § 2° do art. 32 da Lei n° 8.666/93, que, até a presente data,
inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no presente processo licitatorio e que esta ciente da obrigatoriedade de
declarar ocorréncias posteriores.

Sao Luis, ........... (o [T de 2017.

Nome e numero da identidade do Representante Legal da Empresa
Carimbo CNPJ

Obs.: Esta declaragao devera ser preenchida em papel timbrado da empresa proponente e assinada pelo(s)
seu(s) representante(s) legal(is) ou procurador devidamente habilitado.

ANEXO XIll - DECLARAGAO DE MENOR
REF. PREGAO PRESENCIAL N° XX/2017
.................................. inscrito(@) no CNPJ n°................, por intermédio de seu representante legal o(a) Sr(a).
.................................... , portador(a) da Carteira de Identidade n2...............ccoeeeeeee.. € do CPF N° s
DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n°
9.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢édo de aprendiz ().

S3ao Luis, ........... (o [T de 2017.

Nome e numero da identidade do Representante Legal da Empresa
Carimbo CNPJ

(Observacéo: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima).

Obs.: Esta declaragdo devera ser preenchida em papel timbrado da empresa proponente e assinada pelo(s)
seu(s) representante(s) legal(is) ou procurador devidamente habilitado.
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ANEXO XIV — DECLARAGCAO DE PROPOSTA INDEPENDENTE

(DECLARAGAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA)
(Identificagédo da Licitagéo)

(Identificagdo completa do representante da licitante), como representante devidamente constituido de (ldentificagdo
completa da licitante ou do Consorcio) doravante denominado (Licitante/Consoércio), para fins do disposto no item
(completar) do Edital (completar com identificagdo do edital), declara, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do
Cdédigo Penal Brasileiro, que:

(a) a proposta apresentada para participar da (identificagdo da licitagcdo) foi elaborada de maneira independente (pelo
Licitante/Consorcio), e o conteudo da proposta ndo foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado,
discutido ou recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato da (identificagdo da licitagdo), por qualquer
meio ou por qualquer pessoa;

(b) a intengdo de apresentar a proposta elaborada para participar da (identificagdo da licitagdo) nio foi informada,
discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato da (identificagcdo da licitagcdo), por qualquer
meio ou por qualquer pessoa;

(c) que nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de qualquer outro participante potencial
ou de fato da (identificagédo da licitagdo) quanto a participar ou ndo da referida licitagéo;

(d) que o conteudo da proposta apresentada para participar da (identificagdo da licitagdo) ndo sera, no todo ou em
parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato da
(identificagdo da licitagdo) antes da adjudicagéo do objeto da referida licitagao;

(e) que o conteudo da proposta apresentada para participar da (identificacdo da licitagdo) nao foi, no todo ou em parte,
direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer integrante de (6rgéo licitante) antes da abertura

oficial das propostas; e

(f) que esta plenamente ciente do teor e da extensao desta declaragéo e que detém plenos poderes e informagdes para
firma-la.

Sao Luis, xx de xxxxxxxxxxxx de 2017.

(representante legal do licitante/ consoércio, no ambito da licitagdo, com identificagdo completa)
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