ESTADO DO MARANHAO
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTIGA
PROCESSO N.° 46.589/2017

CONTRATO DE CONCESSAQ DE USO N° 0002/2017-TJMA.

CONTRATO DE CONCESSAO DE USO QUE ENTRE Sl
CELEBRAM O TRIBUNAL DE JUSTIGA DO ESTADO
MARANHAO E A EMPRESA DIAS ALIMENTOS LTDA.

O TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO MARANHAO, com sede na cidade de S&o
Luis, Estado do Maranh&o, situado a Av. Pedro Il, s/n°, Centro, Palacio “Clovis Bevilacqua”,
CNPJ sob o n° 05.288.790/0001-76, neste ato representado por seu Presidente, 0 DES.
CLEONES CARVALHO CUNHA, brasileiro, residente e domiciliado na cidade de Sao
Luis/MA, portador da Carteira de Identidade n.° 321.407 SSP/MA e do CPF n.°
125.896.243-87, doravante denominado CEDENTE, de outro a EMPRESA DIAS
ALIMENTOS LTDA, CNPJ n° 09.104.806/0001-02, sediada a Av. Litoranea n°® 47 A —
Calhau — Sao Luis/MA, CEP 65.071-377, Telefone (98) 3226-7030, neste ato representada
pela SRA. ROSANGELA MARIA DIAS DA SILVA, portadora da Carteira de Identidade n°
031245402006/2, doravante denominada CESSIONARIA, contratagdo esta em que a
licitacdo é DISPENSAVEL, com base no art. 24, Inciso V, da Lei n.° 8.666/93, devidamente
ratificada pelo Presidente do Tribunal de Justica do Estado do Maranhao, tendo em vista o que
consta no Processo Administrativo n.° 46.589/2017, resolvem celebrar o presente Contrato, que se
regera pelas normas da Lei 8.666/93 e alteragdes e pelas clausulas a seguir estipuladas

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO DO CONTRATO

1.1. O presente Contrato tem por objeto a CONCESSAO DE USO, a titulo oneroso, de 2
(duas) areas situadas nas dependéncias do Forum Des. Sarney Costa, Avenida Prof.
Carlos Cunha, S/N°, Bairro do Calhau, Sao Luis/MA, CEP: 65.066-310, medindo
aproximadamente 629,00 m? (seiscentos e vinte € nove metros quadrados) e 25,00 m?
(vinte metros quadrados), respectivamente, destinadas a instalagao e exploracéo de
servicos de Restaurante, Lanchonete e Cafeteria, para fornecimento de refeicdes tipo
“self-service”, a quilo, cafés e lanches, pela Empresa Dias Alimentos Ltda, conforme
disposicdes do Pregao Presencial 04/2017, Processo Administrativo n® 26.037/2017.

1.2.  Vincula-se ao presente Contrato o Edital do Pregao Presencial n°® 04/2017, Processo
Administrativo n°® 26.037/2017, bem como a Proposta de Prego da Cessionaria (anexo ID
2315671) do Processo Administrativo Eletronico n°46.589/2017, que integram o presente
contrato naquilo que ndo conflitar, independente de transcrigéo.
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CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA

2.1. O Termo de CONCESSAO DE USO tem carater oneroso e precario e tera vigéncia

minima (INICIAL) de 60 (sessenta) meses, podendo ser prorrogado a critério da
administracao;

2.2. O contrato podera ser rescindido a qualquer tempo, sem 6nus para a Administracao,
nos termos do s Artigos 77 a 80 da Lei 8.666/93.

2.3. Os servigos iniciar-se-80, no prazo maximo de até 60 (sessenta) dias, a contar da
assinatura do contrato.

CLAUSULA TERCEIRA - DA CARACTERISTICA DOS SERVICOS

3.1. A CESSIONARIA prestara os servicos de preparagao, distribuicao de alimentos e
atendimento no RESTAURANTE “self-service”, e lanches oferecidos na CAFETERIA, de
segunda a sexta-feira, das 7:30 h as 18:30 h, ressalvados os dias em que nao houver
expediente na CEDENTE;

3.2. ACESSIONARIA devera seguir os horarios constantes na tabela abaixo, sendo defeso
o funcionamento em dias e horarios que nao houver expediente em virtude de feriados,
pontos facultativos bem como finais de semana:

SERVICO(S) "HORARIO | DIA(S) DA SEMANA
a) Cafeteria 07:30 as 18:30 horas Segunda a sexta-feira
b) Servico de restaurante 11:00 as 15:00 horas Segunda a sexta-feira

3.3. Os servigos da CESSIONARIA compreenderao:

a) O fornecimento de refeicdes do tipo “self-service” por quilograma no
RESTAURANTE; e o fornecimento de lanches e cafés na CAFETERIA.

3.4. Caso haja interesse pela Cessionaria, a empresa podera oferecer, ainda, servigos no
sistema “a la carte” e pratos executivos;

3.5. O acesso dos fornecedores as dependéncias do Férum Des. Sarney Costa sera
disciplinado pela Diretoria Administrativa do Férum.

3.5.1. Por necessidade e ocasido de eventos especiais que venham a requerer um horario
de funcionamento diverso do aqui estabelecido, tais como, mutirées de conciliagao, cursos,

X(Lm
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palestras, encontros de Magistrados, entre outros, a CEDENTE, por meio de comunicagao
escrita oficial, com antecedéncia de até 48 (quarenta e oito) horas do inicio da
programacao, se encarregara de estabelecer o periodo e o novo horario de funcionamento.

3.6. Arecusa injustificada por parte da CESSIONARIA em atender ao pedido da CEDENTE
em decorréncia do estabelecido no subitem anterior podera ensejar falta considerada
grave e pode, inclusive, motivar a rescisdo contratual, sem exclusao das perdas e danos
cabiveis.

3.7. Fora dos dias e horarios previstos, a entrada nas dependéncias internas da
CEDENTE, somente sera permitida em casos excepcionais, observando-se a prévia
autorizagéo pelo gestor do contrato, que emitira autorizagao especifica para o ato.

3.8. A CEDENTE podera, a seu critério, avisando previamente a CESSIONARIA, utilizar a
area concedida, fora do horério de almogo, para promover eventos/confraternizagées de
sua organizagao.

CLAUSULA QUARTA - DAS VEDAGCOES

4.1. E proibida a disponibilizagdo pela CESSIONARIA de bebidas alcoolicas, nas
dependéncias da CEDENTE, a titulo gratuito ou nao.

42. E vedada a subcontratagdo de empresa para a execugao dos servicos objeto deste
contrato.

4.3. E proibida a contratagéo, pela CESSIONARIA, de servidor pertencente ao quadro de
pessoal da CEDENTE.

4.4. E proibida a utilizagéo do ambiente do restaurante, pela CESSIONARIA, para eventos
alheios a finalidade do contrato, sem consulta prévia a Administracao.

4.5. E proibida a industrializagao de alimentos nas dependéncias da area concedida para
fornecimento externo @ CEDENTE, salvo autorizacéo expressa.

4.6. Nao serdo aceitas insercées de marcas e veiculacdo de propaganda na propria
edificacao, no mobiliario, maquinas e equipamentos, fachada do estabelecimento ou em

painéis, banners, faixas e assemelhados, em qualquer local da area sob CONCESSAO DE
USO.
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CLAUSULA QUINTA — DAS OBRIGAGOES DA CEDENTE
5.1. ACEDENTE, obriga-se a:
5.1.1. Fornecer as plantas exclusivamente da area da CONCESSAO DE USO;

5.1.2. Permitir o acesso dos empregados da CESSIONARIA para execugédo dos servicos
nos dias Uteis, a partir das 6 h, prorrogando-se até 20 h, para limpeza e manutengdo da area,
ressalvados outros horarios previamente autorizados pela Coordenadoria Administrativa do
Foérum; e, dos fornecedores, nos dias Uteis, das 8 h as 17 h.

5.1.2.1. Qualquer modificacdo neste horario dependera de prévio acordo entre as partes;

5.1.3. Supervisionar a execug¢ao dos servigos por intermédio de uma comissdo ou servidor
(es) especialmente designados para esse fim;

5.1.4. Anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugéo do objeto
do contrato, que estejam em desacordo com o avengado, informando a Coordenadoria
Administrativa para que sejam tomadas as devidas providéncias;

5.1.5. Rejeitar, no todo ou em parte, servigo ou fornecimento executado em desacordo com
o contrato;

5.1.6. Exigir, a qualquer tempo, a comprovacdo das condigées da CESSIONARIA que
ensejaram sua contratagdo, notadamente no tocante a exigéncia do alvara de
funcionamento, licenca da vigilancia sanitaria e a qualificagdo econdémico-financeira;

5.1.7. Realizar, sempre que achar necessario, pesquisa de opinido junto a clientela do
restaurante e da lanchonete, para avaliar o grau de satisfagéo, quanto a qualidade dos
servigos e ao atendimento prestado;

5.1.7.1. Se o resultado da pesquisa de opinido demonstrar um indice de insatisfagao
superior a 35% dos usuarios, a CESSIONARIA sera comunicada acerca do assunto para
adotar, dentro do prazo fixado pela Coordenadoria Administrativa do Forum, as
providéncias necessarias & melhoria da qualidade dos servigos e/ou produtos.

5.1.7.2. Caso o resultado de 03 (trés) pesquisas de opinido consecutivas ou 05 (cinco)
alternadas, dentro do intersticio de 12 meses, demonstrar indices insatisfatérios, a
CEDENTE avaliara a conveniéncia e a oportunidade de aplicar adverténcias, multas ou
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promover a rescisao contratual, garantidos o contraditéorio e a ampla defesa a
CESSIONARIA.

CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGAGOES DA CESSIONARIA

6.1. Quanto ao cardapio basico do restaurante:

6.1.1. Utilizar os componentes do cardépio para os servicos de restaurante, conforme
especificagdes constantes deste edital;

6.1.2. Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada do restaurante e junto ao balcdo de
atendimento, a tabela de precos do “self-service” e de todos os produtos comercializados:

6.1.3. Elaborar e atualizar o cardapio através de Nutricionista, regularmente inscrito(a) em
conselho de classe, devendo este(a) também se fazer presente, no minimo, 3 (trés) dias na
semana, durante o horario de funcionamento do restaurante;

6.1.4. Os componentes do cardapio basico do restaurante devem servir de parametro para
a elaboragao dos pratos a serem oferecidos no sistema de revezamento, de forma que todo
o cardapio possa ser servido durante um periodo de 30 (trinta) dias;

6.1.5. Providenciar cardapio semanal com as refeigdes oferecidas e entrega-lo na semana
anterior a fiscalizag&o do contrato para ser divulgado em meio eletrénico aos usuarios:

6.1.6. Modificar em qualquer época mediante acordo prévio com a CEDENTE, o cardapio,
dentre os itens especificados no ANEXO Il do Termo de Referéncia do Pregao Presencial
04/2017, por iniciativa da CESSIONARIA e levando em consideragao o comportamento dos
usuarios frente a alimentacgao servida;

6.1.6.1. A alteragdo do cardapio nao implicard em aumento no preco do quilo da refeicéo ou
dos produtos comercializados;

6.1.7. As refeicbes diarias no sistema self-service deverao conter, no minimo, os seguintes
itens:

|. 03 (trés) tipos de sucos de frutas naturais e refrigerantes diversos, contemplando os

tipos light, diet e outros:

Il. 03 (trés) pratos principais (sendo, no minimo, um grelhado); )
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[ll. 03 (trés) opgdes de saladas;
IV. 03 (trés) opgdes de arroz (sendo um tipo integral ou da terra);
V. 02 (dois) tipos de feijao (sendo verde ou feijoada, no minimo, uma vez por semana
cada e o outro tipo, podendo ser feijao-carioca, mulatinho, branco, e “mulata gorda”);
VI. 02 (dois) tipos de vegetais cozidos ou refogados;
VII. 01 (uma) opgao de massa, purés;

VIII. 03 (trés) tipos de sobremesas (pudim de leite, tortas, bolos, pavés entre outros a

critério da cessionaria).

6.1.8. Os lanches diarios, os quais serdo comercializados por pregos unitarios, deverao
manter pardmetro de preco com os praticados no comércio local e conter, no minimo:

6.1.8.1. Tipos de Salgados e Doces (Enroladinho de queijo; p&o de queijo; esfirra (carne ou
frango); empadas ou quiches (frango, palmito, carne, camarao); tortas doces e salgadas;
bolos; pudins; cremes e sorvetes);

6.1.8.2. Tipos de Sanduiches (Sanduiches naturais com p&o de forma e diversos recheios
(frango, atum, peito de peru); Misto quente ou frio (pao de forma)),

6.1.8.3. Tipos de bebidas (Refrigerantes variados (inclusive ligth e diet); cafezinhos; agua
mineral; café com leite; chocolate frio/quente; suco de frutas (diversos); vitaminas
(diversas);

6.1.9. Fornecer, além dos sucos industrializados, sucos feitos com polpa de frutas ou com
frutas in natura, em variedades, contemplando a diversidade de sabores existentes no
mercado;

6.1.10. Disponibilizar aos usuarios agucar, adogante, ketchup, mostarda, pimenta,
maionese e outros temperos, que deverdo ser industrializados e conservados de forma
adequada; bem como agucareiros, galheteiros com azeite, shoyo, molho inglés, paliteiros e
porta-guardanapo;

6.2. Quanto ao padrdo de qualidade dos alimentos

6.2.1. No preparo das refeicdes e lanches, os géneros, condimentos, verduras ou outros
quaisquer componentes deveréo ser de boa qualidade e procedéncia, adquiridos de
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empresas idoneas e sabidamente seguidoras de praticas corretas de fabricagéo, contendo
no minimo registro de inspegdo sanitaria federal, dentro das condigées de padronizacéo
quanto aos critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais.

. 6.2.2. A CESSIONARIA podera fazer uso de marcas de livre-escolha e tipos diversos de
alimentos de boa qualidade para a execugéo dos servigos, todavia, determinadas marcas
ou tipos poderdo ser rejeitados pela Fiscalizagdo da CEDENTE que, ao analisar a
proposicao, considerara tdo-somente a preservacdo do padréo de qualidade exigido;

6.2.3. Os produtos de origem animal como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos,
queijos, mortadelas, entre outros, somente seréo aceitos se apresentarem o selo de
inspegao sanitaria (SIF) e a identificacao do fornecedor:

6.2.4. A CEDENTE podera, a qualquer tempo, solicitar a indicacdo e comprovacao da
procedéncia dos alimentos;

6.2.5. Os tipos de produtos deverao satisfazer as seguintes exigéncias:

. Arroz: Devera ser do tipo comum ou parbolizado, tipo 1, longo, constituidos de graos
inteiros, com teor de umidade maxima 15%, isento de sujidades e materiais estranhos.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto;

IIl. Feijao: Feijao verde, carioca, mulatinho, preto, branco, mulata gorda, entre outros,
constituido de graos inteiros e sadios com teor de umidade maxima de 15%, isento de
material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto:

lll. Carne Bovina: Deverao ser utilizados os seguintes tipos de carnes: filé, contrafilé,
picanha, alcatra, patinho, cha de dentro, carne de sol de primeira, carne moida de
primeira, figado bovino. Toda espécie de carne a ser servida, sob qualquer forma,
devera ser do tipo extralimpo, ou seja, totalmente isenta de nervuras, gorduras e

aparas. Devera ser de boa qualidade, fresca apresentando, na embalagem, nome do
fornecedor, carimbo do SIF e data de validade:

IV. Carne Suina: Sera prevista a utilizagdo de pernil, costeletas, lombinho e linguica de boa
qualidade, contendo, na embalagem, o carimbo do SIF e a data de validade;
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Frango: Deverao ser utilizados os seguintes cortes: filé de frango, peito de frango sem
pele, coxa e sobrecoxa. Devera ser de boa qualidade, tipo granja, fresca apresentando,
na embalagem, nome do fornecedor, carimbo do SIF e data de validade;

Peixes: Deverdo ser utilizados os seguintes tipos: Pescada (amarela, vermelha e/ou
branca), serra, merluza, bacalhau e salmao. Poderdo ser usadas postas ou filés (a
depender do prato), em perfeito estado de conservagao, deverdo apresentar carimbo
do SIF, nome do fornecedor e data de validade;

Outros mariscos: Camarédo de agua salgada, primeira qualidade, com ou sem casaca (a
depender do prato a ser servido), carne de caranguejo, sururu sem casca, frescos,
todos sem sujidades que lhes tornem improprios para o consumo;

Frutas, verduras e legumes: Devem apresentar consisténcia firme e aparéncia sadia,
tamanho e coloragédo uniformes, bem desenvolvidos € maduros, com polpa firme e
intacta, livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos
do manuseio e transporte;

. Oleos: Deverdo ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de 6leos néo

poderao ser reaproveitadas;

. Azeite: Azeites de oliva, tipo extravirgem, que deverdao ser de boa qualidade e sem

qualquer mistura de outros oleos;

Leite e derivados: Leite de vaca industrializado, podera ser integral ou desnatado,
liquido ou em po, todos devem ser de boa qualidade, contendo, na embalagem,
carimbo do SIF, nome do fabricante e data de validade;

Acucar: Refinado de primeira qualidade. Obtido de cana-de-agUcar, isento de sujidades,
parasitas, materiais terrosos e detritos animais ou vegetais. Embalado em sacos
plasticos integros hermeticamente fechados A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data
de validade, quantidade do produto;

Paes: Deverao ser utilizados os tipos: francés, de forma, de hamburguer (com ou sem
gergelim) e de hot-dog, devem ser servidos sempre frescos. Os de forma, de
hamburguer e de hot-dog poderdo ser do tipo industrializado, fornecidos em
embalagens plasticas, respeitando-se o padrdo de qualidade e os prazos prescritos
pelo fornecedor para consumo;
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XIV. Presunto: De carne bovina, suina, ou de peito de peru, pré-cozidos, sem capa de
gordura. Deverao ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo,
com rotulo, com carimbo do 6rgdo de inspegcdo competente na embalagem e
consumido nos prazos indicados pelo fornecedor;

XV. Queijos: Deverao ser utilizados somente queijos do tipo prato, mussarela, minas e
parmesdo (este Ultimo, para massas). Deverdao ser sempre de boa qualidade,
fornecidos em embalagens a vacuo, com rétulo, com carimbo do 6rgao de inspecao
competente na embalagem e consumido nos prazos indicados pelo fornecedor;

XVI. Salsichas e Linguicas: Deverao ser fornecidas as do tipo “pura”, isto &, fabricadas
unicamente de carne suina ou de frango, sem misturas, contendo, na embalagem,
carimbo do SIF, nome do fabricante e data de validade;

XVII. Outros Frios e Embutidos: Deverdao ser sempre de boa qualidade, fornecidos em
embalagens a vacuo e consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor, deverdo
conter o carimbo do SIF, o nome do fabricante e a data de validade.

6.2.6. Todos demais géneros e materiais de consumo nao relacionados e que podem ser
empregados na preparacéo das refeicdes e lanches deverdo observar os mesmos padrées
de qualidade e requisitos minimos aos aqui estabelecidos;

6.2.7. Responsabilizar-se pela confecgdo, compra e instalagdo dos utensilios, moveis e
equipamentos, incluindo os servigos de exaustéo e ventilagdo mecénica, que constardo no
projeto de execugdo apresentado a Diretoria de Engenharia do Tribunal de Justica/MA, e
seguir os padroes aceitos pela CEDENTE.

6.2.8. Fornecer todos os utensilios e equipamentos de cozinha que se fagam necessarios
para a prestacéo dos servigos, tais como: liquidificadores, espremedores de frutas, pratos,
travessas, talheres, copos, inclusive descartaveis, xicaras, paliteiros, saleiros, toalhas de
mesa, bandejas, palitos, guardanapos de papel, canudos para refrigerantes, balanga para
pesar as refeices, freezers, geladeiras, micro-ondas etc., além de balcdes para servir os
alimentos quentes e as saladas e pratos frios, que deverdo ser oferecidos diariamente,
substituindo-os sempre que necessario;

6.2.9. Fornecer e manter fogéo industrial a gas necessario a preparagdo da alimentacéo,
sendo que a aquisicdo do gas sera de inteira responsabilidade da CESSIONARIA:

6.2.10. Fornecer balces térmicos expositores suficientes e necessarios a exposicao dos

alimentos;
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6.2.11. Manter balangas eletrénicas digitais suficientes para o atendimento rapido da
pesagem das refeicoes;

6.2.12. Afixar, sobre o balcao de distribuicao e acima de cada prato servido com refeicéo,
placa de pequeno porte com a indicagdo do nome do alimento ou prato;

6.2.13. Providenciar o fornecimento de mesas e cadeiras, na quantidade suficiente para
atender a demanda, cuja composicdo e “design” serdo previamente submetidos a
Comissao designada para supervisionar a execugao do Contrato, para aprovagéo, as quais
levarao em conta a arquitetura e demais mobiliarios do prédio;

6.2.14. Substituir, obrigatoriamente, sem 6nus para a CEDENTE, quaisquer utensilios e
equipamentos que venham a apresentar defeito;

6.2.15. Disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartao de crédito e
debito de, pelo menos, duas bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado;

6.3. Quanto a manipulagéo e acondicionamento dos alimentos

6.3.1. Observar as normas pertinentes de higiene em todo o processo de manipulagao de
ingredientes para a fritura das refei¢es, orientando seus empregados para que lavem as
maos constantemente com &gua e sabdo, utilizando-se de escova destinada
exclusivamente a esta finalidade. A escova devera ser substituida sempre que necessario;

6.3.2. Preparar as refeigdes na cozinha do restaurante da CEDENTE. Os itens que néo
puderem ser processados na cozinha serdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA,
sendo o seu transporte efetuado com estrita observancia as normas técnicas pertinentes;

6.3.3. Fornecer e orientar seus empregados para que usem, sempre e obrigatoriamente,
uniforme completo (calca, camisa, jaleco, avental, botas de PVC, sapatos, gorro, luvas,
toucas e mascaras descartaveis etc.) durante a manipulagéo das refeicbes e sua
distribuicdo nos balcoes térmicos;

6.3.4. Afastar, imediatamente, da manipulagdo dos alimentos os profissionais que
apresentarem manchas, machucados, alergias, micoses, fungos ou que estiverem doentes;

6.3.5. Evitar a exposicao a temperatura ambiente, por tempo prolongado, dos alimentos
cozidos;

6.3.6. Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;
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6.3.7. Utilizar, sempre, garfos ou pegadores na manipulagdo dos alimentos prontos,
evitando demasiada manipulagao dos mesmos;

6.3.8. Utilizar recipientes adequados para o transporte das refeigées, em condicoes ideais
de higienizacgao;

6.3.9. Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solugéo de hipoclorito
propria para alimentos de acordo com as instrugdes do fabricante;

6.3.10. Preparar as carnes, saladas, guarnigbes, doces e salgados, em ambientes
separados, destinados especificamente a cada um deles:

6.3.11. Utilizar agua filtrada para a feitura do gelo e usar pegadores adequados para servi-
lo;

6.3.12. Armazenar os alimentos separadamente, respeitando as devidas categorias e os

cuidados necessarios descritos em normas técnicas dos 6rgaos de vigilancia sanitaria, a
saber:

l.  Alimentos secos ou ndo-pereciveis:
ll.  Frutas, verduras e legumes;

Il Alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
IV.  Leites, seus derivados e sobremesas & base de leite:
V.  Carnes, peixes e aves crus;

VI.  Alimentos cozidos.

6.3.13. Armazenar os produtos de limpeza em local diverso dos alimentos, conservando-os
distante do fog&o e do forno:

6.3.14. Inutilizar os alimentos que se encontrem fora do prazo de validade, bem como os

infestados por insetos e, ainda, ndo utilizar as latas amassadas, enferrujadas ou com
tampas estufadas;

6.3.15. Realizar a manutengéo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes,
durante e apds a preparagéo dos alimentos:

6.3.16. Conservar os recipientes de lixo permanentemente fechados. Os empregados

deverao lavar as maos sempre que destampa-los ou removeé-los; \ %
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6.3.17. Nao utilizar sobras de alimentos;
6.3.18. Nao utilizar equipamentos ou utensilios de madeira;
6.3.19. Retirar os alimentos do balcéo térmico tao logo termine o horario de distribuicéo;

6.3.20. Retirar os alimentos nao consumidos no dia, ndo podendo reaproveita-los para
utilizagao posterior;

6.4. Quanto aos seus empregados

6.4.1. Disponibilizar a seguinte forga de trabalho, preferencialmente com os seguintes
profissionais:

I. Nutricionista;
Il.  Chefe de cozinha;
[ll.  Cozinheira (0);
IV.  Auxiliar de cozinha;
V. Balconistas;
VI. Caixas (restaurante e cafeteria);
VIl.  Auxiliares de servigos gerais;
VIIl.  Gerente.

6.4.1.1. Elevar o quantitativo de funcionarios, sem 6nus para a CEDENTE, no caso de
eventuais deficiéncias na prestagcdo dos servicos ou aumento na demanda de usuarios,
primando por um servico eficiente e de qualidade;

6.4.2. Apresentar a fiscalizagdo da CEDENTE, quando do inicio das atividades, relagao
nominal contendo nome e qualificagdo dos empregados que serdo utilizados na execugao
dos servigos, bem como o horério de trabalho correspondente de cada empregado;

6.4.3. Responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por todas as despesas
decorrentes da execugéo dos servigos objeto desta contratagéo, tais como:

a) Salarios;
b) Seguro de acidentes; )

c) Taxas, impostos e contribuigées;
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d) Indenizacoes;
e) Vale-transporte;
f) Vale-refeicéo; e

g) Outras, que porventura venham a ser criadas ou exigidas por lei.

6.4.4. Responsabilizar-se por todos os encargos previdenciarios e obrigagdes sociais
previstos na legislagédo social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época
propria, vez que os seus empregados ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com a
CEDENTE;

6.4.5. Responsabilizar-se por todos os encargos fiscais e comerciais resultantes desta
contratacao;

6.4.6. Apresentar, mensalmente, a fiscalizacdo da CEDENTE, os certificados de
regularidade junto ao INSS e FGTS, para juntada ao respectivo processo administrativo de
contratagdo e sempre que solicitado, as copias das carteiras de trabalho de seus
empregados, devidamente assinadas, os comprovantes de pagamento de salario e
beneficios e do recolhimento dos impostos obrigatérios:

6.4.7. Responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigagdes estabelecidas na
legislac@o especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem
vitimas os seus empregados no desempenho dos servicos ou em conexao com eles, ainda
que acontecido nas dependéncias da CEDENTE;

6.4.8. Responsabilizar-se pelos danos causados direta ou indiretamente 8 CEDENTE, aos
usuarios ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo e de seus prepostos e
empregados, quando da execugdo dos servicos, ndo excluindo ou reduzindo esta
responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pela CEDENTE;

6.4.9. Manter seus empregados, quando nas dependéncias da CEDENTE, sujeitos as suas
normas de funcionamento, substituindo imediatamente aqueles que forem considerados
inconvenientes a boa ordem:

6.4.10. Manter seus empregados devidamente uniformizados, com vestimentas adequadas
as atividades de manipulagdo, produgdo e fornecimento de lanches e refeicdes (calga,

camisa ou jaqueta, avental de pano ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné,
luvas, mascaras etc.);

6.4.11. Fornecer aos seus empregados todos os equipamentos de seguranc¢a individual
exigidos por lei (lista de EPIs conforme NR-6 do Ministério do Trabalho);

~
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6.4.12. Manter seus empregados, quando em servigo, identificados por cracha:

6.4.12.1. O cracha de identificacdo devera conter nome, foto recente e fungao de cada
empregado, sendo a confecgéo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA:

6.4.13. Fornecer aos seus empregados os utensilios necessarios a execugao dos servigos,

bem como produtos ou materiais indispensaveis a limpeza ou & manutencdo das
dependéncias;

6.5. Quanto as instalacdes fisicas

6.5.1. Responder, integralmente, pela manutengdo, limpeza e conservagdo das
dependéncias e instalagdes da area concedida, bem como dos pisos, paredes, mobiliario e
equipamentos;

6.5.2. Manter, na cozinha, recipiente com sabonete liquido ou similar, que néo possua
efeito residual, de facil aplicagdo, especifico para cozinha industrial, para assepsia das
mé&os de seus empregados, bem como porta papel toalha com toalhas descartaveis de
papel branco nao reciclado préprias para secagem de maos;

6.5.3. Manter, nos locais designados pela comissao de fiscalizagédo do contrato, dispensers
com alcool em gel a 70% para sanitizagao das maos de seus empregados € usuarios;

6.5.4. Primar pela higiene nas areas de preparagao e manipulagao dos alimentos, bem
como pela manutengéo do refeitério, area de atendimento e cozinha, devendo os mesmos
estar rigorosamente limpos e arrumados. Para tanto, a CESSIONARIA devera utilizar
produtos biodegradaveis, assim como manter as mesas, vidragas, portas, janelas e piso
dentro do mais alto padrao de limpeza e higiene;

6.5.4.1. A limpeza completa da area do restaurante e cafeteria abrange a conservagao do
espago como também dos moveis, instalagées, maquinas e utensilios, e sera dividida nas
seguintes etapas:

a) Limpeza diaria envolvendo varricdo e posterior limpeza com pano umido e
bactericida nas areas do refeitorio, atendimento e cozinha, bem como limpeza
das mesas, cadeiras, balcoes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfec¢ao;
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b) Limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo
o piso, limpeza das portas, janelas, persianas, materiais de cozinha, fogoes,
geladeiras, fornos, freezers etc., com desinfecgao.

6.5.5. Realizar dedetizagdo a cada 06 (seis) meses, ou menos, caso as dependéncias e
instalagbes do restaurante estejam infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizagéo
devera ser feita sempre ao final do expediente da sexta-feira, devendo as dependéncias e
instalagbes sofrer uma faxina geral no sabado posterior;

6.5.5.1. E obrigatdrio que a empresa CESSIONARIA para tal fim seja especializada no
ramo e realize o servico de acordo com as normas preconizadas pelos oOrgaos de
fiscalizagao;

6.5.5.2. O servi¢o devera ser contratado sem 6nus para a CEDENTE;
6.5.5.3. Manter em local visivel o certificado emitido pela empresa que realizou o servigo;

6.5.6 Realizar coleta seletiva de residuos, de acordo com a Politica Socioambiental do TJ.
Para tanto, disponibilizara coletores seletivos em local apropriado, com simbolos e cores
padrées que as identifiquem: MARROM (residuos organicos); AZUL (papel); VERMELHO
(plastico); VERDE (vidros); AMARELA (metais), com separagdo de residuos sdlidos e
orgéanicos, sendo obrigatério a comprovagao correta da destinagéo;

6.5.6.1 Responsabilizar-se pelo recolhimento e pela destinagdo para a reciclagem do oleo
usado, sendo terminantemente proibido o descarte pela rede de esgoto;

6.5.7 Manter um “container” para uso préprio, instalado em local a ser designado pela
CEDENTE, o qual devera permanecer convenientemente fechado, onde serdo colocados o
lixo e restos de comida devidamente acondicionados em sacos plasticos resistentes, a fim
de se evitar que a agua suja escorra;

6.5.7.1. Recolher o lixo ao “container” mais de uma vez ao dia, como forma de evitar o mau
cheiro e a proliferagao de insetos (moscas, baratas etc.).

6.6. Quanto as despesas operacionais

6.6.1. Responsabilizar-se pelo pagamento mensal das despesas referentes a utilizagao dos
servigos de telefonia, energia elétrica e internet.
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6.6.1.1. Responsabilizar-se pelo pagamento do custo mensal referente a energia elétrica,
conforme ESTIMATIVA da Divisédo de Obras e Servigos do TJ/MA.

6.6.1.2. Responsabilizar-se pela contratagado dos servigos de telefonia e internet que vier a
contratar.

6.6.1.3 A despesa operacional de agua esta inclusa na taxa de utilizagdo mensal.

6.7. Quanto ao Treinamento

6.7.1. Treinar seus funciondarios quanto as boas praticas de fabricagédo e manipulagéo de
alimentos, para o melhor desempenho das atividades a eles atribuidas, antes de iniciar
suas atividades e anualmente;

6.7.2. Treinar todo empregado recém-integrado a concessionaria antes de iniciar suas
atividades;

6.8. Outras obrigacdes:

6.8.1. A CESSIONARIA devera iniciar os servigos de cafeteria até 20 (vinte) dias apos
assinatura do contrato.

6.8..2. Prestar de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgéo por motivo de
qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagédo a CEDENTE.

6.8.3. Manter, durante toda a execucédo do contrato, em compatibilidade com as obrigagoes
assumidas, todas as condicdes de habilitagao exigidas no ato convocatorio.

6.8.4. Apresentar a licenga sanitéaria, o alvara de licenga de localizagéo e funcionamento e
as demais licencas exigidas por lei para iniciar os servigos, bem como manté-las
atualizadas durante todo o periodo de contrato.

6.8..5. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, observando o
disposto neste Termo de Referéncia, edital de convocagao e proposta apresentada,
mantendo o padrdo de qualidade das refeigées e de atendimento pessoal, desde o
primeiro até o Ultimo dia de vigéncia do contrato.

6.8.6. Comunicar @ CEDENTE, de imediato e por escrito, qualquer anormalidade
verificada durante a execucdo dos servigos contratados para a adogao das medidas
necessarias a sua regularizagéo. \

\
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6.8.7. Acatar as determinagdes feitas pela fiscalizagdo da CEDENTE, em relacéo ao fiel
cumprimento do objeto deste Termo.

6.8..8. Colaborar com os programas de prevengao de doengas instituidos pela equipe de
saude da CEDENTE, fornecendo alimentos com baixo teor de sédio (sal) e gorduras e,
tambem, produtos diet/light.

6.8.9 A CESSIONARIA devera aderir a Politica de Gestdo Socioambiental do Judiciario
Maranhense sob penalidade das sangGes previstas no item 12.2, da Clausula Décima
Segunda.

6.8..10. Prestar, de imediato, todos os esclarecimentos solicitados pela fiscalizagao da
CEDENTE no que diz respeito ao cumprimento do objeto.

6.8..11. Desocupar, de imediato, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condigdes de
uso, quando findo o prazo da cesséo ou quando revogado o contrato.

6.8.12. As benfeitorias realizadas pelo cessionario serdo incorporadas ao patriménio do
Tribunal de Justiga, sem qualquer direito a indenizagao.

6.8.13. Os servigos especificados no objeto desta contratacdo ndo excluem outros que
porventura se fagam necessarios a boa execugao da tarefa estabelecida pela CEDENTE,

obrigando-se a licitante vencedora a executd-los prontamente como parte integrante de suas
obrigacées.

6.8.14. Observar o que dispée o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentagado (Resolugdo - RDC N° 216/2004), bem como cumprir as exigéncias dos
orgaos atrelados a fiscalizagéo, sendo responsavel pelo cumprimento de quaisquer regras

da vigilancia sanitaria, fornecendo, se for o caso, inclusive os materiais necessarios para
tanto.

CLAUSULA SETIMA — DAS ADEQUAGOES DA INSTALACAO

7.1 Caberd a CESSIONARIA arcar com todos os custos necessarios a adaptacdo das
instalagdes fisicas para o funcionamento do Restaurante e Cafeteria, incluindo os servigos

de instalacao do sistema de exaustéo e ventilagdo mecanica, o fornecimento de mobiliario
e demais utensilios.
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7.2. A area objeto da presente contratagdo sera entregue a CESSIONARIA nas condigoes

que se encontra. As adequagdes necessarias a exploragao do ramo de atividade objeto
desta

contratacdo deverao ser submetidas a aprovacdo da CEDENTE, mediante projeto com
duas vias, acompanhado dos respectivos arquivos digitais, correndo as despesas
decorrentes por conta do CONCESSIONARIA;

7.3. De acordo com as caracteristicas da area e as adequacgdes pretendidas, podera haver
a necessidade de aprovagdo dos projetos por parte do Corpo de Bombeiros, Diretoria de
Seguranga Institucional do TJMA saneamento basico, entre outras exigéncias. A
responsabilidade dessas autorizagées/aprovacdes e todas as despesas delas decorrentes
correrdao por conta da CESSIONARIA.

a) Verificados os projetos com estes atendendo aos requisitos minimos apresentados,
em atendimento ao item anterior deste Termo, a CEDENTE fornecera documento de
liberacao da area, que autoriza as instalagdes necessarias, que deverao ser executadas
pela CONCESSIONARIA, as suas expensas e responsabilidade, sob orientagéo

Diretoria de Engenharia do TJMA, e obedecendo rigorosamente aos prazos e projetos
vistados.

b) Cabe a CONCESSIONARIA a execugdo e finalizagdo dos servigos de
adequagoes da area no prazo de até 60 (sessenta) dias apoés assinatura do
contrato.

7.4. No caso descumprimento dos prazos acima estipulados 8 CONCESSIONARIA podera
ocorrer a RESCISAO CONTRATUAL.

7.5. As despesas assumidas pela Cessionaria para preparagdo e adaptagdo dos espacos,
bem como na aquisicAo de equipamentos para os servicos de instalagdo do sistema de
exaustdo e ventilacdo mecénica serdo incorporados ao patriménio do Tribunal ao término
do contrato.

7.6. Quando da conclusdo dos servicos e antes do inicio da operacionalizagéo do
restaurante e cafeteria, este sera devidamente vistoriado e recebido por uma Comisséo

instituida através de Portaria, composta por 03 (irés) servidores, que seréo designados
exclusivamente para esse fim, que assinarao Termo de Recebimento e a Declaracao,
constando que a CESSIONARIA cumpriu com os termos e prazos de entrega.
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CLAUSULA OITAVA — DA TAXA DE UTILIZAGAO (VALOR DO CONTRATO)

8.1. A CESSIONARIA pagara mensalmente a CEDENTE a titulo de remuneragao pela
CONCESSAO DE USO, o valor de R$ 3.500,00(trés mil e quinhentos reais), até o 5°

(quinto) dia atil do més subsequente ao vencido, exclusivamente por meio de boleto
bancario que contenha a soma dos dois valores (taxa de ocupacdo + valor de custo de
energia), destinado ao Fundo de Reaparelhamento e Modernizagdo do Judiciario (FERJ),
podendo o mesmo ser retirado na Contadoria Judicial do Férum de Sao Luis.

8.2. A CESSIONARIA devera fazer prova da quitagdo do valor estipulado junto a
Coordenadoria Administrativa do Férum de S&o Luis prazo maximo de 02 (dois) dias apos
0 pagamento.

8.3. Em caso de atraso, sera cobrado 0,4% (zero virgula quatro por cento) por dia de
atraso;

8.4. Fica estabelecido que sera concedido a CESSIONARIA um periodo de 12 (doze)
meses de caréncia, sem a cobranga de pagamento da taxa de utilizagao das instalagoes;

8.5. Nao sera considerada qualquer oferta de vantagem nzo prevista no termo de
Referéncia e ou no Edital.

CLAUSULA NONA - DO REAJUSTE
9.1. Do precgo das refeigdes e lanches

9.1.1. Os pregos poderéo ser reajustados desde que seja observado o interregno minimo
de 01 (um) ano;

9.1.2. O interregno minimo de 01 (um) ano para o reajuste sera contado a partir da data
limite para a apresentagao da proposta;

.1.3. Sera utilizado o Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA) — divulgado
pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), para calculo do percentual
maximo de reajuste;

9.1.4. O valor da taxa de utilizagdo proposta pela licitante vencedora sofrera reajustes
anuais de acordo com o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) —
divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE).

~
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9.1.5. O CEDENTE podera exercer, perante a CESSIONARIA, seu direito ao reajuste dos

precos do contrato até a data da prorrogagéo contratual subsequente.

9.1.6. No caso de reajuste, sera lavrado termo aditivo ao contrato vigente.

CLAUSULA DEZ — DOS PREGCOS DAS REFEICOES

10.1. O preco da refeicdo por quilo e dos lanches e demais produtos da lanchonete nao
poderdo ultrapassar o valor médio apurado em pesquisa de mercado (Anexo VIII) do
Pregdo Presencial 04/2017. Para este fim, o valor foi obtido pela média aritmética das
cotacdes de pregos realizadas pela Coordenadoria de Material e Patriménio do Tribunal de

Justica, entre empresas especializadas.

ITEM ESPECIFICAGAO UND PRECO R$
REFEIGAQ
Refeicao Self Service Kg 42,00
Refelggo por Kg para ssmdores, Kg 37.20
magistrados e terceirizados
CAFETERIA E LANCHONETE
Coxinha de Galinha und 5,00
Pastel (Carne, Queijo, Frango) und 3,00
Pastel Folheado Queijo/Presunto, Frango| und 5,00
Pao de Queijo und 4,00
Empada Frango, Camarao e Qutros und 5,00
Kibe und 4,00
Esfirra und 5,00
Risoles Carne, camaréao e Frango und 2,00
Enrolados de Salsicha , queijo/ presunto e i 5,00
Frango
SANDUICHES
Naturais (p&o de forma recheio 7,60
de atum/frango/peito de peru) und
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Misto quente (p&o francés, presunto e | ynd 5,50
Cachorro quente (Salsicha/Misto), Pao 6,00
hot Dog, Carne Moida, Milho, Ervilha, | und

Maionese e Catchup
Hamburguer- Pao, Hamburguer, Queijo, 8,00
und
Alface e Tomate.
X Hamburguer- P&do, Hamburguer, und 10,00
Queijo, Alface e Tomate
X Tudo- Pao, Hamburguer, Queijo, und 12,00
Presunto, Ovo, Alface, Tomate
PIZZAS
FATIA- PORTUGUESA, MUSSARELA, | w5
CALABRESA, NAPOLITANA
Brotinho und 2,00
DOCES
Brigadeiro o~ 3,00
Olho de Sogra und 3,00
Mousses (liméo, chocolate, maracuja, | 5,00
cupuagu, bacuri)
Pudim de leite ft 5,00
Salada de frutas und 5,00
BOLOS
De Chocolate 4,00
ft
De Laranja " 400
4,00
De Macaxeira &
De Milho ) Ll
,00
Rocambole t b
Tortas Frias, Morango, Cupuagu e 7,00
Chocolate ft
BEBIDAS
) 3,00
A i I ;
gua Mineral sem gés und
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Agua Mineral com gas 8,50

9 9 und

Refrigerantes variados LT 2 J

Café Tradicional Peq. X 2,50
Café Tradicional Grande X 3,50
Café com leite X 4,00
Chocolate Frio/Quente X 4,00
Vitamina de Fruta Und 7,00
Sucos de Fruta (Polpas) Und 5,00

10.1.1. E facultado ao CESSIONARIO, oferecer a Magistrados e Servidores devidamente
identificados com o cracha funcional, pregos diferenciados dos demais clientes, através de
promocgées ou percentuais de desconto.

10.1.2. Os terceirizados que exercem atividades continuas no Férum Des. Sarney Costa,
resultantes de contrato firmado com o TJ/MA, poderdo também se beneficiar do desconto
acima especificado;

CLAUSULA ONZE- DO FISCAL DO CONTRATO

11.1. A CEDENTE exercera ampla e irrestrita fiscalizagdo na execugéo dos servicos objeto
deste Contrato, a qualquer hora, por intermédio de Liana Rachel Bandeira Costa, matricula
105635, ora exercendo o cargo de Coordenadora Administrativa do Férum Des. Sarney
Costa, e como substituto o Analista Judiciario — Administrador Claudionor Lopes de
Santana, matricula 137703.

11.2. O fiscal do Contrato anotard em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execugao do contrato, determinando o que for necessario a regularizagéo das faltas
ou defeitos observados.

11.3. Séo atribui¢cdes do FISCAL do contrato, entre outras:

a) Observar se os cardapios estdo sendo fornecidos conforme proposto;

b) Verificar a qualidade dos produtos e dos servigos fornecidos;

c¢) Exigir a pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presente instrumento, e
no Termo de Referéncia.
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d) Exigir a limpeza da area fisica e equipamentos e utensilios utilizados na execucdo dos
Servicos;

e) Relatar as ocorréncias que exijam comunicagao as autoridades de fiscalizagao sanitaria;
f) Anotar todas as queixas para serem examinadas;

g) Determinar a imediata retirada do local bem como a substituigdo de empregado da
concessionaria que estiver sem uniforme ou cracha, que embaracar ou dificultar a sua
fiscalizagao ou cuja permanéncia na area julgar inconveniente;

h) Efetuar vistorias periddicas no local de preparo dos alimentos, bem como onde sao
servidas as refeicoes e lanches;

i) Verificar os habitos de higiene dos funcionarios da CESSIONARIA;

J) Propor, quando julgar necessario, vistoria pelo o6rgdo estadual responsavel pela
fiscalizagao da salde publica;

k) Sugerir as penalidades de sua competéncia, bem como propor a aplicagdo de
penalidades de competéncia da autoridade superior;

) Realizar vistorias periédicas para exame das condigbes de conservacédo das instalagdes
fisicas, bem como da conservagdo e do funcionamento dos equipamentos
disponibilizados & CESSIONARIA;

m) Emitir relatério mensal de ocorréncias, anotando todos e quaisquer atos praticados pela
CESSIONARIA contrarios ao disposto no presente instrumento, Termo de Referéncia e
seus anexos, inclusive sugerindo penalidades;

n) Propor a autoridade competente a aplicagédo de sangdes administrativas, garantido
contraditorio a ampla defesa;

11.4. A CESSIONARIA devera designar um PREPOSTO para as seguintes tarefas:
coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos; cuidar da disciplina,
controlar a frequéncia, a apresentagdo pessoal dos empregados; fiscalizar o uso dos
equipamentos, bem como estar sempre em contato com a Coordenacdo Administrativa do Férum,
para supervisionar a execugéo o Contrato.

CLAUSULA DOZE — DAS SANCOES CONTRATUAIS

A
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12.1. Em caso de atraso injustificado na execugdo do objeto licitado, sujeitar-se-a o
licitante vencedor a multa de 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia, e por ocorréncia,
até o maximo de 10% (dez por cento) sobre o valor anual do Contrato, recolhida no prazo
maximo de 10 (dez) dias, uma vez comunicada oficialmente;

12.1.1. A multa a que alude o item anterior ndo impede que a Administracdo rescinda
unilateralmente o contrato e aplique outras sangées previstas na Lei n° 8.666/93;

12.2. Em casos de inexecugéo parcial ou total das obrigagées, em relagéo ao objeto deste
termo de referéncia, a Administragao podera, garantida a ampla defesa e o contraditorio,
aplicar as seguintes sangoes:

a) Adverténcia por escrito;

b) Multa de até 5% (cinco por cento), calculada sobre o valor da Taxa de Utilizacao,
no caso do licitante vencedor ndo cumprir rigorosamente as exigéncias contratuais,
salvo se decorrente de motivo de forga maior definido em Lei, e reconhecido pela
autoridade competente;

c) Suspensdo temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a
Administragdo Publica, pelo prazo de até 02 (dois) anos, quando da inexecugéo
contratual sobrevier prejuizo para a Administragao;

d) Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragéo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja
promovida a reabilitacao;

12.2.1. Aquele que, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o
Contrato, deixar de entregar documentagéo exigida no edital, apresentar documentagao
falsa, ensejar o retardamento da execugao de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar
ou fraudar na execugao do contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaracao falsa
ou cometer fraude fiscal, garantido o direito a ampla defesa, ficara impedido de licitar e de

contratar com o poder publico, e sera descredenciado no SICAF, pelo prazo de até cinco
anos, sem prejuizo das multas previstas em edital e no contrato e das demais cominagdes
legais;

12.3. A sancéo de adverténcia de que trata o subitem 12.2, letra “a”, podera ser aplicada
nos seguintes casos:

N
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a) Descumprimento das determinagdes necessarias a regularizacdo das faltas ou
defeitos observados no fornecimento:

b) Outras ocorréncias que possam acarretar transtornos ao CEDENTE, desde que nao
caiba a aplicagao de sangéo mais grave.

12.4. O valor das multas referidas na alinea “b”, subitem 12.2 e no subitem 12.1 podera ser
cobrada em qualquer fatura ou debitado de crédito existente no TJ/MA;

12.5. A penalidade de suspensao sera cabivel quando o licitante participar do certame e for
verificada a existéncia de fatos que o impecam de contratar com a administragao publica;

12.6. Cabera, ainda, a suspensao quando a licitante, por descumprimento de clausula
editalicia, tenha causado transtornos no fornecimento a CEDENTE;

12.7. A penalidade estabelecida na alinea “d”, do subitem 12.2, sera da competéncia da
Presidéncia do TJ/MA.

12.8. Todas as penalidades aplicadas serdo cadastradas no SICAF;

CLAUSULA TREZE - DA RESCISAO CONTRATUAL

13.1. A rescis@o do Contrato processar-se-a de acordo com o que estabelecem os artigos
77 a 80 da Lei n® 8.666/93.

CLAUSULA QUATORZE — DA GARANTIA CONTRATUAL
14.1. A CONTRATADA, no ato da assinatura do Contrato, apresentara em favor do

Cedente, garantia contratual, em uma das modalidades definidas no § 1° do art. 56, da Lei

8.666/93, no valor representativo de 3% (trés por cento) do valor anual estimado da
CONCESSAO DE USO.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA PUBLICACAO

12.1. O CEDENTE providenciara a publicacdo de forma resumida deste Contrato, na
Imprensa Oficial, em obediéncia ao disposto no paragrafo tnico, artigo 61, Lei n° 8.666/93.

\y,



ESTADO DO MARANHAO
PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL DE JUSTIGA
PROCESSO N.° 46.589/2017

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORO

13.1. Elegem as partes cedentes o Foro desta cidade, para dirimir todas e quaisquer
controvérsias oriundas deste Contrato, renunciando expressamente a qualquer outro, por
mais privilegiado que seja.

E, por assim estarem justas as partes, por seus representantes legais, assinam o presente
Contrato perante as testemunhas abaixo assinadas a tudo presente.

SaoLuis, 24 de cuddorve de 2017.

\
DES. CLEONES V 1'\ HO CUNHA
Presideptedo Tribunal de, Justica/MA

/ w@bp
7
SRA. ROSAN A MARIA DIAS DA SILVA

Representante Legal
Diag Alimentos L‘da-ME

P/CEDENTE:

P/CESSIONARIA:

ROS gel&M ria Dia
/

Stcie Propnem



Tnbunal de Justlc,:a do Maranhéo
Diario da Justiga Eletrénico
RES-DCCONY - 7672017

( relativo ao Processo 465892017)
Cédigo de validaclio: F226995A48

RESENHA DO CONTRATO DE .CONCESSAO DE USO N° 0002/2017 - TJ/MA, FIRMADO ENTRE O TRIBUNAL DE
JUSTICA DO ESTADO DO MARANHAO (CEDENTE) E A EMPRESA DIAS ALIMENTOS LTDA. (CESSIONARIA); PROCESSO
ADMINISTRATIVO N.° 46.589/2017.|CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO DO CONTRATO: O presente Contraté tem por abjeto
a CONCESSAO DE USQO, a titulo oneroso, de 2 (duas) areas situadas nas dependéncias do Férum Des. Sarney Costa, Avenidd
Prof. Carlos Cunha, S/N°, Bairro do Calhau, Sdo Luis/MA, CEP: 65.066-310, medindo aproxlmdamente 629,00 m? (selscentos e
vinte e nove metros quadrados) e 25,00 m? (vinte metros quadrados), respectivamente, destinadas a instalacéo e exploragéo de
servicos de Restaurante, Lanchonete e Cafeteria, para fornecimento de refeiges tipo “self-service”, a quilo, cafés e lanches, pela
Empresa Dias Alimentos Ltda, conforme disposi¢des do Pregao Presencial 04/2017, Processo Administrativo n® 26. 037/2017.
CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGI% CiA: 2.1. O Termo de CONCESSAQ DE USO tem carater oneroso e precario e teré vigéncia
minima (INICIAL) de 60 (sessenta) njeses, podendo ser prorrogado a critério da administragdo. CLAUSULA OITAVA — DA TAXA
DE UTILIZAGAO (VALOR DO CONTRATO) : 8.1. A CESSIONARIA pagara mensalmente 4 CEDENTE a titulo de remuneragao
pela CONCESSAO DE USO, o valor de R$ 3.500,00(trés mil e quinhentos reais), até o 5° (quinto) dia atil do més subsequente ao
vencido, exclusivamente por meio de boleto bancario que contenha a soma dos dois valores (taxa de ocupagéao + valor de custo de
energia), destinado ao Fundo de Reaparelhamento e Modernizagdo do Judiciario (FERJ), podendo o mesmo ser retirado na
Contadoria Judicial do Férum de Sdo|Luis. CLAUSULA QUATORZE - DA GARANTIA CONTRATUAL: 14.1. A CONTRATADA, no
ato da assinatura do Contrato, apresentara em favor do Cedente, garantia contratual, em uma das modalidades definidas no § 1°
do art. 56, da Lei 8.666/93, no valor representativo de 3% (trés por cento) do valor anual estimado da CONCESSAO DE USO. DATA
DA ASSINATURA DO CONTRATOJ;MH 0/2017. ASSINATURAS: p/ Contratante: Des. Cleones Carvalho Cunha - Presidente do
Tribunal de Justiga do Estado do Maranh&o; p/ Contratada: Sra. Rosangela Maria Dias da Silva — Representante Legal.
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